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La conformación del Grupo de Fraccionadores de Miel de Tandil tuvo 
lugar a mediados de 2021, impulsada por la Cámara Agroindustrial 
de Tandil, con el objetivo de agregar valor e identidad a la miel 
producida en la región. Su principal desafío ha sido avanzar en la 
institucionalización y formalización de su actividad, con miras a la 
creación de una asociación que respalde su accionar.

El objetivo es mantener un grupo de trabajo consolidado y sostenible, 
enfocado en la calidad, protocolos de producción, buenas prácticas, 
y el cuidado del medio ambiente. Gracias al apoyo de un equipo 
técnico diverso y a la articulación interinstitucional, han logrado 

completar habilitaciones municipales y provinciales, obteniendo los 
registros RNE y RNPA para varios miembros, lo que ha mejorado 
significativamente su proyección de ventas.

Uno de los hitos importantes del grupo ha sido la obtención del sello 
territorial "Miel de Tandil", que busca resaltar las características 
distintivas del producto a nivel local, apoyándose en la iniciativa 
“Marca Ciudad” promovida desde el Acuerdo del Bicentenario.

LA UNIÓN HACE LA FUERZA: 
EL GRUPO DE FRACCIONADORES 
DE MIEL DE TANDIL

� @MIELDETANDIL · � MIEL DE TANDIL

�

Presentamos el Catálogo de Productores del Grupo de Fraccionadores de Miel de Tandil, fruto 
de un esfuerzo conjunto iniciado en agosto de 2021, convocado por diversas instituciones y 
organismos técnicos.
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Junto con el Clúster Quesero, el Grupo de 
Fraccionadores se encuentra integrado a la 
iniciativa “Un Pueblo, Un Producto” (OVOP) 
de Tandil. OVOP es el concepto de las 
actividades de desarrollo comunitario que 
revisan los recursos locales y agregan 
nuevos valores y diferenciación a los 
productos para potenciar la promoción y 
las ventas. OVOP se originó en 1979 en la 
prefectura de Oita, Japón, y desde entonces 
ha sido implementado en más de 70 países 
a través de la Agencia de Cooperación 
Internacional del Japón (JICA).

En Argentina, se lleva a cabo el Proyecto 
para el Desarrollo de Cadenas de Valor 
Inclusivas Orientadas al Mercado bajo el 
Concepto OVOP Argentina en colaboración 
con la Secretaría de Niñez Adolescencia y 
Familia del Ministerio de Capital Humano 
(ex Ministerio de Desarrollo Social), el 
Ministerio de Relaciones Exteriores, 
Comercio Internacional y Culto, y JICA. Este 
proyecto se está ejecutando desde 2019 y 
se extenderá hasta 2025.

En Tandil, el Proyecto OVOP es desarrollado 
de forma articulada entre el Ministerio de 
Producción, Ciencia e Innovación 
Tecnológica de la Provincia de Buenos 
Aires, el Municipio de Tandil, el Clúster 
Quesero e instituciones locales con el 
objetivo de contribuir al desarrollo de las 
comunidades potenciando productos y 
servicios con identidad local.

Durante estos años, el grupo se ha dedicado 
a desarrollar un sello de calidad para sus 
productos, comenzando con un 
autodiagnóstico que evaluó fortalezas, 
oportunidades, debilidades y amenazas. A 
partir de este diagnóstico, establecieron 
líneas de acción claras para mejorar la 
calidad y la sostenibilidad de su miel. 
Actualmente, están implementando un 
sistema de auditoría que protege y controla 
el Sello "Miel de Tandil", buscando 
posicionar el producto en el ámbito 
nacional.

El Sello "Miel de Tandil" simboliza el 
compromiso de los productores con la 
excelencia y la sostenibilidad, y representa 
un logro significativo en el reconocimiento 
de la miel de Tandil, tanto a nivel nacional 
como internacional.

El sello “Miel de Tandil” resalta la riqueza de 
la producción apícola en un contexto 
ambiental único, donde las sierras 
ancestrales de la región ofrecen un hábitat 

privilegiado para las abejas. Este distintivo 
celebra la historia de los productores 
locales, quienes, con un profundo respeto 
por la tierra, han cultivado un saber hacer 
que se transmite de generación en 
generación. Su compromiso con la mejora 
continua de los procesos asegurando una 
miel de calidad superior también promueve 
prácticas sostenibles que protegen la 
biodiversidad y el equilibrio ecológico. Al 
elegir “Miel de Tandil”, los consumidores no 
solo saborean un producto excepcional, 
sino que también apoyan una forma de 
producción agropecuaria que honra la 
tradición y la naturaleza.

Los objetivos de aplicar el Sello “MIEL DE 
TANDIL” se resumen en tres pilares, a saber:

· Promocionar la miel producida y procesada 
en el Partido de Tandil y zona de influencia.
· Diferenciar la calidad de dicha miel
· Lograr el reconocimiento del producto 
diferente por parte del público consumidor.

Actualmente son 7 las empresas 
fraccionadoras (de las 11 que integran el 
grupo) que están en la etapa inicial de 
cumplimiento del protocolo para obtener el 
Sello en sus productos. El resto se 
encuentra en el período de transición para el 
ingreso al mismo.

MESA DE ARTICULACIÓN 
TERRITORIAL TANDIL

SELLO MIEL DE TANDIL
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El Partido de Tandil cuenta en la actualidad con 50.000 colmenas 
en producción determinando que hay 1 colmena productiva por 
cada 10 has de superficie. Dichas colmenas se alojan en 700 
apiarios que son atendidos por unos 200 apicultores locales.

Las características geográficas del Partido son de llanura con 
serranías bajas donde predominan cultivos agrícolas y pasturas 
destinadas al consumo animal (ya sea para producir carne o 

leche). Además cuenta con gran variedad de árboles y arbustos, 
varios de los cuales son de interés apícola, es decir aportan 
néctar y polen.

En resumen, podemos aseverar que la base floral de la miel 
producida en Tandil y alrededores está dada por plantaciones de 
girasol, trébol, alfalfa, cardo, nabo, acacia, eucaliptus, retamas, 
chilcas, zarzamoras, menta, melilotus y lotus.

MARCO GEOGRÁFICO Y 
PRODUCCIÓN APÍCOLA EN TANDIL

La historia de la apicultura en Tandil tiene sus raíces a fines del 
siglo XIX, en una época en la que la producción rural dominaba la 
economía local. Aunque algunos registros tempranos 
mencionan la extracción de miel para el consumo personal, fue 
en 1925 cuando la apicultura comenzó a tomar relevancia 
comercial. Avelino Martínez Estévez, un inmigrante gallego que 
llegó a Argentina en 1912, es considerado uno de los pioneros de 
la actividad en Tandil. A partir de la donación de colmenas por 
parte de la familia Piñero, Martínez Estévez estableció su apiario, 
marcando el inicio formal de la producción apícola en la región.

Durante las décadas siguientes, la apicultura en Tandil 
experimentó un notable crecimiento, en parte gracias a la 
adopción de tecnologías innovadoras como la colmena 
Langstroth, un diseño que permitió una mayor eficiencia en la 
cosecha de miel. En 1938, la creación de la Sociedad Argentina 
de Apicultores (SADA) brindó un importante respaldo al sector, 
facilitando el acceso a nuevos conocimientos y técnicas. 
Además, la expansión de la actividad fue impulsada por políticas 
gubernamentales que promovieron la producción agropecuaria 
en la región pampeana, de la cual Tandil formaba parte.

En 1939, en un predio ubicado frente a Sans Souci, Manuel 
Carrasco, quien había aprendido el oficio en su tierra natal 
(Luzón, Guadalajara, España) de parientes que poseían 
colmenas, instaló unas 70 de tipo rústico. Estas tenían las 
cámaras de cría de cemento, con cuadros no estándar y las alzas 
melarias de madera –

El desarrollo de la apicultura local no estuvo exento de desafíos. 
En la década de 1970, se detectaron los primeros casos de 
Varroa destructor, un ácaro que causó importantes pérdidas en 
las colmenas. A pesar de esto, la apicultura tandilense continuó 
consolidándose, en parte gracias a la colaboración entre los 
productores locales y la Universidad Nacional del Centro de la 
Provincia de Buenos Aires (UNCPBA), que desempeñó un papel 
clave en la investigación y capacitación apícola.

En 1984 se fundó la Cooperativa Apícola de Tandil, una 
organización que marcó un hito en el asociativismo local. Este 
trabajo colaborativo permitió a los apicultores enfrentar de 
manera más efectiva los retos del mercado y mejorar la calidad 
de sus productos. La década de 1980 también estuvo marcada 
por el inicio de exportaciones de miel fraccionada desde Tandil, 
un logro que posicionó a la ciudad como un actor relevante en el 
comercio apícola internacional.

Actualmente, Tandil es uno de los principales productores de 
miel de la provincia de Buenos Aires, con más de 50.000 
colmenas registradas. La apicultura sigue siendo una actividad 
fundamental en la región, impulsada por la innovación 
tecnológica, el trabajo asociativo y el apoyo de instituciones 
académicas y gubernamentales. La historia de la apicultura en 
Tandil es un testimonio del esfuerzo continuo por mantener y 
mejorar una actividad que ha sido parte integral de la identidad 
productiva de la ciudad durante 
más de un siglo.

Fuente de texto e imágenes: Basualdo, M.; 
Barandiarán, L.; Nogar, L.; Zuccarino, M. 
(2023). Historia de la Apicultura: Tandil. 
1823-2023. ISBN: 9786319024500; 
Edición: 2º Compralo en Libreria Alfa 
(Pinto 736), La Casita Azul (Pje. Fournier 
19) y La Bullanga (Av. Colón 1479).

HISTORIA DE LA 
APICULTURA EN TANDIL

Empleados desoperculando cuadros

Cosecha de miel en Tandil, 1975

�



Aleluya
� Tandil - Provincia de Buenos Aires

Contacto
� 2494 440676
� @mielysalsasaleluya
� www.mielaleluya.com.ar
 

Desde 1987 este emprendimiento se funda en la creación de soluciones 
innovadoras para acercar la apicultura y sus productos al público masivo. 
Somos unas 20 familias en armonía con los apicultores de la zona. 
Nuestras especialidades llegan a las más importantes cadenas de 
supermercados del país y se han exportado a más de 25 países. Hemos 
sostenido operaciones con muchos países destacándose clientes en 
Finlandia, Brasil, Paraguay, Estados Unidos. En 2014 comienza una mayor 
profundización de la estrategia de valor multiplicando las 
presentaciones en salsas y alianzas estratégicas con importantes nuevas 
cadenas de valor.

En Aleluya ofrecemos mieles líquidas y untables. También nuestras 
Salsas y Especialidades, todas hechas con miel 100% pura y natural del 
panal a tu mesa.
En Aleluya trabajamos con trazabilidad desde el primer tambor 
recibido. Integramos una red conformada por más de 200 apicultores.
Elegimos productores de Tandil y la cuenca del mar y sierra para 
reducir el impacto ambiental que generan los traslados y trabajamos 
bajo un modelo de agricultura ecológica y sostenible.
Nos apasiona lo que hacemos, creemos en el valor de la calidad.

MIEL DE TANDIL
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Alfa Apicultura
� Tandil - Provincia de Buenos Aires

Micaela Christensen y Rubén Montero
Rubén es agrónomo y Micaela es Técnica en Producción 
Apícola. Iniciaron como productores y también asesorando a 
otros emprendimientos. Luego, ante la falta de un 
distribuidor de insumos y herramientas, fueron creciendo 
por ese lado también. Elaboran miel de abeja, miel cremosa, 
miel en panal, miel con frutos secos, polen, jalea real y una 
completa línea de cosmética.

Contacto
� Zona industrial, Tandil.
� 2494 479357
� @alfa_apicultura
� Mail: alfa.apicultura@gmail.com
� www.alfaapicultura.com.ar 
 

A inicios de 2023, Micaela y Ruben obtuvieron el 1° 
premio en el concurso para obtener la mejor miel del 
Bicentenario de Tandil.

La miel del Bicentenario de Tandil

“Aprendimos a convertir nuestra pasión en un trabajo. Crear una 
familia y una empresa, fué un desafío. El amor por nuestra actividad 
es el motor que nos impulsa hacia nuevos horizontes”

MIEL DE TANDIL
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Apícola Cerros Dorados
� Tandil - Provincia de Buenos Aires

Familia Díaz
Actividad iniciada por mi padre Eduardo Anibal Diaz a 
los 18 años. Fue incrementándose año a año en el 
volumen y producción, nosotras como herederas 
deseamos elevar y profundizar el concepto de la 
actividad apícola y sus derivados.
Se extraen las alzas de los apiarios, en la sala de 
extracción se desopercula, se lleva a los decantadores, 
paso siguiente se llenan tambores de 300 kg. para 
exportación, otro porcentual de tambores pasa por 
filtros para fraccionamiento.

Se realizarán envases de 500 grs. y 1 kilo en envase de 
vidrio y PET.

Contacto
� Calle N° 9, 186, zona industrial, Tandil.
� 2494 588362

“Respetar a la abeja, analizar su estructura de 
cooperación en la colmena es defender la 
alimentación en el mundo”

MIEL DE TANDIL MIEL DE TANDIL
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Cerros Verdes
� Tandil - Provincia de Buenos Aires

Mario Daniel Fernández
Hace 30 años, Mario elabora productos a base de propóleo de forma 
totalmente natural, sin aditivos, sin conservantes y sin colorantes. 
El propóleo es una sustancia resinosa que las abejas recolectan de la 
naturaleza y la utilizan en la colmena para sellar grietas y protegerla 
de bacterias, hongos y preservar la higiene.

Único en la Provincia, algunos de los 
productos son revitalizante corporal, 
desodorante bucal en spray, 
ungüentos y colirios, así como 
caramelos duros de propóleo.

Contacto
� 2494 433861 (Andrés) 2494 464787 (Daniel)
� @propoleos.cerrosverdes

“Desde las sierras más antiguas del mundo, 
producimos medicina con ciencia natural a 
base de propóleos y miel”

MIEL DE TANDIL MIEL DE TANDIL
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Miel Del Taller 
� Tandil - Provincia de Buenos Aires

Taller Protegido
Desde 1983, el Taller Protegido Tandil es una de las 
organizaciones sociales más conocidas y perdurables de 
nuestra ciudad, por ella pasaron cientos de hombres y 
mujeres, voluntarios y profesionales, que trabajan para 
dar un espacio de oportunidades laborales a personas 
con discapacidad.

Miel en presentación de 500 grs. y 1 kilo en vasijas 
artesanales, licor de miel y budines con miel. Llegado 
del tambor del productor calentado, filtrado y 
decantado, fraccionando en los distintos envases.

Contacto
� 25 de Mayo N° 339, Tandil
� (0249) 443 0851
� 2494 599805
� @tallerprotegidotandil 
� Taller Protegido Tandil

“Somos una asociación civil dando 
oportunidades de trabajo a personas
con discapacidad”

MIEL DE TANDIL
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Don Coloman
� Tandil - Provincia de Buenos Aires

Situada en el Paraje de Cerro Leones, a escasos 10 minutos del centro comercial 
de Tandil, lugar histórico por la instalación a fines del siglo XIX de una cantera 
para la producción de piedra granítica, la cual atrajo a miles de inmigrantes que 
echaron sus raíces culturales y familiares en la zona. Hoy desactivada esa 
actividad, da lugar a la instalación de este emprendimiento apícola en una zona 
extraordinaria por su belleza natural y tranquilidad.

Contacto
� Cerro Leones, Tandil.
� 2494 468605 - 2494 605742 - 2494 605806
� @miel_doncoloman_Tandil
� DonColoman

La miel de Cerro Leones

Familia Corbetta
La marca de miel Don Coloman surge en el año 2013 como 
emprendimiento de la familia Corbetta, en la localidad de Tandil. La base 
del emprendimiento se ubica en el paraje de Cerro Leones, y los apiarios 
se encuentran ubicados en la zona serrana de Tandil. La miel Don 
Coloman se caracteriza por su transparencia y claridad en el color, de 
fina granulación originada por el origen floral bondades que permiten 
obtener en el paladar del consumidor esa agradable sensación de 
dulzura y suavidad que hacen de la misma un producto único.

“El dulce sabor de las sierras tandilenses”

MIEL DE TANDIL MIEL DE TANDIL
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Miel Dulzura Dorada
� Tandil - Provincia de Buenos Aires

Roxana Nini y Alejandro Keegan
Comenzamos el emprendimiento de fraccionado de miel en 
2020, y estamos felices de poder tener nuestra propia sala 
de fraccionado para nuestra miel Dulzura Dorada. Nuestro 
objetivo es llevar siempre al consumidor productos 
amigables a la salud y al medio ambiente.

Componen la familia de productos de Dulzura Dorada 
la miel en pote de kilo, pote de ½ kg. PET, pote de 
½ kg. de vidrio, pote de ¼ kg. de vidrio y en un 
ecológico packaging de ½ kg. compostable. También 
caramelos de miel y propóleo, y paletas de miel. 
Además, miel en panal, polen, jalea real y propóleo.

Contacto
Miel, caramelos de miel, paletas de miel
� Garibaldi 1656, Tandil (local con venta al público)
� 2494 608794
� @dulzuradorada

Miel de Tandil 100% natural

MIEL DE TANDIL MIEL DE TANDIL
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Eben Ezer 
� Tandil - Provincia de Buenos Aires

Familia Amores
Jorge Alberto Amores, apicultor con mucha experiencia, 
desde los 16 años y Norma Beatriz Vega, casados hace 35 
años, empezamos el emprendimiento en el año 2016 con 
mucho entusiasmo y en 2021 nos unimos al grupo de 
fraccionadores y estamos muy contentos de trabajar con 
ellos. El apiario se encuentra en un lugar agroecológico, en 
un microclima con una boscosidad de zarzamora, la que le 
da un especial sabor a la miel.
Somos un matrimonio de productores de miel, con la 
experiencia de haber practicado apicultura migratoria hacia 
Santiago del Estero y Entre Ríos, también en nuestra zona de 
Tandil. También hemos agregado derivados de la miel  
panificados. Le damos gracias a Dios.

Potes de 1 kg y ½ kg de vidrio. Budines de miel y 
jengibre e integral. Galletitas de miel con semillas.

Contacto
� 2494 211606
� @eben_ezer_apicultura

Miel agroecológica de Tandil 

MIEL DE TANDIL MIEL DE TANDIL
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Los Cardales Miel
� Tandil - Provincia de Buenos Aires

Facundo Althabe y Amalia Ponssa Otero
Este emprendimiento comenzó a fines de 2019 en la ciudad de Tandil. 
Comenzamos con 12 colmenas y luego incrementamos la cantidad a 
medida que la demanda de nuestra miel aumentaba.
En la actualidad con la empresa ya consolidada nos enorgullece mirar 
el camino recorrido con grandes distinciones a nivel provincial. 
Buscamos seguir creciendo y mejorando nuestros productos.
Nos encargamos de todos los procesos productivos. Desde el 
desarrollo y cuidado de las colmenas, como cosecha y extracción, 
hasta el fraccionamiento y venta a comercios del producto final.

Producimos miel clásica 50 grs., 500 grs. y 1 kilo y miel cremosa 250 grs. 
y 500 grs. Debido a la ubicación geográfica de las colmenas y la floración 
que se encuentra en la zona, las abejas recolectan el polen y néctar de una 
admirable calidad.
No es casualidad que nuestro producto fue doblemente premiado en 
distintas ediciones del concurso provincial de miel.

Contacto
� Estación Iraola, Tandil
� 2494 377573
� @loscardalesmiel
� facundoalthabe@gmail.com

“Siendo la segunda generación de apicultores continuamos 
avanzando con la pasión y ganas que nos destaca”

MIEL DE TANDIL
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Miel San Ambrosio
� Tandil - Provincia de Buenos Aires

San Ambrosio es una empresa familiar de apicultores que, desde hace 20 años, 
se dedica a producir miel de abejas de la más alta calidad. Nuestros apiarios 
están estratégicamente ubicados en diversas zonas rurales de Tandil, lo que 
nos permite ofrecer una miel excepcionalmente pura y natural.
Nos especializamos en miel fraccionada, con un enfoque particular en nuestra 
famosa miel cremosa. Esta variedad, muy apreciada por su textura suave y 
sabor único, se encuentra en los principales mercados y tiendas de productos 
regionales de Tandil.
La marca San Ambrosio fue fundada en 2006 como un proyecto familiar. 
Desde entonces, Joaquín González ha sido un pilar fundamental en su 
desarrollo, llevando adelante la tradición familiar con dedicación y pasión.

Ofrecemos dos variedades principales de miel
- Miel Cremosa  Obtenida mediante un proceso mecánico que desintegra los
cristales de la miel una vez cristalizada, resultando en una textura suave y cremosa.
- Miel Líquida Consistencia con la que sale la miel de la colmena,  manteniendo
siempre su pureza y calidad.
Nuestras mieles están disponibles en presentaciones de 1 kg, ½ kg y ¼ kg.

Reconocimientos

- 2021 Primer puesto en el concurso provincial de mieles en la categoría de 
mieles fraccionadas, organizado por el Ministerio de Desarrollo Agrario.
- 2023 Segundo puesto en el mismo concurso, reafirmando nuestro compromiso
con la calidad.

Contacto
� Paraguay 150, Tandil - � 2494 624198 - � @mielsanambrosio

“Directo del corazón de las sierras de Tandil nace Miel San Ambrosio”

MIEL DE TANDIL MIEL DE TANDIL
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ESTANCIAS INTEGRADAS 
� SAN LORENZO 196

DULZURA DORADA
� GARIBALDI 1656

LA FATTORIA 
� SANTAMARINA 287

NATURALMENTE
� SANTAMARINA 59

DON ROSENDO
� RIVADAVIA 2 

ALMACÉN SERRANO
� GRAL. RODRÍGUEZ 2

SUELTO Y NATURAL
� BELGRANO 399

MARGHERITA QUESOS DE TANDIL 
� SAN MARTIN 902

DIETÉTICA RAÍCES 
� ALEM 577

LAS 2 MARÍAS
� DUFFAU 567

BAR EL CERRO
� JUAN B AGUIRRE 2498

SYQUET 
� MITRE 599

REGIONALES LA JUANITA
� RUTA 226 KM 169

MIEL ALELUYA
� LAVALLE 1168

TALLER PROTEGIDO TANDIL 
� 25 DE MAYO 339
� PUESTO TERMINAL DE OMNIBUS 
DE TANDIL
� PUESTO PLAZA INDEPENDENCIA – 
PINTO ESQ. GRAL. RODRIGUEZ

MIEL EBEN EZER
� LAPRIDA 1230 - 2494 211606
� EBENEZERAPICULTURA 

MIEL CERROS DORADOS
� CALLE N°9, 186 ZONA INDUSTRIAL 
TANDIL
� 2494 588362

SUPERMERCADOS MONARCA 
� SAN MARTÍN 534

LOS QUESERITOS 
� AV. ESPAÑA 172

PROPÓLEOS CERROS VERDES
�2494 433861 (ANDRÉS)  � 2494 
464787 (DANIEL)
� PROPOLEOS.CERROSVERDES

VITALCER 
� 9 DE JULIO 440

Desde el año 2017, a propuesta del Consejo Nacional Apícola, el 
entonces Ministerio de Agroindustria estableció la "Semana de la 
Miel" mediante la Resolución 95/2017, con el motivador lema 
“Súmale miel a tu vida”.

Esta campaña- que se 
desarrolla todos los 
años del 14 al 20 de 
mayo - tiene como 
objetivo promover el 
consumo de miel y 
resaltar la importancia 
de la apicultura y las 
abejas melíferas en 
nuestro ecosistema.

La Mesa Apícola de 
Tandil ha adoptado esta 
propuesta con 
entusiasmo y, desde 
entonces, organiza y 

participa en diversas actividades destinadas a fomentar el 
consumo de miel en la comunidad. Estas iniciativas buscan no 
solo informar sobre los beneficios de la miel, sino también 
destacar su papel vital en la producción alimentaria y el cuidado 
del medio ambiente.

En Tandil, durante dicha semana se programan y realizan 
diferentes actividades referidas a promocionar el consumo y las 
propiedades de la miel y demás subproductos de las colmenas, 
como ser: charlas didácticas en escuelas pre escolares y de 
educación primaria, degustaciones abiertas al público en 
general, promoción de platos elaborados con miel en sitios 
gastronómicos locales, elaboración de panificados con miel para 
desayunos en hoteles y cabañas, etc.

Todas estas acciones cuentan con el apoyo del gobierno local, 
provincial y nacional, así como también de la prensa que le da 
una amplia repercusión a dichos eventos. Esto permite que no 
solo el público local sino que también se acerquen a la ciudad 
gran cantidad de turistas de la zona para presenciar dichas 
actividades. 

SEMANA DE LA MIEL
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ESCANEÁ
EL CÓDIGO QR
Y CONOCÉ TODOS
LOS LUGARES PARA
COMPRAR LA MIEL
DE TANDIL

�¿DÓNDE COMPRAR LA MIEL DE TANDIL?



TANDIL PARA
DISFRUTAR

Tandil es una localidad intermedia ubicada en el sudeste de la 
Provincia de Buenos Aires. Fundada en 1823, actualmente 
cuenta con una población de 150.162 habitantes y una 
superficie de 4.935 km², la cual abarca tanto la ciudad como 
sus pueblos aledaños de características rurales. Su territorio 
se erige en la pampa húmeda, sobre un conjunto de sierras, 
cerros y lomadas conocido como el “Sistema de Tandilia”.

Existen numerosas versiones sobre el origen del nombre de la 
ciudad de Tandil. Uno de los más aceptados recurre a los 
vocablos mapuches o araucanos, donde Lil (una deformación 
de Dil) equivale a “roca” o “peñasco”. En cuanto a Tan, se dice 
que deriva de Thau, lo que significa “latir”. Así, Tandil 
significaría “piedra que late” en clara alusión a su reconocida 
Piedra Movediza.
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Caracterizada por su diversificado e institucionalizado aparato 
productivo y económico, Tandil cuenta con actividad económica 
primaria, secundaria y terciaria, con sectores de gran dinamismo 
y en constante crecimiento como el agropecuario, 
manufacturero, la metalúrgica, la construcción, el turismo, la 
gastronomía, el software y los servicios tecnológicos, entre 
otros. Dicho entramado socio-productivo se ha 
institucionalizado a lo largo de los años, coexistiendo en la 
ciudad numerosos grupos asociativos y entidades que 
representan a los distintos sectores económicos, como así 
también existen diversos espacios de gestión asociada y 
concertación público-privada entre el Municipio, el sector 
privado y académico, y la comunidad. 

Según el Consejo Nacional de Investigaciones Científicas y 
Técnicas (CONICET), Tandil es una de las ciudades intermedias 
con mejores niveles de calidad de vida de Argentina. Su 
estratégica posición geográfica, su bajo nivel relativo de 
conflictividad social, sus elevados niveles de participación, su 
alto grado de articulación institucional y su ecosistema 
emprendedor pujante permiten un desarrollo económico y social 
armónico, que ha llevado a la ciudad a ser referente regional, 
nacional e internacional respecto de su gestión territorial.
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Conocé todos los atractivos 
turísticos de Tandil escaneando 
este código QR:

Dirección de Turismo Tandil
� turismo@tandil.gov.ar 
� @tandil.turismo
� 2494 513255



Enmarcada en el sistema serrano más antiguo del mundo, Tandil se posiciona como una de 
las ciudades argentinas con más afluencias de turistas. Sus paisajes, paseos y espacios 
verdes; su gastronomía; sus eventos y festividades; y su amplia oferta turística, la convierten 
en un lugar especial para el descanso y la recreación. 

Estas características únicas se complementan con una adecuada infraestructura de 
alojamiento, la práctica de actividades al aire libre, junto a una gran diversidad de propuestas 
culturales y deportivas para toda la familia. Además, los productos tradicionales y 
artesanales y los establecimientos gastronómicos son un punto sobresaliente de la identidad 
tandilense: quesos, chacinados, cerveza artesanal, vino, conservas, miel… todos hacen 
de la mesa un lugar de encuentro y disfrute difícil de olvidar. 
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�
EN TANDIL
SOY FELIZ



NUESTROS
PRODUCTORES,
NUESTRO
ORGULLO

El gen del asociativismo y el emprendedurismo se 
encuentra desde los orígenes de Tandil. Hoy en día 
Tandil cuenta con productores de queso, miel, 
cerveza, salame, cuchillos, vinos, dulces, 
conservas, entre otros que se nuclean en asociaciones 
que dan cuenta del potencial del ecosistema 
agro-industrial de Tandil y su región.

Conocé más sobre los productores de Tandil 
ingresando a: https://tandil.tur.ar/productores/ 
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A P O Y A N :



添付資料20

生産者紹介シート

1. 生産者紹介シート カタマルカ州
2. 生産者紹介シート チャコ州
3. 生産者紹介シート ミシオネス州
4. 生産者紹介シート サルタ州
5. 生産者紹介シート Tandil市
6. 生産者紹介シート Almirante Brown市
7. 生産者紹介シート Marcos Paz市
8. 生産者紹介シート San Martín市



“Me gusta enseñar para que otras
personas también puedan vivir de esto”

Se dedica a la producción de produc-
tos regionales desde hace 20 años. 
Ofrece una amplia gama de productos 
como masas y dulces regionales de 
membrillo, cayote, de leche y durazno, 
arrope de chañar, algarroba y uva, 
capia y quesadilla. Además, se dedica 
a la producción agrícola de comino, 
pimentón, durazno, nogal y membrillo.

PRODUCTOS QUE OFRECE

• Arrope de chañar
• Capia y quesadilla

DONDE SE ENCUENTRA

La Puntilla – Ruta 40 - San José
Santa María - Catamarca

3838408419

SAN JOSÉ - SANTA MARIA
CATAMARCA

Silvina Fuensalina

Maestra de lo regional

Silvina forma parte del grupo 
Musquy donde ofrece talleres 
de dulces regionales.

Dulce de:
• Cayote
• Leche
• Membrillo
• Durazno

• algarroba y uva

Son los dueños del restaurante 
temático donde ofrecen comida 
gourmet, gastronomía de autor y 
comidas regionales. Inició hace 2 
años y es atendido por sus propios 
dueños. Realizan espectáculos en 
vivo, presentaciones de libros, 

lo cultural.

DONDE SE ENCUENTRA
Barrio 4 de enero, casa 31 
Santa María - Catamarca

3838600600 / 3838600494

SANTA MARIA - CATAMARCA

• Regional:
-Gastronomía con ingredientes locales
• Eventos Culturales:
-Taller de lectura y escritura, presentación de libros,
  poesias y distintos géneros literarios

SERVICIOS  QUE OFRECE

Rosa y Edgardo

Ofrecen platos diversos con ingre-
dientes no muy comunes de la zona, 
se destacan los camarones, el risot-
to con hongos, el turrón de malbec, 
entre otros. Además realizan un res-
cate de ingredientes regionales 
como patay, arrope de uva, nueces, 
pasas de uva, queso de cabra y 
quinoa.

Marcando la diferencia

Es importante destacar que poseen un sello

En nuestro local, encontrarás una 
-

jan la rica cultura de la región, per-
fectas para llevar un pedacito de 
este mágico lugar contigo.

PRODUCTOS / SERVICIOS QUE OFRECE:

DONDE NOS ENCUENTRAN

Calle La Rioja S/N, Barrio Centro, El Peñón

3834021485

ANTOFAGASTA DE LA SIERRA 
CATAMARCA

Descubre la esencia de Antofagasta 
de la Sierra con nuestro emprendi-
miento familiar, donde cada excur-
sión se convierte en una experiencia 
inolvidable. Te invitamos a explorar 
maravillas naturales como el majes-
tuoso Volcán Galán, el sorprendente 
Salar de Antofalla, el singular Campo 
de Piedra Pómez, el impresionante 
Salar del Hombre Muerto y la fasci-
nante formación de El Peinado.

nuestra tierra.

"
.

-
- Artesanías.
-



En este establecimiento podre-
mos  apreciar la naturaleza llevan-
do a  cabo el recorrido por las 
tierras del Shincal y disfrutar de las 
mejores comidas típicas de la 
región.

Silvia junto a su esposo

PRODUCTOS QUE OFRECE:

DONDE NOS ENCUENTRAN

Ruta N40 (a 200 mts. del Balneario Municipal) - 
Londres - Belén.

3835412683 / 3835413397

LONDRES - BELEN
CATAMARCA

Paraje La Jarilla

Nos ofrecen un paquete lleno de 
buenas experiencias. 
El paraje está formado por un grupo 
de personas que aprecian la vida y el 
arte de la naturaleza, uniendo sus 
conocimientos se animaron a em-
prender acciones que ayudan a me-
jorar el entorno en el que habitan. 

Una conexión con la naturaleza

"Conociendo las tierras
londrinas y degustando una excelente

gastronomía.

cartesana2014@gmail.com

- Comidas regionales
-

HORARIOS DE ATENCIÓN

El ambiente es una casa histórica, 
familiar y acogedora, es un espa-
cio recomendado para ir en familia 
o con amigos y disfrutar de los me-
jores platos de comida regional.

PRODUCTOS QUE OFRECE:

DONDE NOS ENCUENTRAN

 Juan Pérez de Zurita, sobre Ruta Nacional 40
- Londres, departamento Belén.

3835534050

LONDRES - BELEN
CATAMARCA

El_chelko

En el corazón de Londres, departa-
mento Belén, se encuentra Chelko, 
un acogedor comedor familiar que 
desde 2019 deleita a sus clientes 
con deliciosas pizzas, calzonne y 
platos regionales.

El Chelko es un lugar para disfrutar

"Chelko: Un rincón gastronómico
 en Londres, Belén”.

sildelhuerto19@gmail.com

- - No te pierdas la pizza Chelko, es la estrella de la casa (cebolla, nuez y roquefort)
- - Prueba los postres con dulces de la zona, una delicia para degustar.
- - Pide las minutas y comidas regionales para probar la auténtica cocina local.

Nuestro emprendimiento nace en el año 2013, es 
de carácter familiar, rescata la tradición textil de 
nuestra región, la que fue transmitida de genera-
ción en generación con la aplicación de otras técni-
cas, las que le dan mayor valor artístico. El objetivo 
principal es la Preservación de tradiciones, técni-
cas, patrones y símbolos, manteniendo vivas las 
prácticas culturales y protegiendo la identidad 

-
se a las demandas del mercado moderno, gene-
rando la fusión de lo antiguo con lo contemporá-
neo; resguardando no solo las técnicas textiles, 
sino también valores como el trabajo en equipo, la 
paciencia y perseverancia.

El inicio de un sueño 

Nuestro emprendimiento produce cha-
linas, ponchos confeccionados en bas-
tidores, caminos de mesa y fajas elabo-
radas en telar mapuche, las que vende-
mos en ferias y en el mercado local. 

Circuitos temáticos

SERVICIOS QUE OFRECE

DONDE SE ENCUENTRA

Casa N° 5 Barrio Los Sauces – Santa María

3838485417 - 3838412507 

SANTA MARIA - CATAMARCA

• Chalinas
• Ponchos
• Caminos de Mesa
• Fajas 
• Tapices

@pucarilla

 Pucarilla

• Tejidos decorativos,
• Mantas
• Bufandas
• Pie de cama
• Cobertores

DONDE  SE ENCUENTRA

3813461548

SAN JOSE - SANTA MARIA
CATAMARCA

• Comidas regionales
• Dulces regionales
• Masas regionales
• Canastos de poleo

PRODUCTOS QUE OFRECE

“Encontré una salida 
económica en este trabajo”

Susana Ibañez
Es una productora de la localidad de 
San José Norte, que rescata saberes
ancestrales a través de sus variadas 
producciones. Realiza masas regio-
nales, dulces regionales y cestos de 
poleo, también se dedica a la agricul-
tura produciendo maíz capia, un pro-
ducto típico de la zona utilizado para 
hacer la capia. Además realiza comi-
das regionales como locro, empana-
das, frangollo, tamales, humitas.

San José Norte, km 4254
Santa Maria - Catamarca

Cestos de poleo
Susana forma parte del grupo Musquy 
donde ofrece cursos de elaboración 
de cestos de poleo. El poleo es una 
planta nativa aromática de la zona que 
se usa en el mate, pero además sus 
tallos por ser de gran resistencia se 
utilizan para realizar canastos trenza-
dos con variadas formas.



Ramón Baigorria y Graciela Carrasco, 
junto con sus hijos Daniela, Agostina e 
Ignacio, llevan adelante el emprendi-
miento familiar.
“Rua Chaky” surgió en el año 1995 duran-
te la crisis en Argentina y ya lleva casi 30 
años de trabajo. 
Se especializan en tejidos artesanales, 
conservando las técnicas ancestrales 
pero con una impronta propia, más 
urbana y adaptada a la moda.
Sus prendas participaron en eventos de 
nivel internacional como la Fashion Week 
de Milán y París.   

Un emprendimiento familiar

“Rua Chaky”: Hecho a mano

Realizan tejidos livianos que pueden 
ser usados en diferentes climas y apli-
can estampados con la técnica de 
transferencia botánica en lana de oveja 
en una variedad de productos, inclu-
yendo ruanas, chales, caminos, almo-
hadones y el tradicional poncho.

Producto destacado: Poncho Bandera

• Almohadones
• Ponchos 

• Ruanas
• Chales
• Caminos

DÓNDE NOS ENCUENTRAN

Rivadavia 447  (Belén - Catamarca)

3835- 521144

BELÉN - CATAMARCA

Rua-Chaky 
ruachaky@hotmail.com

rua_chaky

María Vargas
Estudió cerámica en paralelo a acompa-
ñante terapéutica. Hace 20 años empezó 
con la cerámica y hace 12 se dedica 
exclusivamente a esto.
En su trabajo interconecta sus dos profe-
siones, dicta talleres para niños y adultos 
donde asisten personas que buscan 
además de aprender la técnica un espa-
cio de contención.

-
mos de lado que el otro es ser. A través de 
la conexión con el barro, las manos se 
tranquilizan y se conectan con su propio 
ser.

Colores intensos, esmaltado: 
técnica donde la pieza levanta 
mucha temperatura. Pintura en 

-
bajo interior de la persona y 
para darle color al ser de cada 
uno.

DONDE  LA ENCUENTRAN
Feria Arcoiris: En plaza principal de 
Santa Maria, los dias  sábados.
Taller: san Martín 348
3838496304

SANTA MARIA - CATAMARCA

• cuencos
• vasos
• mates
• ollas
• platos
• puquitos

• lámparas
• bachas de baño
• guardas (azulejos)

PRODUCTOS QUE OFRECE
Utilitario: Decorativo:

marthavargas590

“Reunidas para trabajar”

Son un grupo de artesanas hilande-
ras y tejedoras que nace en la crisis 
de 2001, con humildad, paciencia, 
perseverancia y creatividad trabajan 
todo el proceso artesanal, transfor-

llama en prendas con diseños 
únicos de técnicas ancestrales.
Fueron las creadoras del poncho 
santamariano que representa a la 
localidad de santa maría.

Ofrecen una amplia variedad de 
productos entre ellos su pro-
ducto estrella “el poncho santa-
mariano”

DONDE  LA ENCUENTRAN

Loteo Los Terebintos Zona Norte
Lampacito - Santa María - Catamarca 

3838496304

SANTA MARIA - CATAMARCA

• Poncho
• Ruanas
• Chales
• Sacos
• Chalecos
• Caminos de mesa

• Funda de almohadones
• Pie de cama
• Sobres
• Cartucheras
• Mochilas

PRODUCTOS QUE OFRECEN

“Emprendimiento en 
artesanías en madera”

Nuestro emprendimiento surgió mediante la 
necesidad de realizar trabajos artesanales 

-
borando con el medio ambiente. 

solo con las ramas de los arboles sin cortar-

sobrantes de maderas de los carpinteros de 
la zona. 

con identidad Santamariana. 

De Patricia Flores y Esteban Costabel

PRODUCTOS QUE OFRECE
• Tangram
• Encastres 
• Rompecabezas
• Juegos de ingenio

DONDE SE ENCUENTRA

Centro de Artesanos  calle Sarmiento y Belgrano 
Santa María - Catamarca

 1138477300/3813493970

SANTA MARIA - CATAMARCA

@AnunciarteSantaMaria (Patri.Anunciarte)

• Veladores
• Portallaveros
• Portarrollos
• Cuadros de tela

• Pintura artística
• Retratos
• Decorativos

La pintura es artesanal (pintura a 
mano). 
Tambien en la pintura se trabaja con 
acrílicos  y barnices al agua cuidando 
el medio ambiente y la salud de los 

encastres y rompecabezas.













Saúl Albino Suárez. Jovita Gutierrez, Natalia 
Eliana Suárez, Jaime Iván Suárez. Jose 
Guido Suárez y Santos Eladia Gutiérrez, son 
familia y juntos emprendieron este sueño de 
mostrar al mundo lo que saben hacer. Tejen 
desde siempre, pero en el año 2021 llamaron 

como un camino propio de descubrimiento y 

vicuña, llama y lana de oveja y sus prendas 
fueron premiadas en la provincia como reco-
nocimiento a su diseño y calidad.

Un gran equipo

Este grupo ha realizado un importante 
trabajo de recuperación de diseños 
ancestrales que estaban siendo olvida-
dos, tales como el Barragan, el Zon-
deado y el peinadillo y han creado otros 

Jovita Gutierrez.

Recuperando saberes

PRODUCTOS QUE OFRECEN

• Ponchos
• Ruanas
• Chales 

DONDE NOS ENCUENTRAN

La Lomita - Laguna Blanca 
(Belén - Catamarca) 

3835-403954

LAGUNA BLANCA -  VILLA VIL 
BELÉN - CATAMARCA

• Mantas 
• Corbatines 

@artesania_lagunablanca

"Comparto con los turistas con gran orgullo
 y entusiasmo las vivencias del campo y el

 respeto hacia la pachamama”

Nació y creció en el territorio cercano a 
Los Castillos de Villa Vil, zona utilizada por 
su familia como campo de pastoreo de 
ovejas y cabras. Desde su niñez recorre 
esos lugares es por eso que los conoce 
profundamente. Hoy en día su familia aún 

Roli Segobia

Los Castillos

SERVICIOS QUE OFRECEN

• Guía Turística a Los Castillos
• Laguna de Cotagua
• Salto de Cristal
• Mirador Quebrada de las Gotas

DONDE NOS ENCUENTRAN

Horarios de Salida con reserva:  
7:00 - 8:00 - 9:00 - 15:00 - 16:00 - 17:00 Hs.

Centro Artesanal - Villa Vil
(Belén - Catamarca)

3835-527539/445446

VILLA VIL - BELÉN - CATAMARCA

"Disfruto compartir la historia de Villa Vil, 
nuestra cultura y llevarlos a disfrutar de 
nuestros paisajes que son hermosos”, 
Sandra empezó hace 7 años sumándose 
al equipo de Roli.
Remarca la importancia de realizar las 
visitas con guías locales que conocen el 
lugar para preservarlo.

Es el atractivo por excelencia de Villa Vil. 
Los guías promueven el cuidado y con-
servación ofreciendo el servicio de 
guiado con guías locales, donde se tiene 
en cuenta la fragilidad e importancia del 
recurso natural.

Sandra Segovia



Artesano de toda la vida, aprendió el 
arte del telar de parte de su abuela. 

alpaca. Cuenta que recorrió toda la 
Argentina vendiendo ponchos con 
su madre, además en la actualidad 
vende a otros países. Se dedica a 
enseñar a otras personas de su 
pueblo donde lo llaman “el profe”, así 
difunde estos conocimientos 
ancestrales. 

 “El profe”

David también se dedica a traba-
jar el cuero. Realiza riendas, lazos, 
peleros y todo lo que se necesita 
para el caballo.

Trabajo del cuero

PRODUCTOS QUE OFRECEN

• Riendas 
• Montura
• Lazos

• Ponchos
• Ruanas
• Peleros

DONDE NOS ENCUENTRA

3835407853

San Fernando
(Belén - Catamarca)

SAN FERNANDO
BELÉN - CATAMARCA

Trabajo en Familia

"Esto es algo que viene de nuestros 
antepasados, algo de la vida cotidiana"

Desde niña Analía tuvo contacto con 
lo regional y las tradiciones de su 

-
los aprendió a realizar dulces case-

se dedica a realizar productos regio-
nales que expone y vende en un 
salón ubicado en su casa.

Analía Figueroa

El café de higo es un producto innova-
dor que solo se encuentra en San Fer-
nando. Se realiza con higos de la zona, 
a través de un proceso de secado y 
mortereado en donde se obtiene un 
polvo que mezclado con agua da como 
resultado una infusión caliente ideal 
para los días frescos. 

Café de higo

PRODUCTOS QUE OFRECEN

• Café de higo
• Productos regionales

DONDE NOS ENCUENTRA

3835496564

San Fernando
(Belén - Catamarca)

SAN FERNANDO
BELÉN - ATAMARCA

"Quiero resguardar y valorar 
la esencia del saber ancestral "

Guardiana de la cultura Cóndor Huasi

Kolla Huasi es el nombre que le dió a su 
emprendimiento y se puede leer en un 
letrero en la entrada de su casa donde 
tiene un sector exclusivo para la venta y 
muestra de sus productos. Liliana se 
especializa en tintes naturales, los 
colores vibrantes son su sello y los 
muestra orgullosa siempre que puede .

Kolla Huasi

PRODUCTOS QUE OFRECE

DONDE SE ENCUENTRA

Calle principal - Barrio Centro - Cóndor Huasi
Norte Chico - Belén - Catamarca

3835-403136

CÓNDOR HUASI - POZO DE PIEDRA
 BELÉN - CATAMARCA

• Hilo de lana de oveja teñido con tintes naturales 
• Tejidos Artesanías en general

Lilu Saracho

Liliana es hilandera, tejedora y además 
baquena de turismo. Tiene pasión por 
la cultura ancestral de su pueblo, reco-
lecta e investiga la historia y creencias 
de su tierra para que no caigan en el 
olvido y no desaparezcan. Es creadora 
e impulsora de la Feria Dinámica Husos 
y Muyunas, que es llevada a cabo en 
Cóndor Huasi cada año en el mes de 
junio. Es un espacio donde se enseña y 
se transmiten los saberes vinculados 
al arte del hilado.

"Ofrezco mis productos en todas las 

Silvia es productora desde hace más de 
20 años, con su emprendimiento logró 
mantener a su familia y hacer estudiar a 
sus hijas. Recorre festivales en todo 
Belén y departamentos vecinos ofrecien-
do sus productos. Además los mismos se 
encuentran en la carpa de Artesanías en 
la ciudad de Belén donde sus hijas se 
turnan para atender. 

Silvia Villagran

En la puerta de su casa se puede 
leer un cartel con los productos 
que ofrece que son realizados de 
manera artesanal y horneados en 
horno de barro.

Repostería regional artesanal

PRODUCTOS QUE OFRECEMOS

•
• Pan casero 
• Bizcochos

• Rosquetes 
• Turrones
•
• Dulces regionales

DONDE NOS ENCUENTRAN

3835-527508

LA ESTANCIA 
 PUERTA DE SAN JOSÉ
 BELÉN - CATAMARCA



"No quiero que se pierdan
 las tradiciones"

Tonita es oriunda de Belén, a los 18 
años viajó a Buenos Aires y después 
de 29 años volvió a su querido Belén 
donde se dedicó a vender comidas 
regionales. Producto del trabajo y la 
constancia es el comedor donde hoy 
en día ofrece platos regionales, trans-
mite sus conocimientos de cocina y 
como dice ella las hace “como se 
hacían antes”.

La especialidad de Tonita es el jigote, 
una comida típica de Belén que se rea-
liza con variedad de ingredientes 
como carne, papas, cebolla, queso, 
pan y huevo. Este plato es buscado 
por turistas de todas partes que la visi-
tan en su cocina.

El jigote

PRODUCTOS QUE OFRECE

• Comidas caseras y tradicionales
• Comidas regionales
• Postres regionales

DONDE  SE ENCUENTRA

San Martín 250 (Belén - Catamarca)

3835-461133

BELÉN - CATAMARCA

Antonia Beatriz Macias

"Este trabajo implica mucho amor
 y tiempo. Queremos darle valor para

Demetrio, Susana y sus hijos Moisés y Pedro 
y su nuera Malvina son una familia que le dio 
continuidad a la tradición telera de sus 
ancestros. Realizan prendas con las técni-
cas de doble faz, cordoncillo, cordoncillato, 
ojo de perdiz, rombo, empedrado, barracan, 

y lana de oveja. Trabajan en el taller ubicado 

donde exponer los trabajos de Demetrio y 
Susana tanto textil, como de cestería y tala-
bartería.

Familia Gomez

Son los únicos en Latinoamérica que 

como resultado una tela de colores 
diferentes en ambas caras. Se realiza 

-
da ya que al tener un complejo entra-
mado y con la constante fricción la 
hebra se podría cortar. Para trabajar se 
necesita mucha concentración y por lo 
menos dos personas.

Diseño doble faz

PRODUCTOS QUE OFRECEN

• Ponchos 
• Ruanas
• Mantas
• Chales

DONDE NOS ENCUENTRAN
Fermín Carrizo esquina Pje. San Cayetano 
Barrio El Bajo (Belén - Catamarca)

3835-431607/402741/416761

BELÉN - CATAMARCA

• Corbatines
• Chalecos
• Puloveres
• Bolsos

• Pie de cama
• Alfombras
• Pie de cama
• Cubrecamas
• Camino de mesa• Gorros • Guantes

@telar.chango.real



“ Es nuestro medio de subsistencia y 
tenemos ansias de seguir creciendo”

Es un comedor familiar atendido por 
sus propios dueños, Victor,  Hernan, 
Manuel y Dalia son oriundos del Shin-
cal que dejaron el trabajo anterior de 
cuidar animales para dedicarse a la 
cocina. Empezaron vendiendo empa-
nadas en el comedor dentro del sitio 
arqueológico del Shincal, el cual 
durante la pandemia cerró, entonces 
decidieron empezar a hacerlo desde 
su casa que se encuentra al lado. 

Trabajo en Familia

Ofrece comidas regionales, minu-
tas y opciones para vegetarianos, 
también desayunos criollos y tradi-
cionales. Nos visitan contingentes 
de distintas partes del país y del 
mundo que llegan a conocer el Sitio 
Sagrado Shincal de Quimivil. 

Gastronomía regional

PLATOS QUE OFRECEN

• Bebidas regionales 
• Desayuno y merienda criolla

• Comidas regionales 
• Postres regionales
• Minutas
• Menú vegetariano

DONDE NOS ENCUENTRAN

08:00 a 19:00 Hs.

Shincal al lado del Sitio Arqueológico
(Londres - Belén - Catamarca)

3835-529973

LONDRES - BELÉN- CATAMARCA

"Cuando uno ve los recursos naturales 
con otros ojos, trata de cuidarlos 

y mantenerlo lo mejor posible"

Fabricio es guía del Sitio Arqueológico 
Pozo Verde. Voluntario para la tarea, per-
sistente en su objetivo, curioso con aque-
llo que no entiende, trabajador solitario 
cuando solo de él depende, tiene por Ley 
revelar lo olvidado, dando a conocer, 
enseñando a distinguir, aprendiendo a 
valorar. No duda en recibir a quien llegue 
al Sitio como si lo conociera de siempre.  

Guía Turístico en Pozo Verde

Es una quebrada de rocas rojizas que 
surcan un río con aguas verdosas. A 
medida que nos adentramos se van 
descubriendo pozos cada vez más 
profundos. Este sitio fue el centro 
estratégico de Juan Chelemín quien 
lideró la resistencia diaguita a la coloni-
zación española.  

El Pozo Verde

PRODUCTOS QUE OFRECEN

• Bebidas regionales 
• Desayuno y merienda criolla

• Comidas regionales 
• Postres regionales
• Minutas
• Menú vegetariano

DONDE NOS ENCUENTRAN

Ex Ruta 40 - Hualfín
 (Belén - Catamarca)

3835-447574

HUALFÍN - BELÉN - CATAMARCA

“Dejar presente a Belén a donde me envíen”

Se conformaron como asociación civil en 

Belén.
-

-

Vicuñeras de Belén

-
-

-

PRODUCTOS QUE OFRECEN

• Corbatines
• Chalecos

• Mantas
• Ponchos
• Bufandas

DONDE NOS ENCUENTRAN

Urquiza 630   (Belén - Catamarca)

3835-699694

BELÉN - CATAMARCA



    "Vivir rodeados de animales conlleva grandes 

La familia Astorga compuesta por 
Alejandra y Roberto y sus hijas 
Brenda, Rocio y Ayelen son quienes 
llevan adelante este emprendimien-
to. Instalada en predio de su propie-
dad la granja cuenta con hospedaje, 
comedor multifunción con juegos, 
salón de eventos y granja de anima-
les.

Familia Astorga

La granja escuela es una forma divertida, 
dinámica y lúdica de fomentar el vínculo 
con la Tierra, así como de promocionar la 
importancia del cuidado y respeto del 
Medio Ambiente y de los animales, La 
granja destina un espacio para realizar 
actividades educativas y enseñar la vida y 
el trabajo en el campo que puede ser 
visitada y utilizada en la realización tareas, 
por alumnos y docentes de distintas 
escuelas de la zona.

Granja escuela

SERVICIOS QUE OFRECEN

• Hospedaje  
• Comedor multifunción con juegos: metegol, sapo, 
   pool, ping-pong 
• Salón de eventos
• Granja de animales

DONDE NOS ENCUENTRAN

1126367170

Cóndor Huasi, Pozo de Piedra
(Belén - Catamarca)

@comedor_familia_astorga

CÓNDOR HUASI - POZO DE PIEDRA  
BELÉN - CATAMARCA

"Siempre elegí el tejido como 
forma de vida, si yo no tejo no vivo"

María Inés es artesana telera y al menos la 
quinta generación de mujeres en su fami-
lia que continúa con esta tradición. Desde 
muy pequeña aprendió a amar el tejido 
que además de ser su sustento de vida es 
una terapia. Le gusta crear nuevos dise-
ños y combinaciones de colores. Realiza 

teñidas con tintes naturales y realiza todo 
el proceso desde el hilado hasta las termi-

María Inés Villagra

Inés dicta talleres de formación en su 
casa sobre los diversos conocimien-
tos que tiene sobre el tejido, desde el 
hilado, los tintes naturales, el tejido, 
confección de prendas y terminacio-
nes.

Transmitiendo las tradiciones

PRODUCTOS QUE OFRECEN

• Alfombritas
• Bolsitos

• Ponchos 
• Ruanas
• Caminos de mesa

DONDE NOS ENCUENTRAN

Ruta 43 - Barranca Larga

3835-409375

VILLA VIL - BELÉN - CATAMARCA

• Fajas



"Desde temprano ya estamos en el telar. 
Nos gusta este trabajo"

Gabriel y Nicolas son dos jóvenes her-
manos. A partir de los conocimientos 
que les transmitió su vecina doña Pas-
cuala Quispe, conocida artesana de 
Londres, lograron armar su propio em-
prendimiento de tejido artesanal. Rea-
lizan el proceso de tejido desde el 

lana de oveja.

Trabajo en Familia

Londres tiene la particularidad de que 
las artesanas mayores han transmiti-
do sus conocimientos del telar a los 
más jóvenes que se interesan por 

trabajan con amigos y colaboran con 
otros jóvenes de su edad que también 
trabajan en el telar.

Jovenes de Londres

PRODUCTOS QUE OFRECEN

• Fajas tubulares
• Ponchos 
• Ruanas
• Caminos de mesa

DONDE NOS ENCUENTRAN

3835-433638

LONDRES - BELÉN - CATAMARCA

@ponchos_del_valle

• Fajas

"Coquena es quien protege a los 
animales silvestres de la Puna"

Coquena es un emprendimiento familiar 
que surgió en 2005, siendo el primer hos-
pedaje de carácter familiar de Laguna 
Blanca, en el año 2013 se amplió la parte 
edilicia y con ello las plazas, sumando 18 
en total. La construcción se realizó con 
materiales de la zona como piedra y 
adobe. En la actualidad siguen creciendo 
como proveedores turísticos en la provin-
cia de Catamarca.

Emprendimiento Familiar

Dado que Laguna Blanca creció como 
destino turístico, decidieron incursio-
nar brindando el servicio de excursio-
nes a la Puna Catamarqueña. Realizan 
excursiones al campo de Piedra 
Pómez, los volcanes de Antofagasta, 
entre otros sitios.

Excursiones a la Puna

SERVICIOS QUE OFRECEN
• Alojamiento con desayuno y atención personalizada

DONDE NOS ENCUENTRAN

Barrio Centro - Laguna Blanca 
(Belén - Catamarca) 

3834-060892

LAGUNA BLANCA -  VILLA VIL 
BELÉN - CATAMARCA

@coquena.excursiones

• Excursiones:
-Salar del Hombre Muerto
-Ruta del Adobe
-Balcón del Pissis

-Campo de Piedra Pómez
-Volcán Galán
-Antofalla

Hospedaje y Excursiones 
Coquena Laguna Blanca

Lorem ipsum

"Nuestro objetivo es que esto no se

En el 2001 un grupo de mujeres guiadas por 
las ideas de Rosa Vega, decidieron formar 

trabajar en los tejidos tradicionales y de esa 
manera sobrellevar la crisis económica que 
azotaba al país. Empezaron con el hilado y 
años después ya producían tejidos también. 
En 2008 decidieron conformarse como coo-
perativa y siguieron creciendo hasta llegar a 
tener su propio local y recibir turistas de todo 
el mundo interesados en los tejidos artesa-
nales criollos. En la actualidad cuenta con 35 
socias activas.

Mujeres teleras

Las arañitas brindan en su local expe-
riencias vivenciales de todo el proceso 
desde el procesamiento de la lana 
hasta la realización y terminación de 
tejidos en telar criollo. Los turistas 
pueden observar, participar y apren-
der. Además ofrecen productos ya 
terminados en su salón de ventas en el 
mismo sitio.

Experiencias de tejido

PRODUCTOS QUE OFRECEN

• Calcos  
• Folletería
• Llaveritos

• Tejidos en telar 
• Lanas 
• Vinos y aceites de la zona

DONDE NOS ENCUENTRAN
Av. Virgen de Belén esquina Belgrano
 (Belén - Catamarca) 
3835-482073/464487

BELÉN - CATAMARCA

@arañitashilanderasok

 Arañitas Hilanderas

"Estamos orgullosos de haber logrado
 tanto y demostrar que nunca es tarde

 para nadie "

-

Cumplir sueños

-

-

-

Cultivando la paciencia

PRODUCTOS QUE OFRECEN

• Cerámicas réplicas de culturas Belén, Santa María, 
   Alamito, Cóndor huasi, Ciénaga, Aguada
• Piezas de cerámica estilo libre

DONDE NOS ENCUENTRAN
Comedor Suacha - Villa Vil
Barrio El Medio, callejón N°5

3835-404600/518239

VILLA VIL - BELÉN - CATAMARCA



"Coquena es quien protege a los 
animales silvestres de la Puna"

En el año 2016 Marcela con su 
pareja decidieron empezar con este 

aporte a la economía familiar. El ho-
soedaje cuenta con habitaciones 
con baño privado y compartido, 

tv.

Marcela Gutierrez 

Adicionalmente brindan todas las 
comidas en el comedor anexo al 
hospedaje. Además ofrecen guias 
de turismo a lugares de la zona de 
la Localidad de Laguna Blanca.

Comedor y visitas guiadas

SERVICIOS QUE OFRECEN

DONDE NOS ENCUENTRAN

Barrio Centro - Laguna Blanca 
(Villa Vil - Belén - Catamarca) 

3835-407092/433268

LAGUNA BLANCA -  VILLA VIL 
BELÉN - CATAMARCA

chakuhospedaje@gmail.com

• Alojamiento con desayuno
• Excursiones a sitios de la zona Comedor
• Comedor

Chaku Hospedaje



“Disfrutar, ser solidarios, proteger  los lugares
donde caminamos  y cuidarnos entre todos”

En junio del año 2023, impulsados por la 
cámara de turismo y luego por el proyec-
to OVOP, se reunió un grupo de personas 
interesadas en fomentar el turismo en 
Belén para organizar caminatas.  Con el 
apoyo de la UNCA con sede Belén más 
adelante se conformaría como asocia-
ción simple.  
El grupo conformado por 12 profesiona-
les de diferentes disciplinas como turis-
mo, geología, guías profesionales, diseño 
industrial, agronomía y de diversidad de 
orígenes e historias de vida aportó una 
gran riqueza de conocimientos para el 
armado de interesantes circuitos.

El inicio de un sueño 

Mientras se disfruta caminar y ver el paisa-
je, comparten su patrimonio cultural, los 
saberes locales, la historia popular trans-
mitida de boca en boca y   de generación 
en generación. Más conocimientos de 

agrícola y ganadero. Brindan un contexto 

de la naturaleza de Catamarca. Este cono-
cimiento es académico, pero también 
popular, más allá de la historia escrita en 
libros se destaca la historia interpretada 
por los locales y transmitida de genera-
ción en generación.

Circuitos temáticos

SERVICIOS QUE OFRECE

-Circuito El Monumento               -Los Lavaderos 
-Cerro de Las Banderas               -La Quebrada
-Cerro de la Vírgen de Belén 
-El Puente y Morteros 
 Comunitarios

DONDE SE ENCUENTRA

Belén - Catamarca

3835499904 / 3835693204

BELÉN - CATAMARCA

• Excurciones a:

producen vinos con dos varietales: 
Torrontés y Malbec. El tinto se ofrece 
joven, tardío, con paso por madera y 
reserva.   

La bodega Hualfín permite a los pequeños 
productores vender su cosecha en el lugar 
de origen y fabricar vino para su 
exportación. 

• Vino
Malbec

• Vino
Reserva

• Vino
Torrontés

INFORMACIÓN:

Hualfín (Belén - Catamarca)

(3834) 510444

HUALFÍN- CATAMARCA

Visita a la bodega:
• Recorrer la bodega y conocer el
proceso de elaboración del vino.
• Degustar los vinos elaborados, con
sus distintos varietales y tiempos de
estacionado en barrica.
• Comprar los vinos de Hualfín al
mejor precio.
• Experiencia de 1 hora.

Horario de atención: Lunes a domingo, 
feriados incluidos de 7 a 19 hs.

Uriel es hijo de David y junto a otros 
jóvenes de Santa María formaron 
una cooperativa de vinateros. 
Buscan fomentar la valoración de 
los conocimientos ancestrales y al 
mismo tiempo innovar. 

David Córdoba

PRODUCTOS OFRECE

DONDE NOS ENCUENTRAN

Barrio Virgen de Luján, Casa 10 - Palo Seco
San José - Santa Maria

3812103807 / 3838496943

SAN JOSÉ - SANTA MARIA
CATAMARCA

• Vinos:
-Malbec   -Rosado
-Blanco    -Mistela
-Aguardiente

Bodeguita Palo Seco

Se crió viendo a sus antepasados 
haciendo aguardiente, pero fue 
recién de adulto que decidió dedi-
carse a producir su propio vino. En 
su bodeguita instalada en su casa 
realiza de manera artesanal vinos en 
sus diferentes variedades, blanco, 
rosado, mistela, malbec.

Producción jóven

"Bodeguita artesanal de
elaboración de vinos, montada

 en la casa de los dueños”.

daauco34@gmail.com

PRODUCTOS QUE OFRECE

• Jarrón
• Florero
• Portalámparas
• Fruteras

DONDE SE ENCUENTRA

1° de mayo 1070 - Santa María - Catamarca

 3834930702

SANTA MARIA - CATAMARCA

• Canasto matero
• Paneras
• Portasouvenirs
• Guardarropa

-
-

Proceso de elaboración

“Esto es arte y no se
 tiene que cortar jamás”



“Queremos continuar con la tradición local”

Es una empresa familiar con más de 100 
años de edad y cuarta generación de 
especieros. Producen y realizan la mo-
lienda, fraccionamiento y empaque de 
especias.
Realizan asistencia en siembra y cosecha 
a productores locales, asegurando la cali-
dad de la producción a la vez promueven 
la creación de un circuito de abasteci-
miento interno que fomenta la economía 
regional. Además, ofrecen servicio de 
molienda a minifundistas.

Cuarta generación de especieros

Realizan visitas guiadas a turistas en 
sus dos fábricas en Santa María, 
donde cuentan con maquinaria his-
tórica ya que fueron el primer molino 
en la localidad. Participan junto al 
municipio en programa de revalori-
zación de la capia.

Mostrando lo local

PRODUCTOS QUE OFRECEN

DONDE NOS ENCUENTRAN

Cabo Marcial n° 28, Santa Maria -  Catamarca 

383892860 / 3838422566

SANTA MARIA - CATAMARCA

  herrero945@gmail.com

• Pimentón
• Comino
• Pimienta
• Orégano 
• Romero

• Ajo
• Maiz capia
• Maiz amarillo
• Orégano 
• Romero

  Especiera San Rafael

  Especiera San Rafael

DONDE  SE ENCUENTRA

3838601083

FAMATANGA - SAN JOSE
SANTA MARIA - CATAMARCA

• Vino malbec
• Vino cabernet rosado
• Vino torrontés

PRODUCTOS QUE OFRECE

“Quiero continuar con el legado
de mi abuelo y producir localmente”

Continuando el legado
La bodega se inició hace 60 años, en 
2017 su nieto Uriel decidió continuar 
con el legado produciendo pequeñas 
cantidades de vino, en sus variedades 
malbec, cabernet rosado y torrontés. 
Actualmente la bodega está con pro-
ducción mínima y en proceso de con-
vertirse en un museo por su ubicación 
estratégica sobre la Ruta 39 y por toda 
la historia que la atraviesa.

Ruta 39 - Famatanga - San José - Santa María

Los vinos que producimos son caseros y 
artesanales, elaborados de forma meti-
culosa y personalizada, con una trayec-
toria que abarca tres generaciones.
A través del asesoramiento, seguimiento 
y formulación de proyecto COVIER (Cor-
poración Vitinicola Argentina), buscamos 

nuestro productos para introducirlos en 
nuevos y distintos mercados.

Emprendimiento familiar. Se dedican a 
la elaboración de capia, una herencia 
de doña Agustina y de 6 generaciones 
pasadas.
Capia: es una masa dulce, similar a un 
alfajor realizada con maíz capia y dulce 
de leche casero.
El dulce de leche se realiza con leche 
de vaca pura en paila de cobre donde 
se cocina durante cuatro horas. La 
masa de harina de capia con huevo, 
grasa de vaca y se cocina en horno de 
barro.

“En la capia está la historia, 
la cultura y el sabor de mi 
tierra”

DONDE SE ENCUENTRA

Ruta 40 - Fuerte Quemado - Santa María

3838471391

SANTA MARIA - CATAMARCA

• Masas regionales
• Vinos mistela 
• Aguardiente 
• Dulces artesanales

• Artesanias en cerámica
• Tejidos

PRODUCTOS QUE OFRECE

prod.artesanalesagustina

“Amasamos historia”

Ofrecemos un amplio abanico de 
servicios para todos los amantes 
de la aventura, que incluye emo-
cionantes experiencias de ciclotu-

en paisajes impresionantes.

PRODUCTOS / SERVICIOS QUE OFRECE:

DONDE NOS ENCUENTRAN

Alsina 942, Santa María, Catamarca

3838486015

SANTA MARÍA - CATAMARCA

Enbiciando Turismo Aventura

Somos dos hermanos apasionados 
por el Turismo Aventura, y juntos 

-
yecto. Ambos trabajamos como 

-
-

nuestra dedicación.

Cada kilómetro cuenta una historia.

"Siente la libertad de rodar 
por caminos inexplorados”

enbiciandoturismoaventura

- Cicloturismo y alquiler de bicicletas
- Rappel de 25 y 50 mts
- Kayak
- Excursiones 4x4



Junsay Adventure te permite co-
nocer  de cerca los paisajes más 
selumbrantes e impresionantes 
que te ofrece la región tales como:
Antofalla, Campo de Piedra 
Pomez, entre otros.

PRODUCTOS QUE OFRECE:

DONDE NOS ENCUENTRAN

Empalme El Peñón-Ruta 43 

3832411871/3834007775

EL PEÑON - ANTOFAGASTA DE
LA SIERRA - CATAMARCA

Junsay Adventure

Junsay Aventure es una empresa 
familiar con un amplio conocimiento 
de los caminos más hermosos de la 
región, con 8 años de trayectoria en 
el rubro pudieron establecerse 
como una agencia de viajes consoli-
dada en el año 2023.

Imponentes panorámicas de 
alta montaña.

"Expertos en recorrer trayectos
 inolvidables”.

junsay_adventure_evt

- Excursiones diarias 4x4 por volcanes, 
Antofalla, Campo de Piedra Pomez,
Fiambalá, Villa Vil, etc.

“Todo lo que produzco 
tiene una razón de ser, la energía

 de las piedras, la iconografía”

Promotora y gestora cultural. Ofrece 
su espacio para conservar y promo-
ver la cultura local. Qinti huasi “casa 
del colibrí” es un espacio enriquece-
dor para absorber las energías.. Com-
bina la historia con la cultura y las tra-
diciones.

PRODUCTOS QUE OFRECE
• artesanías textiles y en metales
• Alpaca
• Bronce
• piedras naturales 
• cerámica

DONDE LA ENCUENTRAN

El Altillo, al lado del rio Santa Maria
Santa María - Catamarca

3838483105

SANTA MARIA - CATAMARCA

En época turística trabaja con “en-
viciando” realiza actividades en 
conjunto donde las personas que 
desean hacen actividades depor-
tivas con enviciando y otras reali-
zan actividades artesanales con 
ella.

DÓNDE  SE ENCUENTRAN

(3835) 527128

BELÉN - CATAMARCA

Protagonistas

María Fernanda Agreda
Nestor Fabián
Nicolás Gastón Sarapura

En 2004, este emprendimiento familiar comen-
zó a tomar forma, con cada miembro de la familia 

crecer.  El hijo de Fernanda se encarga de las 
ventas, su esposo se dedica a la marroquinería y 
ella se especializa en tejido.

El producto

Marroquinería fusionada con textiles, incluyen-
do artículos como ponchos, ruanas, caminos de 
mesa, sets de mate, billeteras, monederos, 
fundas para cuadernos y carteras.

Los productos más vendidos son aquellos que 
combinan textiles con cuero. Este proceso es 

elabora el tejido y, posteriormente, se realiza la 
marroquinería en función de dicho tejido.

Proceso de elaboración

Adquieren la lana y la tiñen antes de hilarla, llevan-
do a cabo todo el proceso de forma artesanal.

San Martín 70

sarapurafabian

La ushuta

Artesanías La ushuta: Prendas tejidas a telar criollo 
hechas con dedicación y pasión ancestral, artículos 
de cuero artesanal hechos para satisfacer a toda
persona que ame la artesanía.







CONTACTO

Cuenta con Personalidad 
Jurídica N° 091/09 con efecto 
declarativa (respetando su 

organización interna ances-
tral; la primera en el país con 

esta figura legal.)

+54 9 3725 40-1527

lorenzoepifanio25@gmail.com

Consejo Qompi Resol.169/18

LQATAXAC NAM QOMPILQATAXAC NAM QOMPI
CONSEJO QOMPICONSEJO QOMPI

Es una organización tradicional indígena 
de la localidad de Pampa del Indio 
CHACO. Sus inicios de actividades es 
desde el año 1998. Cuenta con Personali-
dad Jurídica N° 091/09 con efecto 
declarativa (respetando su organización 
interna ancestral; la primera en el país 

Gestión del proyecto educativo con la modalidad 
bilingüe intercultural:

BLA BI: Bachillerato para Adultos Bilingüe intercultural.

EFA BI: Escuela de la Familia Agrícola BI 

FM NAHUOXO 89.5. 

Instituto de Nivel Terciario IES CESBI: 
_Profesorado en Pedagogía EBI.
_Profesorado en Nivel inicial.
_Profesorado en Cs. Jurídicas. 
_Tecnicatura en Comunicación Social Indígena
_Tecnicatura Superior en Enfermería BI.

Paraje Pampa Grande 
lote N° 10 y 16
Pampa del Indio

CONTACTO

PUNTOS DE VENTA

362 5203965 
(Abel Figueroa Presidente)

Mercado Campesino de La Leonesa.
Ferias del Centro Cultural y Alternativo 
de Resistencia.
Feria Regional de Intercambio 
de Semillas, Departamento Bermejo.
y otras donde sean invitados.

CONSORCIO 
DE SERVICIOS RURALES 9

CONSORCIO 
DE SERVICIOS RURALES 9

El Consorcio de Servicios Rurales fue 
constituido en el año 2011, actualmente 
cuenta con 150 socios que producen 
alimentos agroecológicos.

Asistencia a las familias productoras de 16 parajes, 
con la preparación del suelo para la siembra de maíz, 
sorgo, zapallo, forrajes, abono  verde, servicios de 
cortafuego,  limpieza de alambrados, acarreo de 
palmeras para corrales.

Leña para comedores comunitarios.

Talleres de capacitación y encuentros de intercambio 
de conocimientos y semillas entre productores de la 
agricultura familiar.

Preparación de la tierra para las organizaciones de la 
zona que producen algodón en sistemas agroecológi-
cos de la Red NO´OXONEC.

Proyecto interinstitucional Clímax que crea la Red 
Comunitaria de Monitoreo de Lluvias en el Departa-
mento Bermejo, con estaciones pluviométricas en 
todos los parajes, brindando información a toda la 

Departamento Bermejo.

En estos últimos años hemos 
sumado herramientas para la 

producción de batata, con 
agregado de valor local, reno-
vando maquinaria e incorpo-

rado herramientas.



CONTACTO

PUNTOS DE VENTA

“Soy Mariano Peñaloza; 
soy indígena, orgulloso 

de ser indígena. Vivo del monte, de 
la agricultura, de la ganadería”, 

“no quiero ir a vivir al pueblo; quiero 
seguir con mi cultura” (2011).

Mariano nos dejó en febrero del 2021, luego de una larga 
enfermedad, pero toda su familia sigue allí defendiendo el monte 
y trabajando la tierra. 
Sin la valentía de Mariano, Eusebia y toda la familia la experiencia 
“NO¨OXONEC – Algodón de Frontera” no hubiera sido posible.  

Campo Nuevo, Pampa del Indio

FAMILIA
PEÑALOZA
FAMILIA
PEÑALOZA

Alejandra Peñaloza 3725-41-1556

David Peñaloza 3725-47-6314

Daniel Peñaloza 3725-48-1418

nooxonec.agroecologico@gmail.com

Somos la familia Peñaloza vivimos en Campo 
Nuevo, Pampa del Indio y pertenecemos a la 
etnia Qom. 
Aquí Mariano Peñaloza y Eusebia Medina, 
construyeron su hogar y formaron una gran 
familia: 3 hijas, 5 hijos, 18 nietos y 2 bisnietas. 
Se dedicaron a la agricultura produciendo sus 
propios alimentos, criando animales, de 
granja menor, chivos, gallinas y algunas vacas 
y caballos. 
Hasta el 2003 producían algodón y otros 
productos que vendían a la Cooperativa de 
Pampa del Indio y producían  miel de monte 
para consumo propio y comercialización, 
aunque fueron fuertemente afectados por las 
fumigaciones de chacras lindantes, donde se 
siembran cultivos transgénicos (soja y/o 

logró restringir las fumigaciones, pudiéndose 
así comenzar a recomponer los sistemas 
productivos dañados de las comunidades. 
Desde el 2018 la siembra de algodón agroeco-
lógico avanza lentamente en el proceso de 
recuperación de la tierra.

SABORES 
DE MI PUEBLO

SABORES
DE MI PUEBLO
DULCES CASEROSDULCES CASEROS

CONTACTO

"Sabores de mi pueblo, 
inspirados en 

Pampa del Indio"

sabores_de_mi_pueblo_pdi

gisela.espinosa.7

nooxonec.agroecologico@gmail.com

3725 46-8290 (Gisela)

En el Mercado Popular y Ferias

Soy Gisela Espinosa y nací en Pampa del Indio, 
soy colaboradora de la Asociación de Pequeños 
Productores de Chaco y otras organizaciones 
rurales locales. Cursé la Tecnicatura en Alimentos 
para aprender a dar valor agregado a la 
producción primaria, luego comencé este 
emprendimiento de elaboración de dulces y 
mermeladas con frutos de estación de mí 
pueblo.

Mermeladas caseras de frutos que recolecto en cada 
estación: mamón, zapallo, calabaza, naranja.

Pickles de vegetales y mixtos.

PUNTOS DE VENTA

CONTACTO

En el año 2019 Jorge, junto a Felipe 
Acevedo del Paraje La Sirena, de Pcia. 
Roca, crearon el “Grupo Gualok”  que 

agrupa a 9 familias que se organizaron 
para sembrar algodón agroecológico. 

nooxonec.agroecologico@gmail.com

364 480-1681 (Darío Esteban)

Pampa Chica, Lote 47
Pampa del Indio.

Isabel Saravia y Jorge Esteban. 
Pertenecen a la etnia Qom.
Formaron una gran familia de 9 hijos,  22 
nietos y 5 bisnietos.
La familia se dedica a la agricultura para 
producir sus alimentos, siembran maíz, 
zapallo, mandioca, poroto, tienen una 
docena de cítricos y crían aves de corral.  
Desde el 2017 siembran  algodón 
agroecológico. Generalmente trabajan la 
tierra con herramientas manuales y de 
tiro animal.

En su casa se realizó el 1er. Taller de 
Suelos en el marco de la Experiencia 
“NO¨OXONEC - Algodón de Frontera” 
junto al INTA EEA Sáenz Peña y el 
Colorado-Formosa. 

JORGE 
   ESTEBAN
JORGE 
   ESTEBAN

Mercados 
     Populares
Mercados 
     Populares

CONTACTO

PUNTOS DE VENTA

Es una verdadera fiesta donde todos 
los emprendedores, productores y 

artesanos día a día se superan para 
ofrecer sus productos, donde la 

higiene, presentación, responsabili-
dad los caracteriza.

Mariana Magdalon 3725-408371 Los Mercados Populares surgen en 
nuestra comunidad en diciembre del 2021 
para apoyar, desde el gobierno municipal, 
a los artesanos, emprendedores y produc-
tores locales indígenas y criollos. En sus 
inicios eran no más de 20 participantes. 
Actualmente en el registro municipal son 
152 los participantes registrados.

El encuentro se realiza dos veces al mes: 
uno, generalmente, el primer sábado de 
cada mes por la mañana o noche en la 

participación de grupos musicales; y otro, 
también día sábado, en el Acceso Norte 
lugar destinado  por la Municipalidad para 
los Mercados Populares (esq.25 de mayo y 

Se ofrecen productos agrícolas, dulces, mermeladas y 
quesos caseros. Artesanías en general, de madera, de 
palma, de totora, de cueros, artículos de talabartería, 
cerámica, tejidos, herrería, comidas, productos de huerta 
y vivero.

Plaza Central de Pampa del Indio
Sábados a la mañana

Calle San Martín de Pampa del Indio
Sábados a la tarde/noche



Este sitio histórico, conocido por 
los lugareños desde su fundación 
como “Casa Grande”, fue decla-
rado patrimonio cultural de la 
provincia de Chaco en el año 

2006.

El Museo de Sitio Complejo Casa Grande, es 
parte del conjunto de instalaciones, que 
conformaban el “Ingenio Azucarero Las 
Palmas del Chaco Austral”, la mansión de los 

la casa de los obreros de la empresa, las cuales 
se habilitaron en el año 1882, con la fundación 
del Ingenio; a raíz de este acontecimiento la 
localidad de Las Palmas, estableció el 10 de 
mayo de 1882 como su fecha fundacional. 

Visitas Guiadas 
Martes a sábado de 9:00 a 17:00 hs.

PUNTOS DE VENTA
Calle Policía del Chaco 
s/n Las Palmas

Complejo Casa GrandeComplejo Casa Grande
 Museo de sitio Museo de sitio

Las Palmas del Chaco AustralLas Palmas del Chaco Austral

CONTACTO
museodesitiolaspalmas@gmail.com

@museodesitiolaspalmas

museodesitiolaspalmas

362 4535656

El Complejo ofrece visitas guiadas que permiten a 
los visitantes explorar las instalaciones originales, 

-
tivos del antiguo ingenio azucarero. Recorridos 
temáticos:

Histórico: Explora la historia del ingenio y la 
localidad.

Arquitectónico: Descubre detalles sobre la Casa 

complejo.

El Centro Cultural Alternativo, dependiente  
del Instituto de Cultura del Chaco, lleva más 
de 15 años trabajando con colectivos cultura-
les independientes y desarrolla proyectos 
relacionados con arte, infancias, accesibilidad, 
ambiente, entre otros.

Espacio destinado a la participación y 
producción cultural  local, regional y nacional:

CENTRO CULTURAL ALTERNATIVO CENTRO CULTURAL ALTERNATIVO 

CeCuAl CeCuAl

Feria Cultiva
Feria de  productos de huerta agroecológica, cosmética 
natural y diseño sustentable

Almacén popular
Almacén de productos de gastronomía , huerta 
agroecológica, cosmética natural chaqueña

Feria Vente Pa`ki
Feria de diseño de autor, artesania, gastronomia

Espacio de arte + diseño alternativo
Espacio de comercialización de artesanía y diseño 
chaqueño y regional

Lunes a Sábados 
de 9 a 12hs y de 17 a 21hs

PUNTOS DE VENTA
Santa María de Oro 471
Resistencia - Chaco

CONTACTO
cecual.info@gmail.com

@cecualeros

Cecual Cultura del Encuentro

362 445-3165

radiocecual.com.ar

NATIVIDAD    
      BLANCO

NATIVIDAD    
      BLANCO

Natividad Blanco, nació en Pampa del Indio, 
vive desde hace 40 años en El Salvaje, formó 
su familia junto a Mario y tienen 5 hijos, 2 
varones y 3 mujeres y 7 nietos.  
Desde el 2007 Natividad y Mario están 
asociados a la Asociación de Pequeños 
Productores del Chaco.
En el 2020 se incorporan al grupo de familias 
que producen algodón agroecológico 
“NO´OXONEC – Algodón de Frontera”

Producción de Huertas.
maíz, zapallo, calabacita, mandioca, remolacha, 
ajo, etc.,

Cría de Animales de granja.
gallinas, patos, pavos, guineas, chivos, 
chanchos, vacas y caballos.

CONTACTO

PUNTOS DE VENTA

nooxonec.agroecologico@gmail.com

3725- 478657

El Salvaje 
En chacra 
(Ruta 3 Km. – cerca de la Escuela Nº 616)
Mercado Popular de Pampa del Indio
Ferias y encuentros 
A pedido por celular

CONTACTO

PUNTOS DE VENTA

Mercado Popular de Pampa del Indio

Red NO´OXONEC

Ferias y encuentros

Máxima Esther López nació en Pampa del 
Indio, así como su mamá y su papá; hace unos 
30 años vive en Pampa Chica. Es madre de 4 
hijas y 4 hijos y abuela de 5 nietas y 8 
nietos.Trabaja la chacra junto a su familia, 
siembran zapallo, maíz, mandioca, poroto, 
tienen animales de granja menor como 
gallinas y chivos y caballos, producen para el 
sustento familiar y el excedente intercambian 
con vecinos del lugar por otros productos. Su 
hijo Jaime es el especialista en cestería y 
juntos trabajan para reforzar el ingreso 
familiar.
Desde el año 2019 participa de la experiencia 
de producción de algodón agroecológico 
“NO´OXONEC – Algodón de Frontera.

“Soy Jaime Díaz, soy artesano de hoja de palma y 
totora, hago los canastos con un molde que ocupo y 
cuando no tengo molde uso los platos, los baldes para 
hacer los paneros. Me enseñó mí señora, Yanina, ella 
aprendió a través de su mamá que fue artesana, pero 
ya no está más. La palma busco en el monte y la totora 
la sacamos de la orilla del camino,  suelen estar en el 
agua, nosotros cortamos, las dejamos secar como 3 
días y después ponemos al sol, cuando está seca 
armamos las canastas.”

ESTHER LÓPEZESTHER LÓPEZ

nooxonec.agroecologico@gmail.com

3725-487264

3625-156974

























Aleluya

Contacto
 2494 440676
@mielysalsasaleluya

 www.mielaleluya.com.ar

Desde 1987 este emprendimiento se funda en la creación de soluciones 
innovadoras para acercar la apicultura y sus productos al público masivo. 
Somos unas 20 familias en armonía con los apicultores de la zona. 
Nuestras especialidades llegan a las más importantes cadenas de 
supermercados del país y se han exportado a más de 25 países. Hemos 
sostenido operaciones con muchos países destacándose clientes en 
Finlandia, Brasil, Paraguay, Estados Unidos. En 2014 comienza una mayor 
profundización de la estrategia de valor multiplicando las 
presentaciones en salsas y alianzas estratégicas con importantes nuevas 
cadenas de valor.

En Aleluya ofrecemos mieles líquidas y untables. También nuestras 
Salsas y Especialidades, todas hechas con miel 100% pura y natural del 
panal a tu mesa.
En Aleluya trabajamos con trazabilidad desde el primer tambor 
recibido. Integramos una red conformada por más de 200 apicultores.
Elegimos productores de Tandil y la cuenca del mar y sierra para 
reducir el impacto ambiental que generan los traslados y trabajamos 
bajo un modelo de agricultura ecológica y sostenible.
Nos apasiona lo que hacemos, creemos en el valor de la calidad.

Alfa Apicultura
Micaela Christensen y Rubén Montero
Rubén es agrónomo y Micaela es Técnica en Producción 
Apícola. Iniciaron como productores y también asesorando a 
otros emprendimientos. Luego, ante la falta de un 
distribuidor de insumos y herramientas, fueron creciendo 
por ese lado también. Elaboran miel de abeja, miel cremosa, 
miel en panal, miel con frutos secos, polen, jalea real y una 
completa línea de cosmética.

Contacto
Zona industrial, Tandil.
 2494 479357
@alfa_apicultura
Mail: alfa.apicultura@gmail.com
www.alfaapicultura.com.ar 

A inicios de 2023, Micaela y Ruben obtuvieron el 1° 
premio en el concurso para obtener la mejor miel del 
Bicentenario de Tandil.

La miel del Bicentenario de Tandil

“Aprendimos a convertir nuestra pasión en un trabajo. Crear una 
familia y una empresa, fué un desafío. El amor por nuestra actividad 
es el motor que nos impulsa hacia nuevos horizontes”

Apícola Cerros Dorados
Familia Díaz
Actividad iniciada por mi padre Eduardo Anibal Diaz a 
los 18 años. Fue incrementándose año a año en el 
volumen y producción, nosotras como herederas 
deseamos elevar y profundizar el concepto de la 
actividad apícola y sus derivados.
Se extraen las alzas de los apiarios, en la sala de 
extracción se desopercula, se lleva a los decantadores, 
paso siguiente se llenan tambores de 300 kg. para 
exportación, otro porcentual de tambores pasa por 
filtros para fraccionamiento.

Se realizarán envases de 500 grs. y 1 kilo en envase de 
vidrio y PET.

Contacto
Calle N° 9, 186, zona industrial, Tandil.
 2494 588362

“Respetar a la abeja, analizar su estructura de 
cooperación en la colmena es defender la 
alimentación en el mundo”

Cerros Verdes
Mario Daniel Fernández
Hace 30 años, Mario elabora productos a base de propóleo de forma 
totalmente natural, sin aditivos, sin conservantes y sin colorantes. 
El propóleo es una sustancia resinosa que las abejas recolectan de la 
naturaleza y la utilizan en la colmena para sellar grietas y protegerla 
de bacterias, hongos y preservar la higiene.

Único en la Provincia, algunos de los 
productos son revitalizante corporal, 
desodorante bucal en spray, 
ungüentos y colirios, así como 
caramelos duros de propóleo.

Contacto
2494 433861 (Andrés) 2494 464787 (Daniel)
@propoleos.cerrosverdes

“Desde las sierras más antiguas del mundo, 
producimos medicina con ciencia natural a 
base de propóleos y miel”



Don Coloman

Situada en el Paraje de Cerro Leones, a escasos 10 minutos del centro comercial 
de Tandil, lugar histórico por la instalación a fines del siglo XIX de una cantera 
para la producción de piedra granítica, la cual atrajo a miles de inmigrantes que 
echaron sus raíces culturales y familiares en la zona. Hoy desactivada esa 
actividad, da lugar a la instalación de este emprendimiento apícola en una zona 
extraordinaria por su belleza natural y tranquilidad.

Contacto
Cerro Leones, Tandil.
2494 468605 - 2494 605742 - 2494 605806
@miel_doncoloman_Tandil
DonColoman

La miel de Cerro Leones

Familia Corbetta
La marca de miel Don Coloman surge en el año 2013 como 
emprendimiento de la familia Corbetta, en la localidad de Tandil. La base 
del emprendimiento se ubica en el paraje de Cerro Leones, y los apiarios 
se encuentran ubicados en la zona serrana de Tandil. La miel Don 
Coloman se caracteriza por su transparencia y claridad en el color, de 
fina granulación originada por el origen floral bondades que permiten 
obtener en el paladar del consumidor esa agradable sensación de 
dulzura y suavidad que hacen de la misma un producto único.

“El dulce sabor de las sierras tandilenses”

Miel Dulzura Dorada
Roxana Nini y Alejandro Keegan
Comenzamos el emprendimiento de fraccionado de miel en 
2020, y estamos felices de poder tener nuestra propia sala 
de fraccionado para nuestra miel Dulzura Dorada. Nuestro 
objetivo es llevar siempre al consumidor productos 
amigables a la salud y al medio ambiente.

Componen la familia de productos de Dulzura Dorada 
la miel en pote de kilo, pote de ½ kg. PET, pote de 
½ kg. de vidrio, pote de ¼ kg. de vidrio y en un 
ecológico packaging de ½ kg. compostable. También 
caramelos de miel y propóleo, y paletas de miel. 
Además, miel en panal, polen, jalea real y propóleo.

Contacto
Miel, caramelos de miel, paletas de miel

 Garibaldi 1656, Tandil (local con venta al público)
 2494 608794
@dulzuradorada

Miel de Tandil 100% natural

Eben Ezer 
Familia Amores
Jorge Alberto Amores, apicultor con mucha experiencia, 
desde los 16 años y Norma Beatriz Vega, casados hace 35 
años, empezamos el emprendimiento en el año 2016 con 
mucho entusiasmo y en 2021 nos unimos al grupo de 
fraccionadores y estamos muy contentos de trabajar con 
ellos. El apiario se encuentra en un lugar agroecológico, en 
un microclima con una boscosidad de zarzamora, la que le 
da un especial sabor a la miel.
Somos un matrimonio de productores de miel, con la 
experiencia de haber practicado apicultura migratoria hacia 
Santiago del Estero y Entre Ríos, también en nuestra zona de 
Tandil. También hemos agregado derivados de la miel
panificados. Le damos gracias a Dios.

Potes de 1 kg y ½ kg de vidrio. Budines de miel y 
jengibre e integral. Galletitas de miel con semillas.

Contacto
2494 211606
@eben_ezer_apicultura

Miel agroecológica de Tandil 

Los Cardales Miel
Facundo Althabe y Amalia Ponssa Otero
Este emprendimiento comenzó a fines de 2019 en la ciudad de Tandil. 
Comenzamos con 12 colmenas y luego incrementamos la cantidad a 
medida que la demanda de nuestra miel aumentaba.
En la actualidad con la empresa ya consolidada nos enorgullece mirar 
el camino recorrido con grandes distinciones a nivel provincial. 
Buscamos seguir creciendo y mejorando nuestros productos.
Nos encargamos de todos los procesos productivos. Desde el 
desarrollo y cuidado de las colmenas, como cosecha y extracción, 
hasta el fraccionamiento y venta a comercios del producto final.

Producimos miel clásica 50 grs., 500 grs. y 1 kilo y miel cremosa 250 grs. 
y 500 grs. Debido a la ubicación geográfica de las colmenas y la floración 
que se encuentra en la zona, las abejas recolectan el polen y néctar de una 
admirable calidad.
No es casualidad que nuestro producto fue doblemente premiado en 
distintas ediciones del concurso provincial de miel.

Contacto
Estación Iraola, Tandil
2494 377573
@loscardalesmiel
facundoalthabe@gmail.com

“Siendo la segunda generación de apicultores continuamos 
avanzando con la pasión y ganas que nos destaca”



Miel Del Taller 
Taller Protegido
Desde 1983, el Taller Protegido Tandil es una de las 
organizaciones sociales más conocidas y perdurables de 
nuestra ciudad, por ella pasaron cientos de hombres y 
mujeres, voluntarios y profesionales, que trabajan para 
dar un espacio de oportunidades laborales a personas 
con discapacidad.

Miel en presentación de 500 grs. y 1 kilo en vasijas 
artesanales, licor de miel y budines con miel. Llegado 
del tambor del productor calentado, filtrado y 
decantado, fraccionando en los distintos envases.

Contacto
25 de Mayo N° 339, Tandil
(0249) 443 0851

 2494 599805
@tallerprotegidotandil 

 Taller Protegido Tandil

“Somos una asociación civil dando 
oportunidades de trabajo a personas
con discapacidad”

Miel San Ambrosio
San Ambrosio es una empresa familiar de apicultores que, desde hace 20 años, 
se dedica a producir miel de abejas de la más alta calidad. Nuestros apiarios 
están estratégicamente ubicados en diversas zonas rurales de Tandil, lo que 
nos permite ofrecer una miel excepcionalmente pura y natural.
Nos especializamos en miel fraccionada, con un enfoque particular en nuestra 
famosa miel cremosa. Esta variedad, muy apreciada por su textura suave y 
sabor único, se encuentra en los principales mercados y tiendas de productos 
regionales de Tandil.
La marca San Ambrosio fue fundada en 2006 como un proyecto familiar. 
Desde entonces, Joaquín González ha sido un pilar fundamental en su 
desarrollo, llevando adelante la tradición familiar con dedicación y pasión.

Ofrecemos dos variedades principales de miel
- Miel Cremosa Obtenida mediante un proceso mecánico que desintegra los
cristales de la miel una vez cristalizada, resultando en una textura suave y cremosa.
- Miel Líquida Consistencia con la que sale la miel de la colmena,  manteniendo
siempre su pureza y calidad.
Nuestras mieles están disponibles en presentaciones de 1 kg, ½ kg y ¼ kg.

Reconocimientos

- 2021 Primer puesto en el concurso provincial de mieles en la categoría de 
mieles fraccionadas, organizado por el Ministerio de Desarrollo Agrario.
- 2023 Segundo puesto en el mismo concurso, reafirmando nuestro compromiso
con la calidad.

Contacto
Paraguay 150, Tandil -  2494 624198 - @mielsanambrosio

“Directo del corazón de las sierras de Tandil nace Miel San Ambrosio”
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