MINUTAS DE LAS REUNIONES ENTRE LA MISION JAPONESA DE
EVALUACION INTERMEDIA ¥ LAS AUTORIDADES PERTINENTES DEL
GOBIERNO DE LA REPUBLICA DE CHILE SOBRE LA COOPERACION
TECNICA JAPONESA AL PROYECTO FARA EL FORTALECIMIENTO DEL
PROGRAMA NACIONAL DE INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

La Misidn Japoresa de Evaluacidn Intermedia {en adelante “la Misign™),
organizada por la Agencia de Cooperacin [niernacional del Japn (en adelante “HCA™)
y encabezada por ¢l St Keiichi TAKEMOTO, visiié la Repiblica de Chile desde el 24
de Junio al 13 de Julio de 2007. El objetivo de la Mision era monitorear las aclividades
y evalpar los logros alcanzados hasta el momento en él Proyecto y realizar la evaluaci6n
interniedii del Proyecto para el Fortalecimiento del Programa Nicional de Inocuidad de
los Alimentos {en adelante “ei Provecio™,.

Durante su estadfa, fanio la Misidn como las autoridades pertinentes de la
Repiiblica de Chile {en adelante. “ambas partes”™) sostuvieron una serie de discusiones ¢
intercambiaron puntos de visia en relacidn al Proyecio. Ambas paries monitorearon
conjuntamente las actividades. y evaluaron fos logros basados cn [ Matriz de Disefio de
Proyecio {en adelante “PDINM,

Como resultade de las diseusiones, ambas partes concordaron las matériag
referidas en el Informe de Evaluacién Conjunta del Proyecto, adjunio, ¥ bna nueva
versidn de la PDM (versién 1), qué ha sido aprobada por el Comité de Coordinacidn
Conjunta, réunido el 12 de julit de 2007.

Las Minutas de las Reuniones han sido redactadas tanto en inzlés como en
espafiol. La version en inglés previlecerd sobre la version en espafiol en caso de
divergeneia en su interpretacion,
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DOCUMENTO ADJUNTO

El Comité de Evaluacion Conjunta organizado por JICA y ¢l Ministerio de Salud de
Chile ha presentado el Informe de Evaluacién al Comiié de Coordinacién Conjunta.

El Comité de Coordinacién Conjunta ha recibido ¢l Informe v ba tomado nota de
sus recomendaciones para Ja apropiada ejecucion dél Proyecto y para ¢l logre del
propdstio del Proyecio en el periodo resfante.

El Comité de Coordinacion Conjuiita ha llegado a acuerdo sobre la nueva PDM
(Ver.1), a partir de la FIDM (Ver. 0), aprobada para ¢l Proyecio la cual se describe en
el Anexo 2 del Informe de Evaluacion.
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i. Infrodaecion

1.1 Resumcen dels Mision de Bvaluacion
Antecedentes de la Evaluacion
Ea indostria alimentariz en Chile ha experimentado una expansién en términos de
crecimiento cuantitativo, diversificacién de productos y la permanente incorporacién de
ngevas y sofisticadas teenologias. Sin embargo, el sistema der salud para 1a inocuidad de los
alimenios no se ba desarrollado o la misma velocidad v su estractura todavia se centra-en los
puntos finales de la cadena de produceion.

Con el fin de disminuir esta brecha, sl Gobierno de Chile esti moternizando el Programa
Nacional de Inocuidad de los Alimentos, Io gue require vefornuilar las politicas, mejorar las
regulaciones y ¢l sistema de inspeceion, incluyendo ¢l mejoramienio de la capacidad analitica
de la red de laboratorios..

En esta situacién el Gobierna de Chile solicitd apoyo para el desarrollo de un Proyecio de
Couperacion Técnica de Japon ¢l que apunia a fortalecer el sistema de inccuidad de los
alimentos. Ef Gobiemo de Japdn degidid aceptar esta solicitud y Agencia de Cooperacién
Internacional del Japbn (En adclante conocido come JICA), como la agencia a cargo de fa
implementacidn de la cooperacién téenica japonesa, envid dos misiones de estudio preliminar.
Basado en los resultados de estos dos misiones de estudio preliminar, ¢f Gobiemo de Japén y
el Gobierno de Chile firmaion el Registro de Discusion {Eu adelante eonocido como R/DY) el
13 dé diciembre de 2005 para cl “Proyecto de Fortalecimiento del Programa Nacional de
Inotuidad de los Alimentos™ {En adelante conocido como “El Provecto”. El Proyecto comenzd
en diciembre de 2003 por un periodo de 3 afios ¥ se planea su fin en diciembre de 2008,

El proyecto estd shora en ¢jecucion basado en fa Matriz de Diseio del Proyesto (PDM) ¥y
Plan de Operacidn (PO) disefiados por la parie chilena y la parte japonesa. Como ha
transcurrido tasi un afio y medio desde que el provecto fue lanzado se envié al equipo de
evaluacion infermedia para aleanzar los siguientes objetivos:

Objetivos
(1) Revisar el progreso def proyecto y evaluar el logro de scterdo a los cingo criterios de
evaluacién (Relevancia, Efectividad, Eficiencia, Impacto y Sustentabilidad)
{2} Conoeer los factores que promueven/inhiben sus efectos
(8} Discutir el plan futuro para el proyecio en conjunto con la parte chifena basados en el
resitltade de la évaluacién y andlisis anles mencionado. Discutir la solucitn para algunos

¥ el PO si fuera necesario.
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Resumir los resultados del estudio enun Informe de Evaluacién Conjunta.

Miembros del Comité de Bvaluacion Conjunta

Nombre Cargo Puesto de trabajo, Opanizacion

Parte Japonesa

Sr.Keiichi Lider Pivector del Equipo,

TAKEMOTO Equipo de Desarrolto de la Salud del Personal,
Grupo IV (Salud 1),
Departamento de Desarrollo Humano, JICA

Sr.Toshiaki HACCP/Administracion | Direcior,

KUWASAKI de  Inocuidad  de | Estacién de Cuarentena de Otaru

Alimentos
Sr.Masahiro | Andlisis de Alimentos™ | Inspector de supervisién, Laboratorio Este para
MIYATA alimentos fmportados y enfermedades infecciosas,

Estacién de Cuarentena de Yokohama

Sra. Erika

Bvaluacidh

Investigador, Departamento de Desarrollo Socigl,

TANAKA Administricién dé Vinculos Globales

Sria.Haruka | Planificacion de { Equipo de Desarrollo de Ia Salud del Personal,

SHINDQ Cooperacidn Grupo 1Y (Salud 1),
Departamento de Desarrollo Humano, JCA

Parte Chilena

Sr.  Manuel | Lider Presidente,

ESPINOZA Sociedad Chilena de Microbiologin ¢ Higiene de
Alimentos

Sr.  Marcefo | MACCP Eneargado de Fiscalizacién de Planta Faenadora de

ULLOA SEREMI de Salud id¢ la Regitn Metropolitana

St Pavid | Anilisis de Alimentos Jefe,

FUENTES Laboratorio de Salud Ambiental de SEREMI de
Salod de In Regidn Metropolitana

St Pedro | Gestidn  Piblica  de | Profesionn,

ACURA Inocuidad de Alimentos | Depto. de Alimentos y Nutricion
Division de Politica Pdblica Saludable

_ Ministerio de Salud
Sr. Ivan | Planificacion de | Coordinador de Programas a cargo de Japén
MERTENS | Cooperacidn Bepio, de Cooperacion Bi-MultHateral

/

Agencia de Cooperacion Internacional (AGCI) 1
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1.2 Lineimientos del Proyecto
Bl proyecio se ha iniciado en dictembre 2005 v se desarrollard por un perfodo de tres afios. La

sneta supetior esperada, objetivo del proyecto y resultados eseritos en la PDM son Ids siguientes:

Meta Superior (un objetivo que serd lograde después del término del proyecio):
La inocuidad de los dlimentos en fos mercados chilenos ¢s mejorada y ¢l nivel de seguridad de los

consumidores chilenos es aumentado.

Objetive d&! Proyecio: 7
El Programa Nacional de Inocuidad de Jos Alimentos es forialecido.

Resuitados:

{1) Las coinpetencias de los inspectores de alimentos son mejoradas v el nivel de la inspeceién y fa
supervision es dumentado,

(2) Lacapacidad de andlists de alimentos en log laboratorios objetivos es fortalecida.

(3) Laformulacidn de un adecuado plan nacional de monitoreo de residuos resulta posible.

(4) La gestion del Programa Naciopal de Inocuidad de los Alimentos es fortalecida.

2. Proceso de Evaluacion

2.1 Metadologia de cvaluacion

La Misisn Japonesa de Evaluacion realizs investigaciones en el sifio del proyecto a fravds
de cuestionarios y entrevistas al personal de la confraparte, a otras agencias relacionadas y a los
expertos japonescs. involueradoes en el proyecto con el fin de evaluar el proyecto.

Ambas partes dnalizartm ¥ revisaron el proyecto en conjuntd, wsando el Manejo del Ciclo
del Proﬁgc{o (PCM). La evaluacion estd basada en el PDMO y PO (Anexo 1), ¢l gue éstdn adjuritos
al RAD. Ambas partes analizaron los logros del Proyecio en conjunto, evaluaren of Provecto
basdndose en los Cinco Criterids para la Bvaluaeién, recopilaron fos resultados de evaluacién ep

Mallas de Evaluacién (Anexo 9), y finalmente hicieron un conjuite de recomendacionis.

2.2 Criterios de Evaluncidn
Ambas parles examinaron todas las actividades v logros, y dvaluaron of Proveeto )
-
g

basdndose en los siguienies cince aspectos, e ’ /



La relevancia del Proyecto es medida a través de la coherencia del objetivo
del proyecin y fa meta supetior, con fa politica de desarrollo gubernamental ¥
necesidades de Chile.,

(1) Relevancia

(2) Efectividad Se evalva la c¢ficagia segin en qué medida ¢! proyegto ha alcanzado el
Objetivo del Proyecto, clarificando la relacion entre.el Objetive det Proyecto
.v los Resultados.

(3) Eficiencia La eficacia de Ta gjecucion del proyecto se analiza.con énfasis en la relacidn

enfre Resultados y Aportes, en términos de la pertinencia, de 1a calidad y de
la cantidad.

El impacto del proyecto se determina en términos de la influenicia positiva /
negativa, y Ta influencia prevista/involuntaria ¢ausada por el proyecto.

La susténtabifidad del proyecto es déterminada en términos de aspectos
institucionales, financieros y téenicos examinando el grado en el que los
Iogros del proyecto serdn sostenidos después de que se termine el proyecto,

{4) tmpacto

{5) Susténtabilidad

3 Loslogrosy el Proceso de Iimplementacién
3.1 Apories

La parte chilena y la parte japbnesa implementaron los aportes previstos. Para deialles ver del
ANEXQO 4 al ANEXO 8.

3.2 Logros de Ias Actividades

Los Logtos de las Actividades estin descritos a continuacion:

Actividades Lopras

-1 Desarrollar curriculums y textos | BI' proyecto  desariolld cuiicila vy fextos para
para la capacitacion bidsice y de | capacitationes en HAGCP (¥azard Atinlysis dnd Cricical
auditorfa en HACCP Controt Point) basico y auditoria. Ef programa y los textos
fueron revisados después de los cursos y ¢l programa y los
textos { versidn 2.0) estdn en revisién para el tercero curso.

-2 Realizar capacitacién bésica y de
auditotia en HACCP para los
inspectores de alimentos

[l proyecto llevd a cabo a capacilacion en HACCP bésico
y auditoria de 42 fiscalizadoies de alimentos del MINSAL
(Ministerio de Szlud) y de SEREMI (Secretaria Regiohal
Ministerial),

i-3 Desarreilar inodélos HACCP para
algunos alimenitos  séleccionados ¥
promover su  introduccidn en log
respectivas industrias de alimentos

El proyecto preveis la formulacion de modelos.de HACCP
especifico para algunos alimentos. Sin embargo, las
empresas privadas mostraran sus intenciones de formular
sus propios modelos de HACCP, razon por la cual se
determiné que no es necesaria la fornulacién de modelos
de HACCP por parte de) Minislerio.

-4 Instriir a los cdpacitades en el

método de formiulacion del plan de
inspeceidn v monitorear su avance

Bl Proyecto implementd un pizm para  que ios
fiscalizadores envien teportes biznuales sobre la aud:tond
de HACGP realizdas en las industrias de alimentos,

//




2+1 Realizar capacitaciones para los’
ntieves mdtodos analiiicos

El equipo fue propercionade a los laboratorios objetivos y
los labostorios han obtenido fa capacidad de reatizar los
andlisis. Las capacitaciones fucron dictadas & dnalistas
principalmente del ISP (Institud de Sdlud Pablica) y cinco
luborstarios de SEREMLL Los cursos son: Capacitadion en
Andlisis de Medicameatos Veterinarios (primér curso de
este fema)} para coatro pérsonas, v Andlisis de Micotoxinas
para seis personas. Han comenzado actividades para fa
detecsidn de norovirus, Estd en curso fa preparacién de
gapacitacionies e¢n  pesticidadas, microorganismos, ¥
medicamentos vefrinarios (sepundo burso).

2-2 Planificar ¢ fmpleméitar plan de
validoeion  para  otrds matrices de
alimentos no  cublerias por la
capaciiacion

Una preeba de validacidn de medicdmentos veterinarios en
cerdos ostd siendo dmplémentada en el ISP Sc estd
préparando ung prueba de validacion del andlisis (el
micoioyinas

3-3 Documentar los métodos analfticos

Esta actividad serd implementada completamente después

| devguie Ja validieidn se confirme,

3-1 Delérmingr  los  alimentos a

muestrear

| En ei plan inicial, se esperaba que las achividades sobre ia-
| formulacién de un plan nacional e residuoy fucran

iniciadas en junio de 2007 y ef plan seria implementado en
2008. Sin embargo, como la _puesta en practica del plas
nacional de monitoreo se reqmew hrgentemente, ¢ plm da.
monitores de medicamentos vedrinarios v mticotonings fué
introdtucidd sobré una base experimontal & partir de junio
de 2007, '

3-2 Determinar ef himero de muestras
¥ los miétados de muestreo

Se encuentra desarrofiado el plan de muestren y los
métodos  de  muesira pura  realizar el moniloreo
experimental, lo que serd la base del disefiv. de! plan
nneional,

3.3 Desariollar Ios procedinvientos:
para el manegjo de muestras

Esta dctividdd comenzd recientemente, en junio de 2007,

 recopifanido informaciongs para el desarrolly del manual
' e procedimiento de toma de muestras,

4-1 Compartir la experiencia do Japén
en gestion de la inocuidad de los
alimentos

Ei proyecio comparte. literatura y materfales Jeponeses
sobre metodologfa de vigilancia sanitaria de alimentos. Se
ha cOmpamda entre ios participantes del proyecto, & travis
de seminatiox ¥y conferenciss, inforingcién sobre la
evaluacion de riesgos/gestion de riesgos, la proteccion ¥
contral de intoxicaciones alimenticias y el sistema de
administracion de la inocuidad de los alimentos en Japon

42 Proporcionar asesoria  para el
mejoramicnto de la gestion de la
ingtuidad de log alimentps en Chile

Los expertos japoneses asesoran a la parte chilena en las
reuniones regylares de la administracion del proyeclo y en
olvds instanciag similares,

3.3 Lagro de los Resultados

Resultado 1: Las competencias de los Inspectures di alimentos son majaradas ¥ el nivel de o

inspeceidn y ln supervisidn es aumentude.

La competenicia de los fiscalizadores de In inocuidad de los alimentos mejora claramente




La prusba de logros reveld gue todo el personal que participd. en las capacitaciones de HACCP
bisico y de auditoria ha adquirido el aivel previsto de canocimientos, 1o que permitird desarrollar Ias
actividades dc fiscalizacidn fundadas en un concepto esencialmente preventivo, auditando las
herramicntas de control sanitario aplicado por la empresa en foda la [lnea de produccion de
alimentos. Ha comenzzdo et desarrollo del manual de auditoria HACCP y serd termihddo antes de
diciembre de 2007.

Segin el PDMO, el niméro de ¢émpresas que intraducen ¢l HACCP y el miunéro dé
auditorfas HACCP sc fijan como Indicadores Verificables Objetivamente. Sin embargo, como ¢l
HACCP serd introducido en marzo de 2008, estos indicadores no pueden ser recopilados en la
actualidad. No obstante, como el fiivel téenice de Jos inspeciores se mejora segtn lo descrito arriba,

se puiede decir que el Producto 1 se estd aleanzando segim lo esperado inicialmente.

Rasultedn 2: Li tapucidad de andlisis de alimentos exn by tnboratorios objetivo es fortalecida,

£l nivel de andlisis de alimentos €n 1o laboratorios olsfetivo se estd consolidando. Las
contrapartes chilenas llegaron 2 ser capaces de ‘detectar norovirus y vibrio parahemolltico. La.
capacitacién en Japdn en microorganismos s llevd a cabo. Cuatro analistas del 18B, SEREMI de
Salud Region Metropolitdha, ¥ el Labioratorio Temuco tienen la eapacidad de analizar seis tipss de
residuos demedicamentos veterinarios gue antes no estaban imptementados. Seis analistas del ISP y
otros tres laboratorios ahora tienen la capacidad de analizar seis micoloxinas.  Ademds, el personal
chileno adquiri6 la téenica para operar el equipo necesatio para ¢l andlisis y se puede adoptar ahara
un métedo analitice de residuos de medicamentos veterinarios y micotoxinas gue antes no era
practicado. Durante la capacitacion realizada por un experto de corto plazo, se descubrié por primera
vez la preseticia dé ocraloxina en alta concentragion en una muesira de harina. El control de calidad
interno y externo, aunque ha mejorado, st debe mantener en un programa de mejoramiento continus
de calidad, por cjemplo a través de acreditacién ISO 17025 (control intemo, externo y aseguramiento
de calidgd). En cuanto al ninmero de andlisis realizados en los laboratarios (Indicador Objetivamente
Verificable 2-3), los datos no han sido recopilados por €l proyecto hasta ahors. Sin embargo, se
estima que el ndmero aumente con ef proyecto.

Resultady 3: Lu formulacidn de un adecuade plar neclonal de mouitoreo de residuos résulta
posibie,

La formulacion de un plan nacional de monitoreo de residuos se estd realizando sin
problemas.  Se espera que cl plan nacional de monitoreo de residuos sea términado en 2008. Como
proyecto piloto ha sido formulado el plan de monitoreo de medicamentos velerinarios y micotoxinas

¥ pronto serd implermentado.




Resuftadn 4: La gestidn dol Programe Nacional de Inecnided de los Alimentos es forfafecida

Se espera que fa capicidad administrativa en el programa de inocvidad de los alimentos
sea mejorada gracias. 4 las asesorfas entregadas por los cxperios japoneses v las discusiones
conjurtas en el Proyecto.  El nivel de conocimientos s¢ ha mejorado en cuanto a: planificacién de
métodes de moenitoreo, métodos de registro ¥ seguimienio (follow-up), medidas de vigilancia de
marea roja y métodos de muestreo de alimentos importados. Como parte de la gestion de la
inccridad de los alimentos, regolarmente, el MINSAL organiza reuniones téenicas con los jefes
regionales de Ia gestidn de la inocuidatd de alimentos desde diciembre de 2005, sstas teuniones se
utiizan como una opoartunidad pare fordaleeer la gestion de by inocuidad de los alimentos. Adems,
se han ofm@nizado carepatias contra Jas intoxicaciones alimenticias y seminarios relacionados con la

intcuidad de los alimenios.

3.4 Proceso de Bnplementacitn

Las actividades globales se han gjeculido como estaban planeadas originalmente. B ahto nterds
y nidtivacion de las partes chilenas involucradas y I4 adécuada experiencia de la parte japoniesa
contribuyé a un procesa de implementacidn del proyecto sin problemas. La motivacion de la parte
chilena es muy al y ha asignado el presupuesto y personal necesarios para of proyecto. La
comunicacidn entre la parte chilena y japonesa ha sido miuy buena. Sé realizan reuniones seroanales
regulares y ef progreso del proyecio seha supervisado v compartido entre las instanelas relacionadas
al proyecto. Para facilitar fa comunicacién, se asignaron intérpretes coando fue necesario. A medida
que ayanza ¢l prayecto, las coordinaciones dentro del MINSAL (ISP, SEREMI) se fortalecen. La
Oficina Central de JICA y su oficina focal en Chile entragaron In informacian necesaria ¥ aproyo al
prayecto. El seetor privado, por ejemplo, empresas, sociedades industriales, asociaciones cientificas,
mostraron interds en el Proyecto y colaboriron con él,

No hube influencia negativa para el desarrolle del Proyecto por condiciones externas, Se
consigna la transferencia de una funcionaria capacitada a otro puesto. de trabajo, esto no dfectd al
proceso global del Proyecta.

A medida que avanza el proyecio, se evalud y modificd el PDM, ajustdndose a la dindmica
propia del Proyecio. E] PDM y ¢l PO modificados se adjuntan en of ANEXO 2.

4 Los Cinco Criterios de Evaluaeion

4.1 Relevancia
La Relevancia es alta en términos de Jas necesidades en Chile y las politicas e I parte japonesa
¥ chilena.

En Chile, la mejord de s gesiidn de Ia inocuidad de los alimentos parmn peoteger a Jog




consumidores es una politica importante. Comg parte de Ja Reforma de-Satud, el Ministerio de Salud:
fue reorganizado en 2005 paia tener dos Areas principales, es decir, la Subsecretara de Redes
Asistenciales y la Subsecréturia dé Salud Pdblica. Esto refleja la politica det Gobiento Chileno de
poner mas énfasis ea la:salud piiblica. La inocuidad de los alimentos es un 4rea prioritaria para la
salud pablica debide a que estd infimamente relocionada a la salud de Jos consumidores, v los,
Indicadores de Salud en las metas de los “Objetivos Sanitarios para la Década 2000-2010"
mencionan a la inocuidad de'los alimentos como un drea prioritaria, £ drea de la iriocuidad de los
alimenios cnfrenta varios cambios, tales como, en ¢l aumento, en la diversificacion yenla
intreduccitn de nuevas teenclogias, en la produccion de alimentos, En este contexto, la mejora de la
gestién de la inocuidad de los alimentos sc requicre fuertemente.

En la parte japonesa, una de las cuatro dreas priorifarias en la Asistencia Oficial para. el
Desarrollo (AOD} de fapén en Chile es la mejora del medio ambiente y de fa salud. Esto incluye Ia
gestidn de 1a inocuidad de los alimentos. La importancia de 1a cooperacién en la gestisn de la
inpcuidad de los alimentos es también alta en términos de Ia politica de la AQD) de Japén.

4.2 Efectividad

La Efectividad es alta.  Los Resultados se estdn consiguiendo a un ritmo constante segfin lo
esperado. La preparacion hacia Ia introduccion del HIACCP y ef plan de monitoree se estd realizando
sin problemas. 8i el progreso contina las probabilidades de aleanzar el Otijetivo del Proyecto son
altas.  En septicmbre de 20006, fue aprobada la tevisién de tas regulaciones sobre la inocuidad dé los
alimentos para hacer obligatoria la introduccidn del HACCPE La introduecién obligatoria dei
HACCP comenzard en marzo de 2008 y el Plan Nacional de Monitoreo de Residuos serd
implementado eri 2008,

Los cuatro Resultados estdn ldgicamente refacionados al Objetivo del Proyecto y contribuyen a
logratlo. .

La revision de la PDM podria hacer que Ia légica del disefio del proyecto sed visible mas

claramente,

4.3 Eficiencia

La Eficiencia es generalmente-alia.

La parie chilena ha asignado una cantidad ddecuada de funcionarios al Proyecto. Las
contrapartes asignadas tenen la experiencia adecusda pare implementar cf Proyecto. La parte
chilena aporté el dinero, materiales y equipos necesarios. Las modificaciones necesarias a los
tabordtorios para instalar el equipo donado han sido hechas o se estdn haciendo por cuemta y
disposicion de |a parte chilena.

Lia patte japonesa ha entregado los aportes previstos. La parte japonesa cubrié los costos loeales




necesarios como fué plancado. Los experlos entregdron la asistencla téonicad, que ayudd a las
contraparies chilepas a tener los conocimientos y habilidades necesarias. Serfa desesble que fa
capacitacion en HACCP de i0s cxpertos japoneses ingluyera més horas de préctica de auditoria, Las
capacitaciones de las contraparies eh Japon también han sido ejecutadas adecuadamente y el
personal tapacitado esta utilizando el epnocimiento y habilidad adguiridos en su trabajo diafio. Los
equipos entregados se utilizan adecuadamente.  Un eguipo (LC/MSMS) eniregado recientemente
al ISP ha presentado problemas coh la bomba de vacio y estd bajo djuste con miras a su optimiizacion,
por o tanto, cf sistema no cs estable tgdavia, no habiéndo logrado adn su maxima eficiencia. Aungue
esto ng afects el progreso del proyecto en general, of experto a corto piazo no pudo realizar las
actividades previstas en su 1otalidad debido a este problema. Habria sido s eficiente si el envio de)
expetto hubierd sido planeado con més coordinacidn con ¢l equips entregado. El equipo todavia estd
en proceso de optimizacién y la reparacion de los componentes afectados estd cubierta por la
garantia. Cuando se termine el trabajo de optimizacion, se espera quie el LO/MS/MS sea utilizado
completa y eficazmente.

Los experios Japoneses- y contraparies chilenas gjecutan las actividades previstas. Los expertos
Jjaponeses tenian la experencia adecuada, Sin perjuicio de la alia carga de trabajo que ticnen los
profesioniales chilenos de contraparte, estos asignan el tigmpo suficients para ejacutar las actividades
requetidas por €l Proyecto. Una analista que fue capacitida en ¢l proyecto fue transferida después de
- capacitacion y no estd actualmente involuetddo en el tabajo previsto. Esta glase de reemplazo del
persanal puede ser niatarea a solucionar para or uso eficiente dé 1os aportes.

El Comité de Coprdinacién Conjunta se realizd en septiembre de 2006, fue una oportunidad para
revisar el progreso del proyecto y discutir el plan futuro. El Comité de Coordinacién Conjunta
deberfa s8r realizadé una vez al ailo.

En general, los aportes se ufilizan. bien para lograr [os.'p‘.rﬂdu;ctos- esperados. A traves de aportes

utilizades eficientemente se espera aleanzar Tos productos previstos. FLas tareas pringipales restantes

-son: El desartollo del manudl de auditorid HACCP y 14 implementacion del Plan Nacional de

Monitoreo de Residuos.

4.4 Tmpacto

Se espera un alto impacts positivo,

Si el actual progreso del proyecto se mantiene, y los esfuerzos por sosteher ef resultado del
prayecto s¢ hacen continuamente, ef fogro de la Meta Superior ez muy probable. A fin de alcanzar Ia
Meta Superior, es necesario monitorear el eumplimiento del HACCP por parts de las empresas de
alimentos y comenzara realizar los registrog de datos de indicadores.

Se observan y esperan algunos impactos positivos inesperado$. Por gjemplo, la colaboracién

entre las agencias implicadas en la inocuidad de los alimentos se consolida. Bl proyecto, incluyend




el estudio preliminag, promovié un programa para rehabilitar fa infraestructura y para renovar el
cquipamiento en los laboratorios del MINSAL. Bn 2006, los laboratorios basicos fucron elasificados
y las instalaciones de los laboratorios basicos serdn rehabilitadas a fines de 2007, Utilizando el
conecimiento adquiride con el proyecto, s espera que ¢l MINSAL e ISP desarrollen actividades de
colaboracitn con paises vecinos, En el futuro, se espers que la seguridad mejorada de los alimentos

pueda aumentar la competitividad de los alimentos que se exporten.

4.5 Sustentabilidad

La sustentabilidad es alta, considerando la politica chilenn de priorizar la inocuidad de los
alimentos ¥ la desicidn de asignar el préstpuesto y el personal necesarios al afio 2010, La
sustentabilidad téenica es alta también. Bl personai capacitado estd transfiriendo YA st conocimienio
¥ las habilidades a otros funcionarios en las SEREMIs de Salud y el MINSAL estd planeando
destinar el présupuesto para realizar seminarios y capacitaciones con el fin <e maniener ¥y mejorar el
nivel téenico,

El prayecto ha demostrado un progreso favorable. Alginos faciores gue contribuyen o PIOpreso
heche hasta abora pueden ser identificados. El proyecio s consistente con la politica chilena en
salud e-inocuidad de los alimentos. Por Is tanto, la parte cliilena desting el presupuesto y ¢l personal
necesanios, y el personal de las contraparies gstd allamente motivado, Los experios japoneses
también estdn aliamente mativados y dedicados al proyecto con Ja habilidad adecuada. Los factores
que contribuidin @ mantener Ja sustentabilidad del proyecto som: fa asignacion confinua de
presupuesto y personal por parte de Chile y el establecimiento de programa de capacitacion
permanente, incluyendo fos fiscalizadores y analistas capacitados los que a su vez repliquen lo
aprendido.

S Las recomendaciones.
Basadas en los resultados de 12 cvaluacién antes descrita, las recomendaciones al proyeclo son
las siguientes:

* Para monitorear la Meta Superior, el niimero de ocurrencias de enfermedades transmitidas por
alimentos deberia incluirse como Indicador Objetivamente Verificablc.

* Pam implementar una awditoria qué ha sido estandarizada a nivel nacional, es deseable
completar el desarrollo def manual de aoditorfa HACCP disesiado por el Proyecto antes del fin
de 2007,

* Es necesario disefiar un programa de supervisibn para apoyar y evaluar 8 aplicacién de
auditoria HACCP a nivel regional.

* Serecomienda a Ia parte chilens disefar un plan de mucstreo considerando la informacion y
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asesoria entregada por la parle japohesa. La parie chilens deberd redlizar capacitaciones sobre
procedimicaios de mugsireo.

Se recomienda obtener mds presupuesto ¥ personal para Ja sustentabilidad del proyecto,

Se recomitnda gue los profesionales capacitados en cursos bisico$ v de anditoria de HACCP se
transformen en. monitores en sus regiones para ¢f resio de los fiscalizadores con ¢f apoyo
financiero de MINSAL.

Se recomienda que el personal capacitado permanezca en la misma posicidn después de la
capacitacion. Si el cambio.es ingvitable, es importante compartis 1a informacién completamente
con su sucesar, Si ¢f feemplazo del personal se conace de antermano, enviar al experto despuds
def reemiplazo pucde ser una opeion;

Se recomienda estandarizar el sistema HACCP a aplicar e industria alimeniaria nacional para lo
cual se requiere.reuniones {cenicas con ¢l Servielo Apricola y Ganadere (SAG) v ¢ Servicio
Nacional de Pesca (SERNAPESCA), a fin de consensuar los contenidos v progedimientos
basicos a aplicar en HACGP y su auditoria.

Se recomienda crear vquipos especializades en auditaria HACCP én las SEREMIs de Salud del
pais y un equipo nacional de especialistas coordinado por €] MINSAL que apoye y supervise fa
dplicacion de auditoria en-ef pads.

Con relacion #l envio de expertos, se recomiends determinar el périodo de envio, tomando en

cuentd los contenidos de la transferencia de teenologla.

{Reeomnendaciones al drea de labhoratorios)

»

Es preferible enviar 2 un experto de corto plazo con la shcronizacién adecuada después de a
instdlacion deun equipo entregaio.

Algunos equipos -eniregados ticnen un periodo iimilado de garinifa (dos afios para el
LC/MS/MS), por lo tanio, la pacte chilena debe asegurar el presupuesto para la operacion y
manfenimiento def dquipo déspucés de que el periodo de fa garantia termise,

EF'ISP deberla guardai un registro de reparaciones de los cquipos. Esto pugde servir como
evidencia para argumientar problemas al fabricarte si el algunos de elos tienen problemas con
mchd frecuencia,

Es necesario- asignar personal contraparte a cargo de la operacion y del manienimiento del
equipo ¢n ¢l ISP y los laboratorios regionales. Esle personal deberia realizir la operacion y el
mintenimiento del equipo continuamente por un periodo fargo de tiempo, con la comprension
tedrica del equipo, y rensierir Ia tecnologia del equipo n oiros analistas.

Es recomendable Hovar a cabo una capacitacidn realizdada por @] febricante. A través de cursos de
capacitacion regulares es posible transferir teenofogla a tentos analistas coine sea posible.

Es necesario transferir la operacion delbequipn v [a téenica de mantenimiento implementadas e




el ISP a los laboratorios regionales.

Los laboratorivs regionales adonde fue enviatle el experto japonés deben cotnpartir siempre la
técnica de operacidn y de mantenimiente del equipo dentro del laboratorio.

s necesario desarroliar 2 la brevedad un Plan Nacional de Monitoreo de Residuos permanente

de modo que la tecnologia transferida en el Proyeeto sea ufilizada con eficacia.



Matrix do Disoto da Proyacto

Proyeeto para of Fortalecimiznto del Programa National da 1 Jnociddad b fes
Aliontes -
Area abjetiva: Chile

Duracign: Diciambre 2008 = Novambre 2003

Grupe chietive: persanal del Ministaria-da Salud (MINSALY, lustituto ds Salud Publica ISP ¥ Secratartas
Regiarsles Ministeralas (SEREMTE) qua o= desompefia-en sldmbito da I& inncuidzd do fos slimentes,

<

Yer. Ho0

HETA SUPLRIGH.

RESUMEN NARRATIVO:

Indicadores Objetivamente Verihicablas

Medias de Verificacidn

Congiciones extemas

da y el

+ -Cantidad de os de riesgas

La inocuidad de-los alimaatas, en las mercados chilerios es mej
fivol da zgeuridad de o sk thil, o5 do

. Pércanlaju de afimentos na conformes an .l meresda chileno

» Informng dél MINSAL
Estadlstizas def MINSAL

CAJETIVG DEL PROYEGTO

El-Programa Nagional dy-bnocuidad de Jus Alimentos os forlalacido

+  Implersentatign de regulacién.en HAGCP
= Implementacién deun pfan dis mdnitorae.do reziducs

+  Informe del MINSAL
»  Infarrne det MINSAL

= Las partes invotutradas (soctoe piblico, sector privado y

idores) an la i

Lon s

rofes do fa paners adecuada,

ided da fos aliment I

RESLLTADOS

I t

Lag fas. de fas inspectares de son mejoradas .y el
nivel da lx inspecsion v [a-supendsidn és aumentada,

1-1 Mitmero, do emprosas.que introducan. of HACOP. dospuss dal tnishe
dal Proyeets
-2 Nimore da sudiiories HAGCE

2«1 Niimpro €2 microgrgasismes perjidiclales genéicemente

I=1. Estadinticas MINSAL

1-2- Estadlstices MINSAL

2-1 Infoeme del proyecta

2=2- Informe def provecto
2=3. [nforme dal proyectn
24" [nforme de) proyecto,
3 fiforms del MINSAL

4= Informe del proyecto

42 _Infarma del MBISAL

* Bl Gobierme da 'Ghite mantieno b Palitica di Inocuidad de

Ajimentas,

£l Gobiorma do Chile ascgura ta continua ejmcucion del plan

| dw

Lo emprasas chilenas propenden a intrgducie HAGCP

derr

"

do fox alimentas ed Chile

2 La capacidad du anglizis de afimentos ¢n los laberatorios chietivos es
Tortalucida, datactados
2-2 Nifmaro da nuevas 3.qultices detestad:
23 Ny  do-anélisis afdctoados porjos lab it
2~¥ Nitmero do detacciones. da slimeitos ne conft
3 bz formulacién de un adecuade plan nacional da manitoree do rasid, 3 La formulacidn del plar § e monitorse de residuos
resulta pasible.
4 La pestién.del Pragrama Nacicnal do Inocuidad do log Alimentos es A=1 Nimera de aseserlas
fortalacida.
E 4=2 Mimaro da-racomendacionas consideradaz
ACTIVIRADES ARORTES
11} Desarroliar curriculums ytaxtos para la cagazitacidn bsica y da siditoria <Parte JaponasaZ>
en HACCP
{-2) Healizar capacitacién bdziea y de suditole an HAGOP para los. |+ Esparfos
inspectores gy alimentos .
1-3) Desarraliar modelps HAGGP pera ol Hinent loctionados ¥ Largo plazo:
pramaver Su i idn-en las respoctivas industrins de alimontos,
{4} Instnsic 3 los capacitados en el mdtodo ds formulacién del plan de Asasor Jola
‘insprecion y monilarear su avance.
Z=13 Realizar copacitaciones para fos.nuevas métodas analiticos. Coordinadar
2-2) Phrifitar ¢ imph plan de validacién para otras matrces de Garto plago
alimentaz 1o .cubivrtas por la capacitagién.
23} Documentar los métodes analitices *  Equipsmiento
3«13 Determinar fos alimentoz a munstrear, Equipamisnto pars Laborstorios
32} Detenminar el niimero o mussirss ¥ lasmdtades de mucstres
I-3) Desarrollar-los procedimicntos pars ol manejo db muestras
4-1) Compartir I3 expedencia de Joap6n en gestidn do ls inoculdad da los
. alfirentos
4+2) Prapercionar azesarfn pary ¢l mejoramicnta da la gestién de n fnveyidad

< Parta:Chilena>
~  Parsonal canbraperie

Director Preyecio
Asistonts Dlrastor Proyeste

Gerenta del Proyects
Asistentn Qeronte Proyecio

Qirae contrapartas thenisas

+ Instaleciones

= Equipsmiernite
Mateiistay cstindares, insumos,
Jeeesorias

«  Costos operacionales [acalos

* Parsonal capacitade pat ol Froyecte continda Irabajande zn af

MINSAL

* Personsl eapacitado perel Proyecto propends a transferir e
ronsimiento adqviide o olras pesonas relaciooadas con el tema.

kil N

Las Bueriag Précticas de.Manufactura (GMP), precondicién para
Iz introdutcitn de HAGGP, ha sido estabiccida,

Lzbaratorios realizan fos,andlisis bosados. an las regulaicnes

eatabivclas,

* Empresas da alimentos colaboran con fa capzeilacide en HAGGP.

Pracedimianta para k1 gestién de resliducs ha sido e2tabiecife on

Iox laborakerias.

A



.

.,
i

T,
. {j A KO- 200 T
Plan de Operacién ANE 2
PROYECTC PARA EL FORTALECIMIENTO DEL PROGRAMA NAGIONAL DE INOCUIDAR DE .05 ALIMENTOS e
Actividadez = 2006 2007 2008 Resultados nl[::;:t?:ﬁ ¥ Aportes \\
wl1fziale .3!3! 1ol s fiofupsr] rfelaie 5] 1] el slelnpetvafal | sfsl 2| 8] 9 ]so]n esperados sus cargas Chile Japdn. T
Larga plazo: Asesor Jefe - -
Larga plazo; Coordinador v
Cortg-plazo: Rosiduos drogas-veterinarias (1), deido domaice (2) | i i 5
Corlo plazoArsénice & Metil mercurio 13 j B
Carto plazo: micotoxinas v Verda de Malaguita Il
Corte plaza; residuos de pesticidas (1), (@) . iIRER ) Jil ]
Corta plazo:.microbialagla i
Uerta plazo: uditivas en alimsntes v contaminantes: ] 5
Certo_plazo: HAGCP 7] I B [E :
Capacitacion G/P {en Japdn} 2 {1z in i 1 1
Evaluacitn de medio térming i i i | t
Evaluacién finat i | | MNE f
RESULTADQO 1: Las compelensias de Jos inspectares de afimentos son mejoradas v, el nivel 4o Ia inspeccisn v [a superviolén es aumentado,
1-1 Desarroflar curriculums yiextos par (3 capachacitn hdsica y Je pa - | 1) Taxte HATCP completado .
auditeria an HACCP " f , {13- adicién) en Abril 2006, Depto, Alimantaxs Experta Gona
e + % E 2} Taxta HAGER o rovisedo [MINSAL, Qarles  |Centrapartes [0 N
I E & af menvswna vox a Julio atic Plazo
£ ; 2007 Payvleti
& : L% = il
1-2- Realizar-capacitacién bdsica v do auditoria en HACCP para log 5 ; B tamare, de particioantes e Dagta. Aimantos Contropartes, [Exporto Corto
inspecttres de slimantos ;é 4 {tapatitzciones bisicas v da- er‘:Sﬁ.\L. (c ; ~ {satas: Plazeo,
) 5: wuilitoriz MAGCP. alcanrs & i e inorio o Capacitacié
B 3 63 en Getubre 2007 Pavietis industrias Contragartes
-3 Desarallar  modelox HACCP  parz  oginos:  alimentes ‘é f‘i . :
oot H & , at e B i Kis do. 3 modelcs HACCP Depto. Alimanitos
e ,d v o ¢ su introducclén en W3 respoctivas A _— §; estin desarrollades & MINSAL. Gorlos  |Contrapartas Exp_arto Corto
Industing de alisentos, 5 ,;; Diclembre 2007, Pavietio Plaza
-4 {n'f:ruin'a toz- capacitacos on of métoda do Formutacién del plan de :v,i ’53 4 Daato. Aimastos Exgerta Carla
intpoccidn ¥ monitoresr su avanoe. &‘3 5.‘?; MINSAL Caclos  IContranartes Plaza, Exparto
g} Bl Pavletic  |tergo Plaze
RESULTADGC 2: La capacidad de andlisis dc alimeatos en los lnboeratorios objetives <& farkalecida.
gup Realizar eapocitationés:para los nusvos métados-snaliticos. . ;’
Plaaificer & implemuntar:plan de validacién para oteds matrices de Eg;l .
alimantos no cubiertas-por fa capacitacién, F-‘
9-3 Decumentar los métedos analiticos ‘;; e
1} Rosiduos. drogas vatednarias (1} (Rumedine, quinglons. o — 5?;‘ Experto
oxytetrasing chloramphonical). deido domotco (2Kzerenn), 00— 5 i‘«] ISP . forto Pl
trembolone ¥ @ —trembolons) 5 B {HIMétados. con Contrapartes @ Faze
EPrepacacion e Lo ’§ b dacumentados & Febraro. Jufo Laborstoris matedales LC-MS,
@Adquisleién / Desarrollo do motadalogia e il 2007, (2}Metodas son Residu ™ |astdndar, LoV FL
Gvalidacia = i documentados & Febrero ‘euos reaciivos,
alidaclan g b 2008 - Vaterinaros, - :t s 3 .
ap tacisn g los pro T E Mawriglo Porez  |7P27oW0% BE6-
{)Teat da habilided (proficiency} g ,i;
" p 7 - 5 56 =
2) A",ﬁ""f" & M‘thi marcurio ™= i I Contrapartes Exoarza
<L Pieparacién rttit Jefe Laborateria |materales Gorto Plaze
EAdquisicién / Dovarrolls da matodologta ™ MStados son documartados & b GC-ECD
ivaligaeia ¢ riiR Febrots 2000 Aguas, Soraya  [astdndar- A
Wlidacidn H BN Sandoval reastivos, -
@0ocumantacidn da foz procedimisntos '? e N annratas, et \)} :
{QiTex de-habllided {oroficiency) i b




(T B \
; Persomac . S—
Actividades had 2_005 . 2087 Ru_.t:ultndas oo Annrich
wlsizj2]e|s|sialalafo]unnfsiasl4]s]efr{ el ehan]ue] 1 [7]a] aj 9 foln esperados. Sits cargow Chile Japdn
3 Mieotoinas {achratoxin A, dearynivatanol), Varde de Mstagufta it lise Expecta
EProparacion, 4 Gontrepartes |Corta Plazo |-
N ] b Jefa Seccién materialos ~
@Adquiswl&nl Desanralio do metodalogfa ;iﬁ élodos 30n documentados.s § Quimica est.éndar LE-kiS
Dalidsaion = dulo 2007 Alinsaritas, QR [ppnedvan.
@ocumentaoiér do 108 pracedimiemos iy Villseroe? aparates, ote.
CTast da habiificed (proficiency} ﬁg #
1) Rasiduos plaguisidas {1} terbacll, simaziho, [arbdacyhatathrin, o - Experta
pormsthers fanvalarate, decamathrin; {2) plifosate %{ | . . . |Corte Pl
. TPreparacion . i - {1 Métodos son Contrapartos 710 Plazg
P =il el 1| documentados a Agssto SEREM! Muule  [materales  1GG-MS
Ehdauisicibn-/ Desarcallo de matodolegle el - 2007, {Z}eMiodszson  HTalea), Jofe estindar, - [Capacitacion
Ivalidation B g—-— jdveumantados 3 Saptiemtice. |1.apocgtario, raaotivos,  |Gontrapartas
&0 ién do los diral '%‘; o B Gt Jaime Léper aparates; eto.
SE | Sy ’
E)Test de-hshilidsd (proficlancy} '?‘3:‘; i & g
8 Micr:::iologfa f»’f; g ISP ‘ Exprerto
[ Fropatacid i i
({Propasacitn ﬁ§ %E Contrapartes g;:“ Plazo
DAdauisieisn / Doszrrolio ds metodalogla il ;%i Mitodos-son documentadas 2 Jofe Suhf‘:dﬂpto. mv‘.er{a!ez: G. ‘u .
i i 2 Februm 2008 Laboratories estdndar, abinete
(BVatidacidn i il Salud Ambiental, [reastives, | Seguridad
@5 taci6is da Yo procsdintentos % gg tvn Trivile 2Raratos: oS, |eanacitaeian J
GTast d hablidsd (proficlncy) i Sil# Centraprtes
€) Aditives en aimankos & santsminantes [eyclamat harin, i hap Experto
aspartame, drtificlatcolowy; BHT, BHA; TEHQ} i Cantropartes |Sorte Plaze
@Preparacion B Métad ks Lab materiales  |LO-UVEL
o reparas : resdas o d o5 n] . t \
BAdauisleion # Desarrolie da matedologia 1 Juﬁ: gm;ﬂ * A;if o Enu.:i?noa ust:!k’:dan \
COValldazisn . " réactivos,
&0 160 do-los procedim ' aparitos, ata,
{S¥ast d hatiést farafictancy) L
RESULTADO 2: La formilacidn de:un adbouade plam nacional de monitares de pesiduos resulta posible,
31 Determinar los slimentos a muestrear, il
i MINSAL Jefs iberto Largo
o) Qepty. Mlitnertes, [Centrapartes A 30 o
§gf1 Sitia Baaza apacitacidn
53 Contrapartes.
3-2 Doterniinar &1 ndmero de muastms v los métodos de musstren [ Experto Large
: [Borrador del #an nacionat de [MINSAL; Jafs P,apzo O g
Emonftorao He rasiduas sgtd [Depte. Alimeectos, [Contrapartes C L
alslicrady 4 Agosts 2000 |Silvia Banra apacitacitn.
Cantrapartes
3-3 Desarrollar Yos procedimtontos paca ¢! maaejo do -muestras Experto Largo
WISAL; Jefu )
Dopto. Alimentes,  {Contropartss Slnzo N
Silvia Baaza apacitacidn
Centrapartes
RESULTADO 4: Ln gestidn del Programa Nactonal de Snoculdsd de los Alimentos s fortalecida,
4-1 Compartic In sxporiencis do Japtn e gostlén do fa inouldad de I8 i ]
fos afgntas- lf-' i P MINSAL; Jafa 'Era"zt“"- Lorgo
5 g Deprio, Alimertor, [ Conibrapartas _
B i Silvig Braze Capacitacién
ki it | Contrapartes
4-2 Proparcionar asesorfa pars of mejaraicnle-Gs 12 gostidn da Iz it Wl MSAL Jof Eaporto Lirge
inocuidad de los afimentos on Chile 2 i Pkl Fiaze
f% {" Cegta, Alimentos,  {Qontrapartes el
¢ ki Sitvia Basza {apatRiucldn
i ko Conteupartes




#atriz de Disefio de Proyecto

Froyocto pora.ol Fartalecimiento do | Programa Nacional de la Inocuidad de los Alimentos

Area objelivo: Chile

Dumeclén; Uiclembra 2005 - Noviembre 2008

L Anexo 2
Ver“Ne, 1

Grupe shjetivo; persenal del Minlsterio de Salud (MINSAL), fustituto de Salud Pdblica (SP) y Secretarfas
Reglonzlos Ministeriales (SEREMIs) quie se dosempefizn en el ambite do Ia inocuidad de los alimentes

Lz inocuidad de.os alimentos-on los mercados
chilenos es inejorada y sl nival do soguridad do fos
consurnidores chilenos es aumentado:

Habid una-tandencia de disminucidn de la tasa da no
conformidad de los. alimenites cliculados. or 2008 -
2048,

El niimaro dé brotes de ETA habrd disminuide al 2015,

Informo Fiscalizacién dé Alimentes par »  Et Goblarna de-Chile mantisne la politica de

MINSAL

nformede Estadisticas.de ETApor MINSAL.

inaculdad de-alimentas,

metedeloglas nusvas-de andlisis de alimentos aumenta
al menos 30 a-diciembre 2008,

QEIETNO DELPRONECTG : .
El Programa Nacional de inocuidad 1 Almenes 16 % de empresas de primera cotegoria sagit/1 Infarme do SEREMIS Las pares involueradas (seclor plblico, sactor
as.fortalecido o fravbs do iz intfoduccian de HACCP y nelporma  téchica.implemeanta. HACCF a dicdembre privado y consuniidores) en 1 fneculdad de los
la vigilzntia de residuos ¥ contaminantes quimicos y 2008 alimentos cumplen con sus roles de i manera
thicrastganismos en los alimentos. adecuada.
2 Elnumaro de muestras de alimentos para residuode |2 Informe de ISP y fled de labaratarios
fiesgo ¥ pajegoncs emorgentes para of plan de
vigllansia-se.incrementa al.-menos en:500 v al menes
2500 andlisis a diclembre 2008
RESULTA N AR . G
1 Lacapacidadde gostién dol Programa Naclomal de |11 Formulacin de programa de supervisisn de Auditerta  F1-1 Programa de supervisién y apoyo de
Ihoctiidad de los Alimentos del MINSAL es fortnlocida. HACCP a septiembre 2008, Auditefia HACGP
1-2° Formulaciin de!-plan de vigfancia de residuss, 12  Plan de vigilancha-de residuos, contarinates
cantaminates y patégenos a saptformbre 2008. ‘¥ patégenas
2 Elaivel do la inspoccién v la suparvision de 2«1 El ntimero de fiscalizadores de alimenios que 2-1  Inferme-da Implementacion Curse HACGP MINSAL asegura uns dolacion da profesionales
fiscalizadores de alimentos es aumaentado. adguirieron la.competencia oh Auditeria ds HACCP por MINSAL (Resultadé do purebas finalos y permananiemente capacitades y recursos
’ alcanza §3 a diciembre 2008. aslsiencla) : financieras suficiantes para desarsolfar avditoria
HACCPYy vigilancia de alimentos
2-2 El mimero de Auditerias HACCP & fas empresas de 2-2  Infarme de Auditeria HACCR-por SEREMIS
alimentos alcanza af menosi26a diciembre2008
3 La capacidad de analisis de alimantes en jos 3-1 Elntmero.de analites-datectables de Intarissanltarios. {3-1  Informe por ISP So establece por [aley la obligatoridad de
laboralarios do la red del sistéma de salud es {rasidus, contarinates quimicas y micrablolégicos) se. HACCP en la Industriz alimantasia.
fartalecida, ihctementa al renos 50 on A rod do laborategos def
MINSALa diciombra 2058,
32 Elndmere de profesionales capacitados para las 3-2 Inferme gor ISP




4 Lu conaclidad da formulacion y ojccucin do

‘programas de muestres de olimentos o3 majorada.

14 ¥ Realizar anélisis comprative-ontre o} sistema de
auditorks HAGCP anJapdn y Chile pata avaluar
pasible modificaciones en &l sistorsa nacional.

1-2) Raalizar anilisis e} sistema do vigitancia de alimenios
de Japdn coms basa para ol desarelle del prograrna
nacianal de monhitoras de alimantas do Chite,

2-1) Desanellar curtfeulums v toxtos para lx capaditagisnh
aslca y dewuditoria e HACCR

2.2} Aualizar copacitecidn-basica v de auditerfa en HAGCP
para lesinspectores de alimerntos

2-3) Desnerwliar of manual do auditads HAGCP los
fiscatizadores (Diciambro 2007)

24} Monitoraar la aplicacidn de las auditorias HACCE en
a5 Seromis.

31} Realizar capacitaciones para los pusves métodos anal
Hig e,

3421 Aplisar los metodes 8 ptras matikes do alimentog
cansidaradason ¢l plan de monitares.

331 Becumentar loa métotdes analitices

4-1) Realizar ¢l etrsa de muostre de nlimantos

43 Proparar manual de procedimiente de musstico

.

e mueslra do alimentos a diciorrtite 2007

42 E£]ndmero de leenleos capacitades para b toma de
rmuestra de afimenios aumoenta al menos 30 do iss
regiones  dicfembra 2058, (Muevo)

<P.anc Japonnfn‘}

Esperios

Latgo plaze:
Aspsor Jofe,
Coordinadar Administrtivo.

Corto plaze:
HAGGE Rosidyes de madicamanlos velerdnatas,
HMicotoxinas, ol

Equipamicaia:

HELC/MSMEIDAD , HPLO-MSIMSAIV IS,
HPLO/DATYFLD, HPLEK DABIFLENFRAC,
dbinete da bloseguitiad, BOMS,

PCR:en tlompo raal, HRLO! DADIFLD,
GCJFIDEEGDINFQ

Espuciolotémetro da absorclén atomica
coh Jama

Secarios:

Administrachén de Ineguidad do
Alitnentos,

HACCP, GLB, V. paralinemblyticus
Quimica en Alimentos,
Wsicrobiologia an Afimentos.

-

+

muestra de alimontos

Infeme-de Surss de pard {a lora de muestra
do slimentos [Resultado de prueba final y
asistontia)

< Paite Chikma>

Parsonal contraparte
Biractor Prayecle
Aslstente Diector Proyecto
Geronts del Proyecto
Asistonte Serente Proyecte
Olray contraparies Wenicas

instataciones

Eguipamients

Matorinles esBndares, insunsas, actasotios

Coslos operacionales lecales

ey et T
+  Las Buenas Pricticas do Manufactem (GMF),
precendiclin para la intreduccidn de HACCE, ha
sido esinblecida.

+  Laboratotlos realizan los andlizis basadox ed jas

+  Bmgrosas de alimentos colaboran con la

+  Procodimiento para Ja gedlién do iasidues ha

- Hada paricular

requlaciones estblocitas,

capacitasitn en HAGGE,

sido establecido on los laboratosies,




PLAN DE OPERACION
PROYECTGO PARA EL FORTALEGIMIENTO DEL PROGRAMA NAGIONAL DE INOGUIDAD DE LOS ALIMENTGS

.,

Latpg plaze, Asesar dsfe

Lazgo plazo: Conrdmarisr

Conn plare: Resdduos drogasvelennaims {37, y Verde dabalaguin

Cuto piaza + Arsénco & Metil messurio

Cartg plaxn: Micolokinas

Curlo piaze: residuos depesticidas (3), (2)

Catto azy: micrabicloglz

Canw plazo; sditivas eq alimeries y Qigansmo Gerelisamenie
Mesdificde (GGWM)

Corg plaze: HACCP

Capamlacon P {on Japin)

Evaiasan de medis (drmino

Evaiand fina}

RESULTADG 4: La capacideg de gestidin.del Progmma Nacforal da in

RESULTADS 226 nivel de 12 inspeeridh y To.sarpervisidn fiseallz

caufdad de fos Alimentos dut’
121 RealZir asdisis coRpaniies entie of St 01d e audris HAGLD on dam, HI F e Contripattes TExgean Largn Flazs
14y Ghide par evalsar gostle-doplemznticitn en ol sonta pusiemt -t ! spendisa yipayedr Aniiols |50t/ Dopt. Alimeraes, Chapaciagian
CaasiP | HIACCE af < dferrbre 2003, ibvia Qezy lGensapstes
1-2 Rerar anavsis pl'sistem? o viglintis do alinentos deJapén coma base F Selplap devigane FEEEAL tontapartes. Expetto Lifga Plega
Para of diganuie del pograma packomikde montsics de whime bt do e tashifiey, contemirales yopatd  [Asnxor Dupiy. AStninsg, ) {Capaciaenn
Chite, getiog. Bl dEeiertbre 2008, Bibi Baaze Comrapaten

LNSAL,
Caris Paviols

39 s:tm:gmmmmsymm Fora [3 COpALAaEinn B ¢ 54 BUSLUIA i ‘g{ i i 35 Tete RACCR tomptetada g [MOAAL: Contiparies e Cor Fize
afkd * : - . maze 2063, AsesorDsptn Almeatos
- il
i verslone 1t | 4 scersitn Y———— i BrTexts HACCR ex toliacair  |WINSAL,
I fé marTine 2003 Caros Payere
i -
ped : [ 5 -"l‘- tisicay Hotis en HAGGP para las H Liamety St atifes e0 SEIHEAL, Cantaparos, THametia Caita Pz,
fscalizagores de alimankos i papaditsdones isizas y e Aot Dopte Amonics Slag Semimatie o adantirs [CApwciacan
i ; HACCP alcanza o EXen |ainestal, Codlrparies
R Rayo T00¥ Cratkas Padete
2l ::D‘o;r;?;a: ;-'?; Ln.;nuai o angioriy EACCT par s hsenlizidalos “'IEmw;nunr:! dur;u-:du-iu,mc?r; 4 Mms.nli'; i Cuntrapees |Expeito Gana Fiazo
- . narn fos fivsalizadores eoeplelads ) Agmsor oo Almenios
oA dxiembne 2007 MINGAL, a
aikas Pavielic:
2-1  Bitiutoreat B ARcaciin <o [as auditanas HACD e iak Stremis :ﬁowm; ,b?;més&me Ausdioria-ea {REINEAL; Contrapanes Expeno Caito Plazo,
i Asesar Geple, Asmeatey Expoio Latge Plazo




RESULTADG 31 La capacidnd do apdfisis de alimentos en Jos labomtarios e fared de) slstem: dn salud BS fnmlm:lda.

3.1 Realizar capaciuicionns par ks sbevns indlodas analiticos,

(X

Aglizit lesmetodos 2 iras de &R &l plan,
3-2 v monlierea,

3. Ducumantarios métodos-analiicas

1] Reslducs drogas veriparias

Aaista i

Ihétadvs sendocumehtatas
Mayo 7008

Contrapanes
A atarin] 4

ISP
[d

@0 10 de fosp i

{1 £1.Numeguing, 2,Eacol 3.Cipl gaatkr: g
daxyseimeyetne, Stetarycing; 6. Elaiteirs cycrt::a A crfuramplmn]col Residutis Vololnatios weactivos, apastes, els, fEyperto Corts Plazo
Baerano), So-rembelons ¥ 10, bembolone) (23 1.5k, 2Ntrofirane 5 Lils Roa
Yy 3.¥erde Marguita bt
Gireparackn s SEREM! Amucanta {Tomuco) LSS
A o s s ] Encagaros Laboraiare . . 2
* ! * i § \fesiiuos Veterinaris, HPLC-DAD,FL
L) {incluye y : Javioi Asdicio
By chin g tos | et
2) Arsénice & Metit moredrio. 1 Melode ;u dog ISP Contrapites Sxpeno Cont Plazo
5 Sepltsmbre 21 5
LErepamcian i i Jete Quimica gnAdmerios ﬂéfﬁﬁi ﬁﬁ?::‘lﬁ:nmc
5 : d . p
Rlaquisicion F Dasnirelia eo matcdclogin 55 SmiEa Ramen GG-ECD
valicasion 5 [
0 delosp g Cupacitacion P
3. Ml:c!nzln'\s iélodossondocumentados s =3 Cantrapates” Experto Coo Plazo
{1.Qcrtxin A, 2, Deoxy I, 3. Nivaianot, &. T2 Toxio; 8, % Septlendre 2007 Jote Subdasto, Alimentas ¥
F 1762, 6.4 L i Zwamlensl} Bl Muicin, Craalis Villaroe! reactivos, opalalos, elg,
Eirepurusion L ﬁ
Bsquicidn / Dasrrrot o 1 % HPLG
5
Svalidaciin T LC SIS
&b --l-»-::;ez
daloup [ -
4) Reslduos plaguichian B itlodes son focumentados o SERERI Mate (Tatx), Cenlrapartos - Experia Goelo Pilaza
{3} Cyhalothiin, :ﬂmazlng'relbac& Defamotiirin, Fam—alernm, Hodembre 2008 Encatgado Laboratoris, estinar
¥ Vi, Alratiie, fsog , Bindon, 5 Jaime Lopaz IeastNog apamics, el
Syhathri i, Tel . T J. Pifiat byl i
Pytitielly, Feg;@m;hso:u.—' Hpihidathion
{2) Hiwmiclda {gitosale ¥ poreonling)
(iFreparacisn Efp GO-MS
B o a 1 neurguda Labematario, y
iy 10 te Hintcatn Solp LC-MEME
EAaTcisn HPLC
LN i e los proeedy
) Hicrehlotogha Witodo, spon dosumentodos a |15 ) Contrapattes Experto Corla Plazo
{Staphylacoccus purqus, Vitno parh fpticts, L. tox Ak 2008 St b v en t2Ha Aridar,
Eschorichia coll SHETIE) Viviana Cacticas teactivos, aparatos, eic.
{LPrepunitice
GAlquistii | Desamolio de mlodulogly L. BCRan tempo Real,
Cvisacitn [Gon. iR Gahinate Soguridad
A0 ida dar los Capacitacion J&
G] Mll[vos enallpentas & OGM " T [M&tedos sen documentocasn | |IGP ) Contraparnes Exparto Cortb Plaza
(Cyclamate, Saccharin, L Atk colenr, BHT. BHALTBHEQ) ahorabie 2005 Sata Quliniea pn A [ Andar,
Ervili. Raasarik teartiegs, apaeas, v,
Wresirasicn EC-DADFL
ipequisizién /D ro de sl ol LOLMBMS
Givskidasion: Capacitacidn J&
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Anc,m. 3

: B el Bl T

RESULTADO 4 La capacidad de formutacidn y ejecueidn de programas de muestreo de allmeistos es mejorada

A4 Healizsr 6 2o Oa muzstiree do aimentos, § [Manuet dalnplementacinde jWN%‘- o Cantrapanes Exper | arge Flazo
de a¥menios 2 sz Déplo Gapasitacnn
F ] B Breza Contrapartes
H
3 Prepatar inasizl Qe g 43 do cn 2l PALIAAL, Cortrapantas o pats Loegn Plozs
Asestta Lista Alraslos. Capatacidn
i Sbda Baera Conapaney
H

»

S

¥

P



Anexc 3

Revisién de Matriz de Diseiio de Proyecto (PDM)

Las razones principates de modificacian enfrs PDMO y POM 1 son [as siguientes :

PDMD {Anterior)

PDM 1 (Nuevo)

Razones de modificacién

s-e. F i T

TRaRag0res e 18 Meta SUpanor

Cantidad de comunicaclones de riesgos

H'abra una teridencia de disminueion’ del ng
mero te brotes de ETA al 2045

Se considsrd que s mas adacuado ¥ objstivo
poner el nimero de brotes de ETA como un
indicador de la méta supatior,

el mercado chilens

Porcentaje ds alimentos no conformes en

Habra una tendencia de disminucion de fa tasa
de no.conformidad de ldsalimentos antre 2008
- 2048

£l nueve indicador elegido s més objetive dadn
qué va a madir una tendentia a la disminucian
apartir de una lineg base qus s ha considerado
2008. Para que ef impacts de Proyecio sea mas
evidente requiere up perlods fargo de observacién
dado que al comienzo de programa se evidencla
una tendsncia al auinento de la taza dé no
conformidad debido a una mejor vigilancia de
alimefitos.

Sl
Al menos 10 % da empresas de primera
categoria segln el nomma  téonica
implemanta HACCP a diciembre 2008

5
Se considers incorporar un indicador mas nume
rico.

implementdcion de un plan de mositorao
de residuos

El numero de muestras de alimantos para
residup de riesgo ¥ palogerios emerganies
para gl plan de vigilandia $e incrementa al
msnos en 500 ¥ al menos 2500 analisis a
diciernbre 2008

Se agrogd una meta cuantitativa para 86er un
indicador mas conicreto.

Resllit

alimentos son mejoradas y el nivel de fa

1 Las competencias de los inspecfores de

inspeccitn y la supervisian és aumentado,

2. El nivef de [a inspeccidn v 2 supervigion de
fiscalizadoras dé alimentas es aumentado.

Se fnodificé una parte de 1z radaccidn,

2. La capacidad da anafisis de afimentos

en los [aboratorios phjgtivo 23 foraladida.

3. La capacidad de andlisis dé alimantes en jos
laheraterios de 15 red de! sisteia de salud g5
fortalecida.

Se modificd una parte de 1 redaccian,

3. La formulacidn de un adecuady plan

posibls,

nacional de moniloreo de residuos resulia

4. La capatidad de formulacién v ejecucion de
programas de muestreo de alimentos es
mejorada.

Se ajlista el resuliado para hacer lo mas
adecuads 4l logro del ohjstive det proyecto,

4. La gestidn'del Programa Nagional de

fortalssida.

Inocuidad de Jos Aliméntos del MINSAL es

1. La capacidad de gestian del Programa
Nagianal de Inocuidad de los Alimentos del
MINSAL es fortalecida.

El nimero de fiscalizadotes de alimantos que
adquirieron la compéténcia en Auditaria de
HAGCP aleanza 63 a diclembre 2008.

Se ajusts e resultado para hacer fo mas
adecuado al logro del objative def groyecio.

e madificd ef indicador tue reflejd mas el
fesultado de las actividades dal proyerto, dads
glie el el Admers dé empresas gue intredycira
HACCP rio es mensurable son anticipasian un
procaso gradual,

Namero de audilorlas HACGP

El ndmero ds Autitorias HACGP 4 las
smprasas de alimintos alcanza al menosiZ6 a
diciembie 2008

§a agregb una meta cuaniitativa para.que sea un
indicador mas concreto.

ind

gendticaments delectzdos

Nirfera de microgrganismos. pafjudiciales

Ei niimero de analiivs detectables deinferds
sanitarios {residuo; contaminates qufmicos y
micropiclégicos} s2 intrementa al menes 50 sn

Nimere de nuevoscontaminantes gui
micos defectados

la rad de laboratorios del MINSAL a diciernbre
2008.

Se dofegd una meld cusntitativa y ol numers da
los analitos (50} esta basado en &l nimerg ds
analites cuya teenica de anélids ha sido
transferida a través de fos expertos.




Anexo 3

PDMG {Antetior)

P4 1 (Nusvo)

Razoneés de modificacidn

Nimero de analids efectuados por log
tlabaratorlos

Numero de detecciones de alimentos no
conformes

El nimere de profesionales capacitades para
las metodalngias nuevas de anélisis de

Jalimentos aumshiz al menos en 30 a didlembre

2008,

Se agregd una mets cuantitava para qua ssa un
inglcador mas conereto y adomas Se modifics el
indicador que refleja mas el resultado de las
achvidades de proyecto

Indicadores de Resliltado

Lo formulacidn del plan nacionat da
monitoreo de rasjducs

El desarrollo de manual de procadimiens para
12 foroa de muestra de afimentas a dislembre
2007,

El ntimero de técnices eapacitados para la
toma de muestra de alimentos auments at
menos 30 de fas raglones a diciembre 2007,

Se agregd una mata cuantitativo para que s8a un
indicador mas concreto v ademas se modificd un
indicador qus refleja mas &} resultads de las
proyecto,

Ibdicsdores de Resiiads 4.

Nimero de asesorlas

Formulacmn de programa de superwsmn da

Auditoria HACCP a diciarmbre 2Q08..

Némiero de recorendaciones
cansideradas

Formulacion dél plan de vigilancia de residuos,
contaminantes y pafdgenes 3 diciernbre 2008,

Se agregd un indicador mas concordante con fa
obtencién del resultado 4

Aclividades.

1-3} Desarrollar madetos HACCF‘ para
algunes  afimentos  selecclonados ¥
promover su inkoducci & n en las
raspactivas industrias de alimentos.

1-3) Dasarvollar el manual de auditoria HAGCP
para los fissalizadores {Diclembira 2007)

Se anglo cOmo act:wdad o de-Sarroiln del manual
de auditoria HACCP para fos fiscalizadores, dado
que es fundamental para fa imiplemeantacion de
au_dﬂorias en el programa de inccuidad de
alimentos

tode de forinulacion del plan de inspeccion
¥ monitorear su avance,

1-4} Ipstruir a los capacitados en sl mét

-4) Monitorear ia aplicacién de Ias auditorias
HACCF en las Seremis.-

Se elagio la actividad mas congardante con el
sagulmiento v evaluacion de la aplicacién de
auditaria a fin de asagurar el logro del resultado 1.

2-2} Planificar e implementar plan de
validacién para otras malrices de’
alimantas no cubiatiag por la capacitacion.

22} Aplicar los metodos a otras matrices de
alimentos considsradas en ¢l plan da
monitorea.

Sa modificd Ia redaceion mas correcta

3+1) Daterminar los alimentos a muestrear,

2~1) Realizar of curso de musstre de' alimentos

3-2} Datenminar el ndmero de muestras y
los métados de mudsireo

Se conslderd que ka implementacion de fa
capacitacin dél personal encargado de muestreo
por parta de la contraparte chilana con basa gn la
informacion proporcionada por parts japonesa.

3-3)Desarrolfar los procedimisnios para el
manejo de muestras

3<Z)Preparar manual de procedimiento de
muestrec

4-4) Cgmpartria skperencia de Japsn eh
gestién de l4 inocuidad delos alimientos

Realizar andlisls comparative entre el sistema
de auditoria HACCP en Japén y Chile para
@valuar posible implémentacisn en ol sistema
nacianal

Se elegld ta actividad més concordants a fin de
asegurdr el logro del resisltad o 4

4-2)Proporcionar asesoria para el
fejoramiento ds a gestion dé la indevidad
de los alitnentos en Chile

Realizar analisis del sisterna de vigilandia da
alimeritos de Japdn como base pars el
desamollo del programa nacional de monitdren
e alimértos de Chile.

*Se modified ef
actividades.

orden de bos resultados en consideracién 2l ¢ronograma y se modificaren & orden de indicadores de resuliados ylas
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ANEXO 4: Envio de Experios

Nombre

Cargo

Periodo de envio

Shunsaku Minami
Yoko Ogawa
Emiko Araki
Hirgyuki Ueda
Yuki Ishizaki
Masaki Takahashi
Hisashi Takeda

Asesor jofe

Coordinadora

HACCE

HACCP

Residuos de miedicamentos veterinnrios
HACCP

Micotoxinas

Die, 23, 2005-Dic. 24, 2007
Die. 14, 2005-Dic, 13, 2007
Mar 18, 2006-Abr. 2, 2006
Ene. 22, 2006-Ago. 13, 2006
Naov. 3, 2006-Dic. 17, 2608
Mar. 31, 2007-Abr. 28, 2007
Mar. 31, 2007-Abr, 29, 2007




ANEXO 3: Listade de las Contrapartes

No | Nombre Cargo en el Proyecioftitnlo Periodo de servicio en
el Proyecto
1 Cecilia Villavicencio Directora del Proyeeto : Subsecrstaria de | 2005.12.15-Marzo
Salud Piblica 2006
2 Lidia Amarales Bireclora del Proyeets : Subsecretarin de | Marzo 2008 hasia la
Salud Piblica fecha
3 Soledad Ubilla Dirvectora asistente del Proyecto : Directora de | 2005.§2.{5 -Marzo
Div. de Politicas Piblicas  Saludables v | 2006
Promocidn '
4 Helia Moliria Dircctora asistente del Proyeeto ¢ Directora de | Marzo 2006 hasta la
Div. de Polilicas Publicas Saluddbles vy | fecha
Promocidn
3 Silvia Baeza Administradora del Proyecto : Asesora Dpto. | 2005.12.15 hasta la
: de Alimentos ¥ Nutricidn de Div. de Paliticas | fecha
Piblicas Saludabies v Promacion
6 Carlos Pavletic Administrador asisteinte del Proyeéeto : Asesor | 2005.12.15 hasta la
Dpto. de Alimentos y Nutrielon de Div. de | feeha
Politicas Plibljeas Saludables v Promocion
7 Alefandra Vaquero - Funcionario Profesional Dpte. de Alimentos y | 2005.12.15 hasta Ja
Nutricidn de Div. de  Politicss  Pdblicas | fecha
Saludables y Promocion
8 | Hugo Schenone Funcionario Profesional del Dyito. de Alimentos | 2005.12.15 hasta la
' ¥ MNutricién de Div. de Politicas Péblicas | fecha
Saludables v Promocidn
9 | Robetio Bravo Jefe Dpto. de Salwl Ambiental del ISP (ex Jefe | 2005.12.15 hasia
‘Dpto. de Produccidn y Sntud Ambiental) marze 2006
10| Marfa Cristing Martivez | Jefa Dpto. de Salud Ambiental del ISP (ex jefo | Marzo 2006 hesta ia
Dipto, de Produccidn v Salud Ambiental) fecha
Jefa de Seecion Micioblologia en Alimentos 2003.12.13 hasta
Murzo 2006
1t | Ivén Trivifio Jafe Subdpte. de Alimentos del Dpto, doe Salud | 2005.12.15 hasta abril
Ambiental del ISP 2007
12 | Orialis Villarroel Jefa Subdpto. de Alimenios y Nutricidn def | Abrll 2007 hasta Ia
Dpto. de Salud Ambicntal det ISP fecha
Jefa  Sec. Quimica de Alimentos del Subdpto. | 2005.12.15 hasta abril
de Alimentos del Dpto. de Salud Amblental del | 2007
ISP
13 | Emilia Raymimd Jefa  Beccidn Quimica de Alimentos del | Abril 2007 hasia la
Subdpto. deé Alimentos y Mutricion del Dpfo. de | fecha
Salud Ambigninl del ISP
Profesional Seceidn de Quimica de Alimentos 2005.12.13 hasta abril
2007
14 | Viviana Cachicas Jefa Seccion Microbiologla en Alimentos del | Abeil 2007 hasiz In
Subdpto. de Alimentos ¥ Mutricién del Dpto, de { fecha

Salud Ambiental del JSP




Profesional  Sscéidn

Alimenios

Microbiologia  en

2005,12.15 hasta abyril
2007

Mauricio Pérex

Profesional Seccion Quimica de Alimentos del
Subdpio, de Alimentos del Dpto. de Salud
Ambiental def ISP

2005.12.15 hasta Nov
2006

Carolina Sepliveda

Profesional Seceidn Quimica de Alimentos del
Subdpto, de Alimentos del Dpio. de Salud
Ambiental de} ISP

Nov 2006 hasta Die

2006

Lufs Roa

Profesional Seccidn Quimica de Alimentos del
Subdpto, de Alimenios y Nutricion del Diplo. de

-Salud Ambiental del ISP

Tnere 2007 hasta la
fecha

Macelo Soto

Profesional Seecidii de Quiimica de Alimentos
del Subdpto. de Alimentos y Nutricidn del Dato,
de Salud Ambiental del ISE

Marzo 2007 hasta la
fecha

Fabiola Rojas Profesional Sec. de Microbiologia de Alimentos | 2005,12.15 hasta la
' del Subdpto, de Alimentos y Nutricién del Dpto, | fecha
de Salud Ambiental del ISP _
Franso Avepgio Jefe Labokatotio de Vilparaise de Seremi de | 20051215 hasta Ta

Salud V* Regidn Valparaizo

fecha

Jatme Ldpez

Jefc Laboratario de Talen de Seremi de Salud
VP Regitn Maule

2005.12.15
2006

Marzo

Profesional Labaraiotio de Taica de Seremi do
Salud VIP Region Moule

_Ma‘rzc) 2006 hasta la

fecha

]
1

Ricerda Pinto

Jete Liaboratorla de Talea de Seremi de Satud
VI Regidn Maule

Marze 2006 hasia I
fecha

Luis Quintana Jefe Laboratorio de Temuco de Seremi de Salud ZCQ'S. 1215 basta ia
IX* Region Araucania fecha
Javier Asencio Profesionnl Laboratorio de Temucéd de Seremi | 2005.12.15 hasta I

de Salad 1X* Regidn Arvaucanfa

fecha

Cristina Marndndez

Jefa Laboraforio de Puerto Monit de Seremi de
Salud X* Regidn Los Lagos

20051213 hasta la
fecha

-




ANEXQ §: Capacitacién de la Contraparte oo Japdn

Perfodo

alimenios

Nombre Organizaéion Teina

Curlos Pavietic MINSAL Gestidn de | Mayo 5, 2006-Mayo 24,
inocuidad de | 2006
alimenios

Silvia Baeza MINSAL Gestion de | Mayo 5, 2006-Mayo 24,
inocuidad de | 2006
alimenlos

Orialis Villarroe! I8P Gestion de | Mayo 3, 2006-Mayo 24,
inocuidad de | 2006
alimentos

Algjandra Vaguero MINSAL HACCP Oct.15, 2006-Nov.4, 2006

Marfana Feinindéz ISP Control de | Oct.15, 2006-Nov.14, 2006
calidad de
taboratorios

Carmen Gloria Pifiones SEREMI  de | HACCP Oci.15, 2007-Nov.d, 2006

Balud Regidn
Metropolitana

Viviana Cachicas ISP Vibrio Ene.18, 2007-Feb.3, 2007
parahaemélyticus,
Norovirus

Emilia Raymond ISP Andlisis guifaico | Mayo 14, 2007-Jul.3, 2007
en alimentos .

FFabiel Rajas ISP Microbiologfa en | Mayo 14, 2007-Jul.3, 2007

—100—



&)

ANEXO 7: Suministro de Equipamienio

Nombre (Tipo)

Precios

Estado de utilizacién

Cromatografo  Liguide de Alio
Rendimiento/Especirometro con
masa  HPLC/MSMS  (API3200
Q-Trap, Applied Biosystems)

US5E 310,000

Satisfactorio

Cromatografo Liquido de Alo
Rendimiento/Espectrometro zon
masa, HPLGC-MSMS/UV-VIS
(API3200, Applied Biosystems)

L83 278,556

Satisfactorio

Cromatografo Liquido de Alio
Rendimiento HPLC/DADFLD
{Elitel.2130, Hitichi)

USS 44,219.88

Satisfactorio

Cromatografo Liquido de Alio
Rendimiento HPLCY
DAD/FLD/FRAC (EliteL,2130,
Hitdhi)

US$51,532.30

Satisfactotio

Gabinete de
(AG2-4E1, ESCO)

Biosezuridad

4.754.681
pesos

Satisfactorio

Sistema de Cromatogiafia Gasehsal
Espectromeire ¢on Masa
{GCMS-QP-2010Plus, Shimazu)

UsSs 87,300

Satisfacrorio

PCR en tienpo teal

Parinstalarse

Cromargrifp  Lignidd de  Allo

Rendimiento HPLC/DAD/FLD

Ror instalarse

Cromatografia Gaseosp
GCFID/ECD/NPD

Por instalarse

Espectrofotoméitc  de  absoicion

atGmica con [lama

Por instaiarse
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ANEXO §: Costo Local {Costo de administracion}

Parie japonesa
Yen

Afio fiscal 2003 2006 2007 {plancado)
Monto 3,294,237 5,723,146 7,904,000

Total: 16,918,383
Parte chilena

Pesos

ftem 20065 2006 2007 Total
MINSAL 120,000,000 25,000,000 145,000,000
18P 30,950,000 7,150,000 58,100,000
Regidn de-Araucania 60,000,600 30,000,000{ 145,000,000
Regién de Los Lagos 4,300,000 200,000, 4,500,000
Region de Maule 9,806,123 11,990,000 21,796,123
Region de Valparaiso 0 50,000,000, 50,000,000
Total {pesos) 280,056,123 | 144,340,000 | 424,396,123

1US8=5525.00=¥121.59 (Tasa de cambic de JICA en Julie de 2007)

Addinas de! monto arribs mencionado, fa parte chilena faciflia la oficina y mucbies para los

expertos japoneses, equipes y materiates necesarios para las actividades del Prayecto.
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3
i

delos
resuitatdos

jos aportes hansido
goma-estaban
planeados?

Parte-ehilena
Colocacién do cantrapartes i
personal

Facilitacion de taterialos y
equipes

Gaslos jocnies

ANEXO 9: Malia de evaluaciin:Prayecto pars Fortaleclinlents del Programa Naclonal de hoculdad de Alimentes en {a Replbiica-de Chlle

Comparaciin con of plan odginal

Camparacién cotv ol plan orginat

Comparacidn con ol plan original

La parte chifena colocd suficionta parsenal pata fa reslizacién dof Proyecto. Todas las contrapartes tionen |

aspocializacidn adecuada !

La parte chilena suministed mudforfales-y equipos necesarfos para la realizacion det Proyecto. Las

madificaciones necesarias de los laboratores pas ly instalacidn 4o fos aquipos donadas fueron hechas
con:gargo a la contraparta chilena, . !
La parte chilena so encargd stffcientomants de fos gastes locales pasm fa realizasién del Proyerto,

Parle japonesa
Envio de.oxperos

Donocidn de matenales y
equipos

Capacitacidn de contrapartes.

Rpoyos u gastes lscalos

Comparaclén con o} plan original

Comparacidn cen ol plan original

Cemparacion con ol plan stiginal

Comparacidn con of plan origiaf

El envie de-tos-expeites fue heche.al como. se habia planeado. Cada ubo do-allos tlens una aspocinlizoc
én-adecuada, B ctiants al perindo de eovi, se peodria habat lograde mayer eficiencia si of oquipe
twhiera lfegadaren la focha pravisis ¥ no-hubiera presentado follas en sy funcionorients,

Los eguipos fueren donodos casl como so habia planeade. Deblde o tedmites aduaneros algunes lvaron |
atrasadds. Un equipo (LCAMENAS) ha tenido varios problomas por su inestabilidad tel sisterma-debido al |
procoso de eptimizacida después de fa instaloclon, ohstacudizands. un poce [a actvidad def expaitode
corty plaze. Enla actualidad s o5t haclondo ol tabajo de eptimizacién, ¥ las plezas matas se pueden
repaar con caga-a.in garantia,

Las capacitacionas fuaren hochas tal camne se habia planificado,

Los costos lanles se solventaren por b cantraparte tak come se habla planeada

éLos resultades se han
fogrado?

Rémultade § :1as competancias
de fos Thupectores de-alimentos |
sot mejaradas y elnivel de fa
inspeceion y [a.supervisidn es
atemdritado.

1-1 Niimeoro de prpresas que
introducan HACCP {aurmento}

=2 Nometo do sudiforia de HACCP
{aumonta)

Clrow rasufindos que no aparaces en ol
fngteader

HAGCR sp planea Tntredudlr an marze do 2008, por o gue ada o o3 posible contat con datos pata este
indicadar.

HACCP saplanea itmducir ah marze de 2008, por lo que adr 1o fiv o5 posible contar con dates para g
oulo indicador. : :

Tedes fos participantes do fos curses bisices y de auditorfa de HAGSH del Proyecto fuaran ovaluades en
cudnts a sus conochimisntos b travds de una prusba de.coniprension, Las competenclas de los
fiscalizadores fueren trejoradas, o que permitizd desarrelar la actividad de fiscalizacisn fundudy anun
concuplo esencisimonte praventive, auditande las herramilas do control saniterio aplicats pot ka embresa
eh tods la finea de producslon da allantos. Se esi propurando un manual de auciiorka do HAGGR, el.oual
nstatla listo envdlcigmbra de 2007,

Reslltado 2:Ln capacidad de
analisis-de alimontos en Jos.
labatatotios objetivos ¢s
fartalocids,

21 . Nimwto de.mictosrganismos
noclvos datectablos por andlisls

g0 -ﬂhrﬁero de sustanclas quimicas
rocivas dotectobles porenilisis
{eumarta)

2-0 Namero de anilisls hechos.en los
Iaboratorion (pumaente}

24 Numero-de deteccidn por alimentas
00’ conforme (auronte)

Lag.copacifactones en Japdn posibilitaran I deteccidn do noravitus y vibrie parahemoliice, Sa planasn
fas adividades. sobre el canlrol do osios-mitroorganismos da ahar adalante.

4 analistas de-los Iaborateros do ISP, SERERY de Salud Regidn Metropalitana ¥ Tamuge fsarsn
capacitados an el andlisls de 6 linos de residuos de medicamentos vetasinarios ‘gue o 5o hibian
implemantade hasta ahors, 6 analistas de los laboratordvs 6 ISP, Valparafse, Vifa del Mar ¥ Concepeidp
iugron capacilados en'sl andlisis do § tipos de micetoxinas, accignes gue tampocn se habian roalizade
hasta ahora,

Alin ro 3 hantomadn dates sobre este indicador, peroe se presunie su aumento.

Atirna se han tormade dotes sebre este indicrdor, pore Se-confinn la deteccidn de ocrataxing an alla
conseniracién en-una muesirs do harina durante la capaciticlén dé un experto-de eotia plazs,
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“Hindicador antes no implementados en rosiduas de-medicamentos veternarios y micotoxinas hoy rosultar: posibles a.
Hravés del Proyesto. En cuanta a la audltora interna y-extorna todavia existen dreas posiblas de-mejorar.

Resultado 3:La formtlacion dej  Formulacidnde un plan-naclondl de | Seprevé bz formilacian de un plan naclonal da monitoreo en 2008. Como proyecto ploto, se planea
t un adecuado. plan nacienal de  imonitorea de residues Iniciar denfro de.poco tampa unplan de moniterao de madicanentos votarinarios y micbtoxinas,
rmanitereo de resideosz resuita

tRosibia. Olros resultades gue noaparecen en ef (La preparacidn da la fermulacion del plan de moniloreo esti avanzands favorablomenta,
indicador 1 .
Restltado 4:La gestidndal  14-1 Nimero de asesoramicntos No se ha establicido Ia slsterna de-registro do asesoramionte aun cuando se reune todas fas semanas cok
Programa Nacional de contraparte chilenra para evaluacidn del'avance tal proyecto v.asesorias a dosarrolle del rismo pero se
Tnocuidad de los Alimentos os hizo una presentacisn encl Congreso Lalinoemericans de Mierobiologin de alimenios, y otras actividades
fortalecida; da extansién come consejos sobre la marea roja.
4~2 WNGmero de asesaramientos En cuanto al niimero, no se han reglstrado, pero se aprovechan para Ja gostiéa do inocuidad alimontaria.
ajocutadas
Otos resultados gue no aparecen on af [No sa ha establocido gl sistemna de reglsire de asesoramients def experta sobro la-gestidn e Inocuidad
: indicador alimentarfa, han miejorado los conocimientos da las contraparies en matesa da; criterios segln

situacionas, mélados para el plan te monitoros, fermas:de registro, mdlados de seguimiento, imaditas,
i para.ja mares roja; muestrec.de alimentos importados, otc, La reunién de los jofes regicnalss encargados -
do Inocuidad afimentaria qua ha empezade @ celebrarse desde diciombre de 2005 se usa parm el

fortalecimionte de la gestién, Se realizan campaiias contra la. intoxicacidn afimentaria, seminarios, ate.

Verificacldn |¢Se podra aleanzar el El Frograrma Nacional de Ejacucién del reglamanto de HACGP | Se Infrodujé fa modificasién de reglamento sanitarios de-alimentos que hace ohiityatoria fa implementacié
de los objetive del Prayecto? Inocuidad de los Alimentes os nde HACQP en la'indusiria alimentaria aprebads en sepliembre. 2008,
resultados fortaiecid, En arze da-2008 entrard a ragir [a obiigzloriadad d9 HACCR,
Reatizacian ¢el plan nacidnal de En 2008 se iniciard-ol plan nacional do meniterco de medicamontos veletinarios, micotaxinas, posticidas,
meniteree do tesiduos metoles pesados y microorganisimos.
¢Se-padrd aleanzaria La inoculdad de Ios alimentos  {NGrero da comunicaclones de resgos |No es posible-cantat con datos sobrs este’indicader,
H meta superior? en los mereados chilanoses  i(aumento)

mejorada y gt nivel de

aguridad de los consumidores L. . . " N
8 g co Psporcion de alimentos: con infraceids  |No es posible conlar con datos sobre.oste indisader:
chilenos es aumentado,
¢h Jos mercados {disminucién) .
Verificacién {¢Efavancede las LLas aclividades se han Aovado Las actividates’ se estinroalizando favorablemanta sagdn ol plan, :
de los actividades ha gldo seginia cabo conforme al plan? i
procesos de (o plan? . , . f
ejecucién 2 Cudles:son los factoras gue Los apurtes fueton hechos.tal come se hablan planeado, les confrapartes han {enide uns afia motvecién, i
) han influide .en el avance-do {os experlos tienen una.adecuada especializacion, etc, i
fas actividades? . ;
2Bl monitoreo se realiza  [LE! mosmnismo tol monitoree Se ha monhBiercado of avance.de las aclividades mediante una  reunion semanal. 1
adecuadamante? es'adecuado?
+PDM ha side modificads Esta en estudlo entre las contrapartes y Jlos experios, parz el momente da ura ovalugclan intarmedia. ;
3 adecuadamente? :

273

3 d & it 1AL T e R 2wt R
Otres resultados que no aparceon on ¢l {Las contrapartes-adeuiieron el manejo necesaric de'los equipos para el andlisis. Los métodos analiticos "\\w
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z,Sa h:m tcmudo Ias mndidas
necesarias segin los cambios
de los condicionas externas?

Mo fa rm:lbuio lnrluencia de brs- mﬂd:clones cxtcmas. Hubo cambin de parsenal que.hi recibido
capaciticlén, Este carmibio ne ha ejereido iffltonclz sobrd of avance del Proyecto.

&La oficing central de JICAY sut
oficina en Chils han cumpfide

[ edectadaments fa-funclén de
rmonliterao?

La-efici contral do JICA y oficina en Chile han compartido informncian necesaria, dandoie' apoyos’
nacesarlos gl Proyecto,

al.a relacion ontre jos
axpertosy las.
confrapanes es

11 cotrunicactén entro los
éxpeftos vlas contraparfes ha
side buena?

La comunlcacin ha sido-fluida. Fuera de la raunidirpatiddica hay cemunicacién-diaria ¢ permanenia.
La consdinncién dentrs-de MINSAL (15P, SEREMI)- ha side fortalecido por el proyecto.

pertenencia de ia
organizacion ejecutora
del pais contraparte es
alto?

adecuada? 43¢ han sslucionada los En casos nacasarles cemo la capacsiacian, ete, so requirié de intérpretes.
problewias aprapiadaments
cuando habfan strglde?

&EE sentido de Las conlrapartes tignen alfa Tlanen nlta iniciativa,

iniciativa’¥

£Para 1a raalizacisn del
Proyadio se asignah
adecuadaments presupuesto.y
porsonal?

La parte chiiena ha aslgnade presupuests y persanz| nacosalios para.este Proyects, demostrando una
dlta parteniedch, A pesaf de que en ISP hay Insuficlante persanal, y eh fts SEREM! isufféionta
presupueste ¥ recurses humanos. Ambas parles astd trabajando activamante para o desarrolio del
Proyatto.

El sector privado {ompresas,asociaclénes gremiales y socledades cienfificas) estdn interasados'y
colabokan activamente en el desarrollédet Pioyecto,
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ANEXO 9: Malla de evaluacidn:Proyecto para Fortalecimiento dal Programa Nacional de Inocuidad de Alimentos en la Reptbica de Chile ) \\\

T Relevancis

ilameta supeﬂor yel
ohjetivo def Proyecto tienen

tica del donante, del pdis
edntraparte, asi comg con
las necesidades del grupo
objeto dirigido?

coherencia tanto conja poli’

.5 Retewuma de Ia meta superior y- ;:l
objetivo del Proyecto seglin ef plan de
desarrollo d& Chile

. Compaﬁclfm con el p[an-do

| desariclio de Chila

2010°, Esta  politica esta vigante.

El tema da. inoculdad ahmomnna 5¢ Incorpord-en "Los.Qbjetives Santares'de Ia chcada 2{.300.. A

1.2 Relevancia de Ia meta superior y o
objetivo de) Proyecto segfin las necesidades
da Chile

Comparacion con Jas neceskiados
de Chile

La hocuidad da alimantos es-uh tema Importante para los consumidores an Chile, El
maforamlanta da su gestién. es impertive.debldo & cambios circunstansiales que rodean a fa
inocuvidad alimentaria.como auments, diversificacion, ¢ Introduccldn de nuevas tecnolagias de
produceion de alimintes, ete: La meta superior y of objetiva def Preyecio son altamente
cohatentes y televantes,

1.3 Relevancia-de {a meta superior y el
objetivadel Proyecto segdn lapdlitica de ACD,
de Japén

Comparacién con la polifica da
AUD da Japdn para con Chilke

Dentzo-de fas-4 dreas impoedantes de ADD de Japdn para con Chile asta la *Conservacitn dal
MndluAmbieme y mejeramianto de-la'salud™, pof Jo tanto oste Proyecte gue contribuye ol
iento de fa salud del pueble chiflena s altaments tefevania,

il

2. Efectividad

il.a ejectcicn del Prayecto
ha traido los efectos
esperados? JEl Proyecto es
afectivo?

2.1 Grado de lagro del ohietivo del Proyeclo

Resulindo do fa verificasion da los
{frutos reales.

Hasta ahora se han lograde los resullades on forma favorable, ysi el Proyecto avanza blen hay
alta posibiidad de-alcanzar of objetive'del Proyesto.

2.2 Relacidn entre cada resuttado y ol alcance
del objetivo def Proyecto

Cada resultedo estd relacionade con ef objetive del Prayects, ¥ s ¢onsidara que contribuye a su
alcanca,

2,3 Pertinencia vy ldgica de 1a relacion entre Tas
actividades, los resultedos y et objetivo del
Proyecto

Las actividades, los resultadoes y ef objetive dob Proyecto ostin relacionados l6gicamants, St se
arderan bs dascipeiones de POMy los indicadores, su ladica zasullz ain mis adecuads.

2.4 Influencias de las condiciones externas

No se veuinfluencia negativa de las conticiones extemas,

3. Eficlencia

sha dimensién, periodo,
costo y efentos da los
aportes, son adecuados?

3,1 Pertinencia del aporie japanés

Petlinehciz dofa dimensién,
periodg, costo y beneficlos dal
aporie faponés,

En general hia sido adecuado, La transferencia teenoldgica nacesaria ba terminado
favarablemanta. Serla mds eficiente <f la capaciacion da HACCP tuviera mds préiciicas en
plantas de-alimertos,

Ha side:adecuade generalmente. Plezas da un equipe Henen problomas, pere dontro de poco
tiempo se.putadan reparar can la garantla.

son itilas para ol irabajo do las cantropartes. Algunos materiales de:capacitatlon estaban
escrilos on Japonés, lo cual ha sidodnconveniente para los becarios.

Las capacitaciones de Ias centrapartes:se han flevade a caboe adctuadaments, y sus contenidos |

i

Cargd con fos gastes netesarios par el Proyecto,

3.2 Pertinencia del aporte chilene

Pertinencla deJa dimensién,
porlode, coste y bonaficios del
apete chifenc

Se ha asignado el nimera adecuado de la contraparte, Las. contrapartes asigandos cuentan con
adecuada espesializasion para gestionar el proyecto. Las contrapattes, a pesar de tener muche
trabajo y tiempe imitado por ello, tatan of Proyecto y usar los conocimientos y técnicas
adquiridos en of Proyeclo.

Asumid los pastos necesarios pa af Proyasts tak tomo se habia plancade.

Se asigné la oficina. para Jos:expeitos, rmteriales v oquipos netesarios para Iz transforencia
{ecnolégica. Enalguno-cases se ciectd ¥ en olros estan on procesode [a hnbilicacion necesatia
di los Jaboratorios para fa Instatacisn y oporacidn da as @rjuipos.
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g,cumn E2S hnn t:illizada y
administrado log apourtes?

3.3 Grado de uﬁlimcién.de log apoties

Los expertas-ylas :on!mpaﬂes viohen resizando fas actvidades dapetday; ¥ |x teenclogla
fransfosida en'el Proyecie se usa on ol rabajo dizre. Una analista que reciti& T capcitacidn on
of Proyecto fue-cainbiady de irabije v no hace mids o actividad plaeady, [ cual sondtiuye un
tema desda ef punto do Vista de fn-eficiencia ddl aporte.

Los-equipos donades se wiizan sfempro, Bl vauipo LOMSMS ha presantada-fallas to quo ha
incidide desfavorablaments an tos.enfrenariients 3] como 30 hable planeado, En ests memento
t3td on reparacién, y euanto terrding su ajuste se podrd apravechar oficientenente,

El prosupuesto oo ejecuta do peuerdo o lo programada.

3.4 Sisterna de operacién ygustion det
Proyecto

Ademds de-la retinidn potiddiea semanal se celebran reuntones segin Jos nacesidadés, pora
compaidir informacién del Proyocto, planifiestidn v monitores del misme. Bl gdmar Comitt :
Canjunto se celebid on sapticinbra da 2008y se discutieron o avanca de las actividades v planas
futuros: Porla monos wita ver ol afe s colobra esta reanibr,

Los resultados 50 han
logrado satisfoctoriamenta?

3.8 Grado de logro delos resultados

‘Resultado de ix vorificacibn de fos
frutos reales

En el momeanto dé ta evatineldr intaymedia, los resuitidos se han logrado sificlentomantn, EI

resultda 3 s dnleiy an base ol rosultade 2, ¥ cemo s= ha empezade an mayo tltino no se ha
visto fodavia su logre; pete so'visualizan movinlentos hacis ¢, ¥ bl ficafizar of Proyocto, ge
uspara ablener todes los resitados planendas. Los femas pondiantes soi kr claboracisredol
manual do sudieria de HACCE ¥ ka formolacién de un plan naclanal da moniicros.

3.6 Influeneias de las contdiefones externns

No se vo influencia negativa de (as condidivres wxiermas.

4. Impacto

2El Proyecto ha traide
elecins?

4.1 Fosthilidad de lograr iz meta superios

Rasulteds de la vatReaeisn do fos
friatos renles

$i ¢l Proyocio.avanzase satisfactoriamante somo 3o ha estado haciendo hasta shora, v 5i se H
icloran esfuerzos para montener sus efectos despuds de Ia finolizacién del Proyents, ks mota *
suputior podtta cuinplise,

4.2 ¢ El logro de la mata superior proviene del
aleance del ehjetlvo del Proyecto?

necosario monitorear suffcidnterente of cumpfimionto de HACCP en fos amprosas,

Ef oljelivo dol Proyecte y In meta superor estAn relasionadps, Par alennznr fa mita superior, es

4.3 Impacto posilive inesperado

A través del Proyecto se ve fortafecidn )y coltboracisn de trabajos genorees do las
arganizaciones tafacionadas con-fa inoeuidad aliméntara,

So.espara en ol o of mejoramiente ds tx conmatitividad de la expartacion do alimantos
yracins at aumento de su inocuidad, H
Sadspora quo MINSAL v ISP asts en condidines da desarrellar actiddades de.colnboraclan son é
paises de 1a regibnlrasiiiende s somotimlenfosadyuifidas a troves da proyecta. :
El proyecto, incluyendo ¢l etapa.do estudio praiminar, motivé [ decksién do Jmpomentar un
progtama desrehabilitacisn de infrrostrizclura v ceposicionda euuipo de fos [Aboratorios del
MINSAL {fos laboraterios fiteron clasicados, ¥ los taboratories Bisicos sersn rohobifitades a fines
do 2007).

4.4 Impacto negativo inesperado

No se vanen especkil.

2S¢ ha recibido influenelxy
de las condiciones
exlefnas?

4.5 Infirencias-de las condiclones axtermas

No se ven-¢n especial.
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a,Los henef' cios del
Proyecta se mantendrin
despuds de su finalizacidn?

5.1 Aspecto institicional {pohlico]

Rel:cn‘m entre la politica de!
gobiems y &l Froyects

Se- considem guafa lnacutd:ui nlimenhzrta sigule 5|cndn un ter.rln |mportanta p.vm la pe]lhca
chifana.

8.2 Aspecio financiera

{Situzciones fnansieras da las
organizaciones reéfocionatas

Se preveque S£:as rgnc sufislente presupuesio ¥ persenal en relaritn ton la inocwidad

ia, Para b 50 ceguilar de HAGCP y de moniterzo, as importanta asogurar la
distribticion sul'cmmc especialmente para ¢f costo. de maateasivn de equipos: prasupuoesto ¥
racursos humanos reglanales.

6.3 Aspecio técnico

Se ve la disposicion de difundiz la tesnica, por cjemplo fos fiscalizadores cagacitados an este
Prayecto replican ¢ curso.a otros inspactores, Tembién se vo Iz decklon de disponerse de

Ia sosfanibilidad técnica o3 alta,

sCuites con los faclores
tue contribuyven e impiden
|2 sostenibilicfacd?

5.4 Factores confribuyerites y de impedimento

£, o,

El Proyeste responde-a Jas necesidadas de Chile, v por lo taato la mativacidn de los i
ha stde alta. Lo parte chilena pudo asignar prosupuesio y personal nacesarios, Los oxpeitos

faponeses ian tanldo vna adecuada especializasion y encaramn of Proyects con ontusizsmo,
Lo facteres propulsores puedan ser fa disposiclan de suficiente prosupliasty ¥ petsonal por parie
de MINSAL v in formaclon de personas que puedon desempediarse como inshuctoros,

prc_.upum!u prepia por parte chilena pare desaallar actividades como sominarios, surses, ole., yi

w\y
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