




AVANT-PROPOS

En réponse à la requête du Gouvernement de la République Islamique de

Mauritanie, le Gouvernement du Japon a décidé d’exécuter par l’entremise de l’Agence

Japonaise de Coopération Internationale (JICA) une étude du concept de base pour le

Projet d’Amélioration des Conditions de Salubrité et d’Hygiène des Produits

Halieutiques à Nouakchott en République Islamique de Mauritanie.

Du 7 février au 16 mars 2004, JICA a envoyé en République Islamique de

Mauritanie une mission.

Après un échange de vues avec les autorités concernées du Gouvernement, la

mission a effectué des études sur le site du Projet. Au retour de la mission au Japon,

l’étude a été approfondie et un concept de base a été préparé. Afin de discuter du

contenu du concept de base, une autre mission a été envoyée en République Islamique

de Mauritanie. Par la suite, le rapport ci-joint a été complété.

Je suis heureux de remettre ce rapport et je souhaite qu’il contribue à la

promotion du Projet et au renforcement des relations amicales entre nos deux pays.

En terminant, je tiens à exprimer mes remerciements sincères aux autorités

concernées du Gouvernement de la République Islamique de Mauritanie pour leur

coopération avec les membres de la mission.

Juillet 2004

Yasuo Matsui

Vice-président

Agence Japonaise de Coopération Internationale
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BAD Banque Africaine de Développement

CNROP Centre National de Recherches Océanographiques et

des Pêches

DBO Demande Biologique en Oxygène

DCO Demande Chimique en Oxygène

FAO Food and Agriculture Organization

FMI Fond Monétaire International

HACCP Hazard Analysis & Critical Control Point

IMROP Institut Mauritanien de Recherches

Océanographiques et des Pêches

LAN Local Area Network

MPEM Ministère des Pêches et de l’Economie Maritime

PIB Produit Intérieur Brut

PPTE Pays Pauvres Très Endettés

RNB Revenu National Brut

SMPN Société du Marché aux Poissons de Nouakchott

UE Union Européenne

UICN Union Internationale pour la Conservation de la

Nature


	AVANT-PROPOS
	LETTRE DE PRESENTATION
	CARTE
	DESSIN D'ACHEVEMENT
	LISTE DES TABLEAUX ET FIGURES
	LISTE DES ABREVIATIONS

