4-2 CONDICIONES PARA EL DISENO.
4-2-1  PROGRAMA DE INSTALACIONES.
(1) MODULO CENTRAL DEL TERMINAL PESQUERO.

a  Pnestos de venta.

Las dimensiones se han caleulado de acuerdo a las especificaciones siguientes:

- : o in i
Volumen/aito | Dés/alio Vol/dia 7o Vn Volumen _
Terminal Puestos
Condi- 45,000 ton 310 145 ton . T0% 101 ton

clones
Superf/pucste = 101 ton = 0.065 kg = 1553.8 mts?
*65 kg/mt': Unided/superficic

(Norma det Min. de Agricultura y Pesca, Japén.)

Los puestos han sido disefiados de acuerdo a sus voliimenes de transacciones,

Puestos Numero Puestos (ton/dia)} Superfice
Grandes 16 3.05ton 32.6 mis®
Medianos 64 : .13 " 21"
Pequeitos 32 075 " 8.0 "
Total 112 101 ~ 145 (mdx) 1,5520 "

Ll actual mercado cuenlﬁ can 125 puestos de venta, cuyo volumen total de
transacciones c¢s de 97.0 ton/dia. Para determinar las dimensiones de los puestos de
este Proyecto, se estima un volumen de 145 ton/dia, de los cuales el 70% serd
comercializado en el exterior, lo gue signifiéa que en el Terminat se comcrci.alizarzin

101 ton/dia, cifra razonable en comparacién con los volimenes actuales.
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b

c

Oficina para uso de los puestos grandes,
Se ha disetiado un espacio de 10-mts?, como oficina o espacio para las

transacciones comerciales, que podra acomodar a dos personas simultineamente.

-Andenes de descarga (Puestos Mayoristas).

De acuerdo a las normas del Ministerio de Agricultura y Pesca del Japon, la unidad de

- superficie para dreas de este use es de 1mY/100kg. Sin embargo, como quiera que en

el Terminal Pesquero no se harédn licitaciones, la superficie se ha calculado como drea
de almacenaje. Si se tiene en cuenla que en las licitaciones las dreas de uso de las

personas es del 40%, el cdlculo se'basa en Im¥140kg. Por tanto:

101 ton - 140kg/m? - (30 mit X 4) = 6:mt.

De donde, 101 es el volumen/dia y (30 mit X 4) es la tongitud y 6mt. es el ancho de

Andén,

Plataforma de salida.

Esta es una p]atafbrma parasde’pdsitar temporalmente los productos adquiridos.
Consi_defando que la re{acidn de la-plataforma de descarga es de 2 veces, tomando el
ancho de 10s.Andenes: ™

6mt. — 2=3mi,eselanchode la p]afafonna.

Corredores.
"a)- Laterales Se ha calculado un ancho de 3.6 mts. teniendoen cuenta el paso
“simultdneo.de carretillas y personas en ambos sentidos (ancho de
carretillas: 700 mm)
b) Frontales De mayor trinsito que las laterales. Se ha calculado un ancho de 5

mis., dejundo espacio suficiente para las personas.
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e.

Cdmara retrigerada
Capac. total: 70 ton. (Capacidad éstimada: P77) (70 1on — 2.5 mts —~ 0.4 ~09=78

mts’)

De donde, 2.5 es la altura utilizable, 0.4 es la norma de depésitos en Japén y 0.9 es ¢l
indice de seguridad,

Supért‘icie total: 78 mts?

Fabricacion y Silo de Hielo -
15 ton X 2 umid. (Ca}ﬁacidad estimada: P75) .
Superficie: 15 + 0.5 <+ 2mt. = [5 mts® X 2

De donde, 0.5 es Ia altura de almacenamiento por Ifnea'y 2.0 es la altura de

_almacenamiento total.

ks

Superficie total: 30 mts?

Camara de Congelado.

20 tonn X 1 unid. (Capacidad estimada: P81)

20ton, + 2.5mt; ~ 0.4 - 08=25m

En donde 2.5 es la altura al altura al techo, 0.4 .es la norma de dep6sitos en Japén y 0.8

es el indice de seguridad.

Vestuarios y duchas
265 usuarios (hombres y mujeres). De acuerdo a los datos, la proporcidn es de 10 a |
entre hombres y mujeres, ¢s decir, 240 hombres y 25 mujeres.

Superficie:
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H. (12) mis X 12 mts = 144 nus’

M.: 8 mts X 3 mts = 24 mis?

i. Cuarto personal limpicza

Para descanso y reuniones de 10 personas. Se ha calculado sobre la base de 1.7

mits¥per. Superficie: 10 X 1.7 mts® = 17 mts?

j.  Talleres

P/reparaciones simples de carretillas. ete. Superficie: 5 mts X 6 mts = 30 mls’

p/trabajos en madera y metales, mas 5 mts® p/herramientas y repuestos.

k. Area de procesamiento
Un cuarto para dos mesas (2m. > 1.2m.). ¢/u de las cuales para 4 trabajadores, para
sacar las escamas, cortar la cabeza y hacer ¢f fileteo, dejando un espacio de 2.8 m’ por

trabajador como drea de trabajo.
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Se contari con 4 unidades de 28 mits* para 10 trabajadores. y 8.5 mts” adicionales

para oficina y vestuarios.

{(2) OFICINAS DEL MODULO CENTRAL.

ara caleular las superficies de cada una de las oficinas se han counsiderado las bases

siguientes (se han empleado los mismos cileulos para los Pabetlones de Administracidn y

de Oficinas).

e}

Oficinas Base de cdlculo

Personal 7.0 m_HperSona
Jefe de Seccion | 15.0 mt¥/persona
Gerente 25.0 nﬂ‘i;ﬁéfsuna
Sala de Conferencias . 1.7 mt/persona

Oficinas. _ _

Para 17 empleados'. Para el Jefe de Seccion habrd una oficina privada de 12 mits’.
Ademds, con el uso de divisiones, se implementard un espacio para los servicios de
informitica que sed una oficina para dos personas. |

12 mis? + (16 per X 7 mts/per) + 2 pef X 7111.153.11)(“: 138 mts

Auditorio.
Para 30 personas. Disefado para uso del personal. Se-ha calculado 1.7 mts*/per, con
¢spacio para una mesa central.

1.7 mis*fper X 30 per =51 mts?
Cuarto para Control de Calidad.

Se han calculado 10 mts® para el uso de una persena y espacios para la mesa de

trabajo y almacenamiento de materiales.
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d. ~Cuarto para Inspeccion de Vedas'y Tallas.

Se han caleulado 10 mts® para el uso de ana persona y espacios para la mesa de

trabajo y almacenamiento de materiales.

Cuarto para Control Sanitario.
Serd especialmente para realizar andlisis quimicos y dispondrd de una mesa central de
inspeccion (3m x 1:5m) y una mesa de inspeccidn lateral (L75m x 1.5m). La

superficie serd de 35m? con un cuarto de descanso de 10m'.

Oficinas de Alquiler.
Para 2 personas. Se han disefiado 8 oficinas de 12 mts® cada una. Se destinaran para ¢l

uso de los supermercados, empresas pesqueras e intermediarios,

Comedor (c/cocina).
Con capacidad para uso simultineo de 200 personas, con 1.3 mts*/per de espacio.
200 per X 1.5 mts’ = 300 mts®
Se ha disefiado una cocina de 60 mits’, demas de espacios para oficing y servicios

higiénicos.

(3 MODULO-ADMINISTRATIVO. : - ‘ '

il.

Gerencia.
La Gerencia tendra 15 mts? de espacio. Ademids, contard con un espacio adicional de

10 mts® que se empleard como sala de atencién, Total: 25 mts’.

Asesorfa Técnica, -

Se han calculado 15 mts® para una oficina privada.

Oficinas.
Para 16 empleados:(11-de Administracion y Finanzas, 5 de Difusion). La oficina de
administracion serd un cuarto privado de 5 mts® y habrdn dos oficinas privadas de 12

mts® c/u para uso de los jefes de las Secciones de AsuntosiGenerales y Desarroilo de
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.

Nuevos Clientes. Para las oficinas de cada una de estas Secciones, se han calculado 7
mts® por persona.

I5 mes? + (12 mis? X 2) + 12 per X 7 mis/per = 123 mts®

Sala de Reuniones.
Para reuniones de hasta 10 personas.

16 per X 1.7 mts¥/per = 17 mts?

Banco.
Se han calenlado 25 mis®. de los cuales 10m? s el espacio real para los clicates y

15y, para uso del personal.

Teléfonos y Comunicaciones.

Se¢ han calculado 25 mts?, cuyo uso es similar a la del Banco y el Correo,

 Correo.

Se han calculado 23 mts’. cuyo uso ¢s similar a los anteriores.

Kiosko para uso del personal.
Se han calculade 30 mts?, que es el espacio necesario para la venta de articulos

personales con vitrinas de exposicidn y espacio para el personal de atencidn.

(4) INSTALACIONES COMPLEMENTARIAS.

Recepcion y Vigilancia.
Se han calculado 25 mts® donde trabajardn 5 personas en 3 turnos. Sc instalard un

baio con vestuario (3m?).

Central de Alquiler de Cajas Plisticas,
Se ha acordado implementar 4,000 cajas pldsticas, para-cuyo almacenamiento se
destinardn 70 mts® de espacio. Ademads, sehan diseflado espacios para las cajas.

devueltas, oficinas y  dreas de lavado, ete.
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4-2-2 CONDICIONES PARA EL DISENO DE LOS EQUIPOS Y MAQUINARIAS,

Para la seleccién de los equipos que se sefialan en este inciso y que ya han sido analizados en 4-1-2

Programa de Equipos y Materiales, se han considerado las siguientes condiciones:

() MAQUINA PARA FABRICACION DE HIELO,

(2)

3

La implemm'ltaci()ﬁ'de'este equipo tiene como objetu el contral de la calidad de los productos
pesqueros, Para determinar la capacidad dé eslos equipos, deberd de tenerse en cuenta las
necesidades del transporte desde los centros pesqueros, de las actividades de venta v
procesamiento yl del transporte del T erminal Pesquero hasta los centros de expendio en la
Region Metropolitana. Asimismo, para determinar el nimero de mdquinas y su ubicacién
dentro de las instalaciones del Terminal, se analizardn los factores relativos a la circulacién de

las carretillas, vehiculos y personas en el Terminal, y se fijo la entrega del mismo.

SILO DE HIELO.

Tiene como objeto el abastecimiento estable de hiclo. Para fijar la capacidad del depésito,

deberdin de tenerse en cuenta los lugares y horarios de consumo y fas fluctuaciones en la
demanda de hielo. Su ubicacién y cantidad se lijé de acuerdo alas decisiones que se adoptaron

con respecto a las mdquinas de hiclo.
CAMARA FRIGORIFICA.

Tiene como objeto el controf de calidad de los productos y servird para el alinacenamiento
temporal de éstos. Como qu.i'era que los equipos del actual Términal se encuentran malogrados
y en prbcesd de reparacion y que se carece de informacién debido al cambio de
administracién del Términal, la capacidad de la cadmara se calculard en base a dalos generales.

Se instalardn refrigeradores pequefios en los puestos grandes.
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(4)

{6)

)

CAMARA DE CONGELADOG,

Tiene como objeto proveer productos frescos durante tode el afio. En la actualidad, 1a Regidn
Metropolitana, no cuenta con Cdmaras de Congelado, especializadas en pescados y mariscos,
razon por la cual no aumenta ¢l consumo en este rubro. Las Capacidad se calculard, en base a

las investigaciones efectuadas, de los productores y los puestos grandes de los leybl'isms.
EQUIrOS PARA LAS ACTIVIDADES DE DIFUSION.Y PROMOCION.

Su o'bjeto es el desarrollo de nuevos mercados de consumo de productos pesqueros, mediante
actividades de difusion de métodos de preparacién, control de calidad, difusién de programas
de higiene, etc. entre el piiblico consumidor.  Ademds se desarrollardn  programas  educativos
entre los usuarios y personal del Terminal, respeto a metodologia y técnicas de venta de estos
productos y otros aspectos técnicos. Esios equipos consistirdn en proyectores, video
grabadoras, televisores, cte., que serdn scleccionados teniendo en cuenta los usos que

presiaran, su facil empleo, etc.
CAMIONETAS PICK-UP,

Servirdn para las siguienies actividades: traslados y tramites ante entidades oficiales, etc., en fa
ciudad de Santiago, por el Departamento de Administracion; y, traslados y transporte de he
herramientas, repuestos, etc., para las labores de mantenimiento y reparacién por el

Departamento de Mantenimiento.
CARRO BASURERO.

En el Terminal Pesquero se originardan 10 ton/dia de basuras, residuos, cajas de madera,
materiales vinflicos, etc.. Este vehiculo servird para el transporte de estos materiales hasta el
lugar de recoleccion por los servicios municipales. Para determinar su capacidad y mimero, se

tendrd en cuenta la situacién del actual Terminal.
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(8)

9

CARRETILLAS DE CUATRO RUEDAS.

Servirdn para el traslado de productos y materiales en el Terminal Pesquero: Para determinar
su capacidad y cantidad, se tendrdn cn cuenta el tipo de las operaciones, horarios de recepeidn
de los productos. nimero de puestos, etc.

CARGADOR DE HORQUILLA.

Se empleard para las operaciones de carga y descarga de productos, traslado de las cajas de

pescados, repuestos y materiales. La capacidad y cantidad de estos equipos se hard.leniendo en

- cuenta que la cantidad de productos serd de 145 ton/dia (equivalente a la carga de 37 vehiculos

(10)

(1)

(12)

de 4 ton. de capacidad).
CAJAS PLASTICAS.

Actualmente, para las transacciones de los |)r0ductos pesqueros se emplean, principalmente,
cajas de madera. Se implementardn cajas pldsticas, tentativamente, con el objeto de mejorar
los sistemas de control de calidad de los productos y de las condiciones de higiene. Las cajas
se destinardn a los supermercados a manera de prueba y posteriormente se decidird si serdn

empléadas ond, enel futuro.
MESAS PARA PROCESAMIENTO.

Para su empleo en las cuatro dreas de procesamiento de productos en el interior def Terminal.
Estas labores serdn similares a las desarrolladas en la actualidad en el Mercado existente y el
nimero de miesas y sus dimensiones se determinarin teniendo en cuenta el tipo de labores y la

metodologia que sc emplean.

PROCESAMIENTO DE DATOS.

Tendrdn los siguientes objetivos: 1) Procesamiento de los datos contables y ostadisticos

relativos a los movimientos econémicos del mercado, ingresos y salidas de productos, precios,
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ete.; y, 2) Como medida tendiente a la implementacién de un sistema de licitaciones, en

.

reemplazo del sistema de transacciones que se emplea en la actualidad, los equipos serdn

empleados para informar datos relativos a los precios promedio de los productos.

Estos equipos consistirdn en computadoras, monitores, etc. que se seleccionardn teniendo en

cuenta sus usos y ticil empleo.

(13) EQUIPOS E IMPLEMENTOS DE TALLER.

Eslas instalaciones y equipos se empleardn para los trabajos de reparaciones y mantenimiento
de los edificios, las cdmaras de refrigeracion, congelado,...etc. Consistirdn en equipos fijos e

instrumentos y herramientas manuales, repuestos y partes y estantes para éstos,
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4-3 DISENO BASICO.
4-3-1 PROGRAMA DE DISTRIBUCION.
(1) PLANDE UTILIZACION DE LOS TERRENOS.

El Terminal Pesquero contenipta una mayor difusién del consumo de productos pesqueros en ¢l
futuro y, por tanto, se ha programado 1a consiruccion futura de un Pabellon de Pucstos de Venta
Minoristas. Dada la forma alargada del terreno, el Proyecto contempla la creacion de cuatro
‘zonas': 1a “zona popular’, con ¢l futuro Pabell6n de Puesto de Venta Minoristas; la ‘zona de
administracion’, que ticne como centro el Médulo de Oficinas; la “zona del mercado’, con el
Mddulo Central del Terminal; poniendo enclaro alos Usuarios su zona correspondicnte y asf
evilar la mala inlluencia por la intcrvencion mutva, y los terrenos para futuras amplicaciones.

(FIGURA 4-1)

_ - : Limites p/construccion
__ﬂf,f::fjﬁjrlfi = A

——

fona Popular _ Zona del Mercado Terrenos p/ampliaciones

Zona de Administracion
Zona de Administracion y del Mercado

FIGURA 4-1 PLAN DE UTILIZACION DE L()S TERRENOS
(2) VIAS DE ACCESO,

Sé i1nplcmc£11:u’éin dos circuitos de circulacién en los terrenos con ¢l fin de lograr un efectivo
movinticnto de los comerciantes e intermediarios para Jas labores de recepeién vy salida de los
produclos, con fo que s¢ facilitard cl mejor c'éhu-ol'hlcmb del Terminal, sin perjuicio de los
diferentes horarios y tipos de vehfculos que ingresen a las inslalaciones. La circulacién, en

principio, serd cn un solo sentido y con movimicnto inverso a las manecillas del reloj (nétese que
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en Chile ¢l tritfico es porel lado derecho), permitiendo una mayor eficiencia aunen horas de mayor
densidad. (FIGURA 4-2)
Circulacion de productos

Limites p/construccicn

Publico Usuarios

“—— 7ona del Mercado “I Terrenos p/ampliaciones

Zona Popular "~ Receptores  Pequefios comerciantes

FIGURA 4-2 PLAN DE LAS VIAS DE ACCESO

(3) PLANDE DISTRIBUCION DE LAS INSTALACIONES.

El terreno es estrecho (néﬂc—sur) y ticnen forma _alargfada (csté_—ocste) yrc.sté afc;;io a limita'c.ioncs
de construccién con los terrenos colindantes y las vias de circulacion que lo rodean. Por tanto, las
construcciones cstardn distribuidas en un.a linca, ocupando ¢l centro del 'lerrcno. .

Desde ¢l 111(10 ocste, eslardn ubicadas las construcciones del futuro Médulo de P.uesm.é Minaristas,
el Moédulo de Oficinas, el Méduio Adminiﬂmlivo ¥ ci'Méd-ulo Cclnl'rzil dél Terminal Pesquero,
respectivamente. Los espacios cntre 1as tiendas y ¢l Méduio de Oﬁ(_iin'éé, cnire este llimo y ¢l
Mddulo Administrativo, scrdn amplios, con vias de acceso hacia el lado norie del terreno. Sc ha
respetado el espacio de 35 mt entre 1a Carrélcra Panamericana y l_as'cc_i)n_su__'uccion.cs_ del Modulo
Central, dejando un espacio libre de 75 mis. para ampliaciones, ubicando el Médulo lo mis cerca
posible del Ifmite cste del (erreno. Sé ha reservado un-es’pacid suficientc para la'constmccién del
Mddulo de los Puestos de Venta Minorstas, que scrd el micleo de 1a *zona popular’. (FIGURA 4-

3)
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Modulo Central .

\ N ~ - ~ rd \ \
IR e 4
Zona Popular Médulo Administ Terrenos p/ampliaciones
Module de Oficinas o ‘
Limites o
p/construc, f0m -

FIGURA 4-3 PLAN DE DISTRIBUCION -

{4) USUARIOS DEL MERCADO.

Las personas que hardn uso de 1as instalaciones, ademds del personal de la Fundacién Mercamar,

scréin las siguicnics:

1. Médulo_ Adininislmlivo 18 — MERCAMAR

2. Médulo de Oficinas 17 J

3. Control Sanitario | 3

4. Control de Calidad 1 Oficiales
'S, 'Control d¢ veda y tallas b

6. Cofrco 1

7. Banco 2

8. Comcdor 12

9.  Limpicza 10
10. Cargad()rcs 37
11.  Camara frigorifica {Control .Iﬁgrcsos y Salidas) Particuiares
12, Internnediarios (112 pucsios) 168
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{3, Proccsamicento de productos (4) 40

14.  Recepeion, Cobranzis _ 3

15. M:mténimimﬂo 2

16. Vi.gilanc'ia 5

17.  Dceposito de Cajas ' 2 -
Sub-total ' 326 (297 h, 29 m)
Visitantes (Minoristas/intconed.) 690 (621 h, 69 m)

Se calcula que los minoristas y receptores de os productos que ltegucn al mercado utilizarn sus
propios vehiculos, en proporcidn de 1.8 personasfvehiculo (datos basados en las informaciones del

Terminal existente). -

"El mimcro de vehiculos, por tanto, scré:

Camiones de carga 35
Camionclas 300
Automéviles | 100

Total 435

(435 veh. x 1.8 personas = 690 personas)

TOTAL | o 1016 (9181, 98 m)

Se calcula una entrada promedio a cste Terminal de mas o menos 1,000 personas por dia,

4-3-2 PROGRAMA DE CONSTRUCCIONES.
(1) PLANOS HORIZONTALES Y VERTICALES.

1) MODUILO CENTRAL DEL TERMINAL. (FIGURA 4-4).
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El largo total del edificio cs de 160 mis. y as instalaciones correspondicentes a la cdmara
frigorffica, silo de hiclo y demids, se ubicardn ¢n la parte central del edilicio con ¢l fin de

facilitar ¢l acceso de 1os usuanios.

Para Facilitar ehtrdngito de productos, materiales y de personas, 1as vias de circulacién serdn

sencillas y claras.

Los corrcdores laterales se discfiardn a lo 1:1rgo de todo cl edificio y, desde el sur, sc
instalardn los pucstos grandes, medianos y pequefios, respectivamente, en blogues

independienies.
Para cvitar que los vientos que soplan de sur-norte, afecten los productos, se instalardn
venlanas de ventilacién y al tado sur se ubicardn los puestos grandes y el lado norte estard

protegido por una pared independiente.

Las drcas para procesamiento de los productos estardn ubicados cn tos lados laterales del

edificio y contardn con drcas para desechos.

No habrin servicios higiénicos cn el interior del edificio y €stos cstardn ubicados cn

construccion aparte, fuera del edilicio,

Los teches endrdn suficiente aftura con el {in de no incomeodar a la gran cantidad de

personas que sc concentrard en el mercado a determinadas horas del dia.

Los andenes de carga y descarga tendrdn una altura de 600 mm sobre Ia pista con ¢l fin de

facilitar las labores de los vehiculos que hardn uso de cila.
Para la plataforma de ingreso y salida de vehiculos sc tendrd en cuenta la altura de ésios.

Para contrarrestar ¢t calor inlerior ¢n época de verano, en la parte superior de 1as paredes

exlernas se contard con espicios abiertos que permitan yna ventilacién natural.
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PLANG DE CORTE DEL MODULO CENTRAL.

FIGURA 4-¢ PLANQ DEL CORTE DEL MODULQ CENTRAL

2} MODULO ADMINISTRATIVO.

Las labores administrativas del Médulo Central manticnen una estrecha relacién con las
actividades que se desarrolian dentre del mismo, por lo cual s¢ ha decidido la construccién
de un maduto separado. En consideracion a la construccién de un solo piso del Mddulo

Central, las oficinas ocuparin el primer piso. El comedor para ¢l personal dc trabajadores

ocupara ¢l segundo piso.

ler. Piso  Oficinas para ¢l personal del Dpto. de Operaciones, Sala de Reunionces,

cuartos para diversos controles, Control Sanitario, oficinasg para usuarios.

2do. Piso  Comedor, cocina.

El techo de las oficinas tendrd una altura de 2.7 mts, Para ¢l comedor y otras drcas de gran

concentracién de persenas, el techo tendrd una altura de 3.0 mis.

3)  MODULO DE OFICINAS
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En cste cdificio se ubicardn las oficinas para la Fundacidn Mercamar y otros servicios
piblicos. En el primer pisa s ubicardn los servicios al piiblico y en el scgundo piso estardn
las oficinas para la Fundacion.
ler. Piso  Kiosko para el personal, Banco, Correo, Teléfono y Comunicaciones, Centro
de Dilusion.
2do. Piso © Deptos. dec Administracion, Finanzas y Difusion de 1a Fundacién Mercamar.
Los techos de las oficinas tendrdn una altura de 2.7 mis.

(2) PROGRAMA DE EQUIPOS Y MATERIALES,

Para los exieriores se crapleardn materiales de fabricacidn nacional o de posible adquisicién en ¢l

pafs, para facilitar los futuros trabajos de mantenimiento.
Los principales malcriales de construccion que se empleardn son:
1}  ACABADOS EXTERI_ORE_S_.

& Mddulo Central.

Techos Planchas corrugadas, interior. con cspuma de urctano de espesor
adecuado.

Parcdes Planchas corrugadas, concrelo repujado, pintura

Ventanas Marcos de aluminio.

Pueras. . - Mctdlicas, pintadas.

s Otros Mddulos.
Techos Concreto impermeabilizado,
Parcdes - .Concrelo repujado, pintura.
Ladrillo cara visla.
Ventanas Marcos de al uininio.

Pucrias Mctdicas, pintadas.
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2)  ACABADOS INTERIORES.

s Mddulo Central,

Pucstos Pisos Baldosas dc 150 mm.
Zicalos " Mortero.
Paredes Cemento, pintura,
-Ciclo raso - Barras T, planchas de silicato de calcio de 6 mm,
pintura. _
Corredores Pisos : Capa de resina sintética.
Z6calos Mortero.
Parcdes ~ Cemento, pintura.
Ciclo raso Recto, (melélico..pimura')

s Otros Modulos.

Oficinas Pisos Terrazo, 300 mm.
Zicrlos Madeta, pintura,
Parcdes ~ Cemento, papetl vinflico.
Cicle f;lso Barras Ty planchés.
Hall Pisos Terrazo, 300 mm.
Zocalos Madera, pintura.
Parcdes ' Cemcmo, mayolica spray,
Transforma-  Pisos Concreto, pintura anticorrosiva,
dor Zécalos Mortero.
Parcdes Concreto.
Ciclo raso Planchas madera terciada. -
Centro de Pisos Madcra (tablas)
Difusién Zocalos Madera (OS).
Paredes - Cemento, papel vinflico.
Ciclo raso Barras T, planchas de ashesto.
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(3

PROGRAMA ESTRUCTURAL.

1} OBRIJETIVOS BASICOS.

Sc usardn materiales de fabricacion nacionat o de posible adquisicién enel pafs y los métodos

y sistemas estructurales empleados cn el pals.

Hi

Trabajos de Construccién.
De acuerdo a las necesidades propias del Médulo Central, los techos serdn planos y de

cstructurds metdlicas rigidas,

El Mdédulo Administrativo scvd de dos pisos, .con estructuras metdlicas rigidas y

divistoncs de bloques de conereto.

Cimicntos.
De acucrdo a los estudios de los suclos del terreno destinado al Proyecio, la capa
superficial de materia aluvional es de 1 me de espesor y por debajo de ésta se encuentra

unaformacion de cascajo hasta una profundidad de 20 mis.

L.os cimicnlos de las construcciones estarin apoyados sobre esta formacion de cascajo.

2} OBIETIVOS DEL DISENO ESTRUCTURAL,

X

Para los cdlculos cstruclurales se seguirdn las pautas del Colegio de Arquitectos del
Jap6n, en base a tas resistencias obtenidas de los andlisis de las estructuras de acuerdo

a la teorfa de clasticidad.
Se cmpleardn estructuras metdlicas acordes con las normas chilenas. Respecto a las

nomas ASTM de los Estados Unidos y las formas de los dngulos, se empleardn

materiales de standard A1SC con los éndices que se indican:
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U Concreto armado C.A. heteromor(fo (ASTM A615 Gro(h) -

Perm.:  1=215MPa, Temp.:  [t=340MPa
2} Concrclo Resistencia fe=21MPa _
Porm.:  [c=TMPa, Temp.: fe=140MPa
Is=(07MPa, - ' fs=1.05MPa
3 Armarzoncs Planchas de acero (ASTM A36) '
Perm.:  M=155MPa, ~ Temp.. [=235MPa
) Pemos Dc alia resistencia (ASTM A490)
Perm.; f1=300MPa - Temp.:  {i=455MPa
fs=145MPa : l‘sﬂ?()MPa .

¢, Los cimientos serdn de apoyo direclo sobre ka formacion de cascajo que se encuentra

debajo delacapasuperior. La resistencialarga se estimaen (.3MPa (¢l doble dela corta).
3} CALCULOS DE RESISTENCIA A FUERZAS EXTERNAS Y CARGA.
a. - Carga fija.

Las unidades de resistencia a cargas dc los principales materiales, son las siguicentes:

i)  Concreto ammado 250 KN/mf
i)  Moncro _ © 200 KN/mt*
iti) Blogucs de concreto (150 mm) 222 KN/m@
iv)  Armazones 8.5  KN/me’
v)  Vidrios - - w250  KN/m?

b. Capacidad de carga.

Normalmenie, la resistencia de las construcciones s¢ calculacn base a las condiciones
rcales. No obstlante, paralos cdleulos de este proyecto s¢ han tenido en cuenta las normas

de Ta industria de la construccidn en otros paflses, inclusive ¢l Japon.
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{(Unidad: KPa)

A B C
lAnna.dums de techos : 0.3 0.2 0.15
| Techos . 0.98 L. 098 04“

Oficinas . - 2.95 1.75 0.8

4{ . Ambicntes.. . .. - . 1.75 . 1.25 0.6
i P. dc descarga S 49 2.95 —
Fru?g f:f;?;g: de horquilla) 14.7 0.8 T
Dep6sitos 05 | 295 1.95

Notas: A Para pisos, vigas pcquenas.
B Para vigas grandes, columnas, cimientos.
C Para cdlculo de resistencia sfsmica. Los espacios que ocupardn las

refrigeradoras y demds equipos, serdn considerados aparle.
Resistencia a vientos.

Los vientos mds lucrics cxpcrimcnlados ccrca del icfrcho fucfon dc45 fm/scg. Paraestos
cdlculos se tendrd en cuéﬁta este d:a'loAy las normas paré ia industria de Ia construccion
enct f;\pd'n. -

P=cqg

P Pn;(_:s'i(Sﬁ éicl_ viento (KPaj

q‘: Presién de la velocidad (KPa)

h (m) © q(KPa)
o | oss

s T 075

c: Indice de 1a fucrza del viento {¢cifras siguicntes)
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d.

Qo =C.ILP.

' _ @ 0 £10°
1. 2-1.25in8 '
1.2 1.2-1.28ind 1.2
2: 0 0 ~
ABIERTO 19 : ABIERTO

D %/W%W%W

Nota: Los valores son los cocficientes exteriores y los coeficientes interiores serdn.
posteriormente caiculados con 0.2,
Carga Nicve 0.25 kN/m?
Resistencia Sismica.

De acuerdo a la norma Nch-433-1993 de Chile, la faiiga se establecerd de acuerdo al

andlisis estitico, de donde:

el 3
C= AoC I*
geR T

. Cocficienic de importancia del edilicio.

{Para esle caso, Catc.goﬁa C, 1=1.0)

Qo: Cocficientc de Basc Shiar.

Cen«Ti: Coclicicnic calculado en base a los cimicntos del edificio (Para este ¢aso, la

nomenclatura es I1-a. Por llzu-lto, C=275n= 1.25, T=0.35)
Ao Velocidad sismica por idnas (Santiagd coresponde a la Zona 2. Por tanto:
Ao=03g _ |
R: Coclhicicnte dc.la cslrucluril del edilicio
(Po ser de concreto armado, R = §)
g:  Velocidad gravitacional.

T*: Ciclo de la construccidn.
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Resistencia de pisos por lu sfsmica.
Altura miéx. del cdiﬁcio desde el suelc.
Allura por pisos desde ¢l suelo.

Peso por pisos.

Ndmero de pisos sobre ¢l suclo.

(4) PROGRAMA DE EQUIPOS Y MATERIALES.

1) EQUIPOS ELECTRICOS.

©a. Del abastecimiento cléetrico.

@

@

®

@

Entidad abastccedora.
Chilectra Metropolitana. S.A.
Capacidad dc-abastecimicnio.
Laciudad de Santiago sc abastece de energfa térmica y paraun Proyecto como
csle fa capacidad dc abastecimicnto es suficiente.
Linca de abastecimicnlo.
En la carrelera t'rcmc ikl terrena, existe la linea sub-terrinea de 12,000V, Serd
nceesario hacerlaexiension através de ésta hastacl punto de tomadel terreno.

Sistema de abastecimicnlo,

Nomas: Normas chilenas.
Alla lension 3, 1 2.000v
Baja tension 3@, 380v

lg,  .220v
Frecuencii 50Hz
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b.

& Frecuencia de suspensiones.
-No son [recuentes.
& Fluctuaciones de corrienle.
Los fluctuaciones de corrienics varfan entic 7% y 10% y para ci bucn
funcionamicnto de loscquipos cléetricos serd ncccsaﬁo‘considcmrla necesidad
de implemenar un estabilizador de corriente.
(D Tarilas. _
La Tarifa biisica estd dividida en tani fas'dc_consugno por las horas de uso.
® Tendido de Ifcas.
Cuarto de transformacion
I i Jf——— A los modulos
Trans IS: Interruptores de desconexion

Parte chilena «——}—-- Parte del Proyecto  pp. Fusibles

FIGURA 4-5 OBRAS ELECTRICAS.

Diel seirvicio elefonico.

q\
v

@

©)

Enlidad telelonica.

Compaiifa de Teléfonos de Chile (CTC) .

Capacidad.
Para fas lincas a usarse en este Proyecto, cuenia con capacidad de servicios

suficiente.
Tendido de lneas.

La linca clevada principal se encuentra al otro lado de la carretera. Serd

necesario hacer.las concxiones a través de fa carrclera.
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) Tarifas.

No ticne fijada una tarifa base. Las tarifas son Locales o servicios de larga

distancia.

(5) Tarifa dc instalacién

Obras de instalacion,

El tendido de las lincas de conexién hasta ¢l tereno es de cargo de la parte

chilcna. Las instalaciones dentro del terreno forman parte del Proycecto.

"o Linea principal deenergla.

(D Eqmpm de recepeidn y transformacion.

E,n Ll Cuarto de Scrvu,:os E!éclmos se instalard una sub-estacion con un

transformador de 12.0Kv/384w de 380V/ 220V hastacl panct de dismbumén,

desde donde se jalardn las lineas a los scrvicios internos de las instalaciones.

@) Equipos de Ia linca principal y motores.

a)

b)

d.  Equipos de iluminacidn, salidas.

Linca principal.

Desde ¢l cuadro de distribncidn que se instalard en un Mddulo separado,
sc tenderdn lincas subterrdincas hasta los pancles de los servicios de
iluminacién de cada médulo y los cuadros de control de los motores.

Motores.

" Habré un’servicio de abasiecirniento d¢ encrgia para los motores. Se

‘instalard un sistcma de alarmas contra desperfectos, niveles de agua, etc.

cn las oficinas del Médulo dé Administracién.

(D " Equipos de iluminacidn.

2

b "“_Sb'(:lnplc'ariin tubos vinilico's rigidos para el tendido de las lincas, que

c)

En principio, sc empleardn 1imparas fluorescentes, cuya intensidad serd

acorde con ¢l ambiente,

serdn cables con forro vinflico coloreado.

Se empleardn equipos de iluminacidn de bajo consumo eléetrico.
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d) Los circuitos de cada ambicnte permitiriin apagar la luz cuando no sca
neeesaria.

¢y El Mddulo Principal contard con un'sistema ........

@  Salidas.
a) Czlda amibicnte contardcon los loma-corrientes que sean necesarios.
b)  Equipos de baja corrienie.
(D Teléfonos.
Se inslalar:in' salidas cn los ambicntes que los requicran,
@ Informacién. |
Sc instalard un amplificador en el Mddulo Central que se empleard
para las comuniéécioncs intemas.
@ Alarmas.
Se instalaed un sis.lcma de alarma para cmergencias en el Mé(lulo

Principal.

2) EQUIPOS Y MAQUINARIAS.

a. Acondiciohadorcs de airc. :
Loscquipos serdn scleccionados teniendo en cuentala capacidad téenica disponible
cnChileyla comcrcializ_acién.de estos productos encl pafs. Sc elegirdn equipos de
ficil uso y manicnimicnto, de sistemas independicntcs.
D) Aire acondicionado. '
Equipos scparadoes, lipo independiente, de enfriamiento con motores de aire
fri'b y cstufas de gés. '
@ Ventilacion.
Se clegirdn ventiladores de rotacion y métodos acordes con cada ambiente.
Mctodos de ventilacion:
Primera clase Entrada y salida forzadas.

Segunda clase Entrada libre v salida forzada.
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b.  Agua y Desagiic.

Enla .FIGURA— 4-6, sc indicﬁ cl-sistema de agua y en la FIGURA 4-7, scindica cl

sistema de desaglic.

- ®

@

®

Abastecimiento de agua potable:
Se instalard un tangue a ras de suclo para agua potable desde ¢ sistema de
abastccimiento municipal, El abastecimiento se hard por bombas.

Desagiic.

“Las aguas servidas 'y las provenienites de los servicios del mercado serfin

objcto de un tratamicnlo en ¢l mnquc de purificacion anics de cvacuarse al
sistema de desgiic municipal.

Las aguas negras provenicntes de fas facnas de procesamicnto de los productos,
luego deeliminarse los sélidos cn este proceso, pasan al tanquede purificacion,
y son evacuados al sistema municipal.

Tanque de purificacién.

Tangue subtarrédnco de concreio endonde s¢ purificardn las aguas servidas, las

“aguas negras provenicntes del terminal.

Las impurczas a la salida serdn de 60 ppm BOD.
Sistema contra-incendios. o

En el interior de os modulos se instalardn los cquipos contra-incendios que

+son obligatorios-de acucrdo a los Reglamentos Contra-incendios del Japdn.

Gas.
Se uliliza gas propano y se contardn con cquipos cn i0s ambientes que 10s

requicran.

(5) PROGRAMA DE MATERIALES DE CONSTRUCCION.

1) PROGRAMA BASICO.

Losmaicriales de construccidnserdn adquiridos internamente teniendo en cucnta las siguicntes

condicioncs:
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a.  Scleccion de materiales de [cil mantenimicnto.

b.  Deberdn de reunir las condiciones de calidad, precios y abatecimicnto estable, de
prél'c’rcncih de [abricacidn nacional,

¢.  Dcberdn de reunir las condiciones apropiadas para ¢l sitio y permitirdn la adopcién de
sistemas y méiodos razonablcs.

d.  Dcberin de ser resistentes a la sucicdad y demds factores,

2) SlTUACION DE LA INDUSTRIA-DE MATERIAL:ES DE CONSTRUCCION. _
Chile fabrica précticamente todos los maleriales de construccidn necesarios. Por cjemplo,
parala fabricacion dn, maleriales de aluminio, labauxitacs importada de Argentina, pero todos
los procesos posteriores sc'siguen en ¢l interior, pues sc cuen tan con plantas refinadoras, de
maoldeado y de ensamblaje, hasta de coloreado de los materiales, empledndose las mismas

especificaciones que en el Japon.

3) MATERIALES ESTRUCTURALES.

Cimicntos Todoé los médulos Concreto armado.

Estructuras | Mddulo Principal Estructuras metdlicas. -
Otros Concrelo a=nﬁad0. :

Techos Moadulo Principal Estructuras melélicas, planchas coloreadas.
Otros ~ Concreto armado, materiales impermeabies.

4-3-3 PROGRAMA DE EQUIPOS Y MATERIALES,

(1) MAQUINAS DE HIELO.

= Tipo de hiclo. 7
El hiclo sc empleard parala c’on’sgwacién de los productos durantc fos procesos dc transportc
desde los centros de produccidn hastacl Tcnninai_ Pesquero y durante las opcracio:ncs deventa
de los mismos. En las conversaciones sostenidas cbn la parte chilena sobre el tipo de hiclo,
se deeidio pm.' ¢l hiclocn plzmch:ts, debido a su mayor Tesisiencia compamdo con ¢l hiclo cn

CSCamals.
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. Cantidades.

Para decidir la capacidad de fabricacion de estas méquinas deberdn de considerarse las

demandas para: 1) ¢l transporte, y 2) usos del mercado, ademds de las posibles fluctvaciones

cn el futuro.

1) PARA FL TRANSPORTE.
Los centros de produccion de productos pesqueros, que se indican en el Cuadro
signicnie, abastecen a ta Region Metropolitana con 40,000 ton/afio de productos. En
eslos CenlIos $e carece de equipos para la fabricacién de hiclo capaces de atender las
ncccsidz_ldes de los p_csc’aidorcs aricsanalcs, impidiendo un adecuado control de calidad
de 10s productos. Como una de las medidas para solucionar csic problema, ¢l hiclo
fabricado en ¢l Terminal Pesquero scrﬁ cmpleado para ¢stos fines. En consideracién al
tiempo de duracion del hiclo, 1as ciudades de posible abastecimicnto de hiclo sonlas dos

de 1a ¥ Regidn, como se aprecia del Cuadro siguicnte:

CUADRO 4-1 ABASTECIMIENTO DE HIELQ EN LAS REGIONES

rec| puErTO DISTANCIA | MAQUINAS | PESCA | ABASTECIM.
: . kms -- hrs (Capx# . (ton/dia) HIELO

IV | COQUIMBO 465 - 8. 2.0x 1 — No
QUINTERC.)' 159 - 3 No hay 2.9 Si

V | VALPARAISO 0 - 2 " C.L. No |
SAN'ANTONIO 109 - 2 181 20,0 St
- TOME . ' 544 _ 9 No hay - No
VI | TALCAHUANO | 531 - 9 2.0% 1 — No
CORONEL 545 - 9 No hay — No
VALDIVIA 835 - 14 - No
X | PUERTO MONTT | 1016 — 17 " — No
CALBUCO 11066 - 18 " — No
CASTRO -~ | 1191 = 20 " — No
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2)

«  Cantidad de Abastecimiento de hiclo.
1 abastecimicnto de productos al Terminal por los pescadores artesanales de la
Region ¥V oes de 23 ton/dia. Conforme a los estudios y & laé invcsiigacioncs
reatizadas, se sabe que los pescadores no émplean hiclo 'y, segiin la temperatu ri; del
agua y del liempo transcurrido, latemperaturd corporal de los productos s de 20°C.
Se ha calculado la cantidad de hiclo necesario para que los productos alcancen una

temperaturaque impidacl crecimicento de microorganismos, de la mancrasiguicnte:

»  Temp. del producto +20°C

« Temp relativa 0.8 KCal/kg°C
» 9 e scpuridad 15% '(Cbnsumo de hiclo durante ¢l transporte y en
cspera)

« Temp. latente del hiclo 80 KCalfkge°C
+  Capacidad caldrica + 5°C
= Cant. de productos - 23 ton/fdia (23,000 kg)

Canﬁdad dciuclo nccészﬁi = [{(Temp. dcl }-’rodulclo‘-'];cm p. ()bjélivo) X Temp. ré!aliva
X Czlml. de productos x % de s.(.:g'ridad] = Calor lalcnté del hiclo. Es decir, :
(20 - 5) x (1.8 X 23,000 x 1.15 = 317,400
317,400 +.80 =3,967.5 kg. 4 ton,

PARA EL MERCADO.

Alhacerfoscstudiosen _cl terminal existente, comprobamos que, a pesar de ser inviemo,
sc usaba hiclo para la conservacién de los productos. Se nos informé que para las cajas
de 25 kg. sC cmplcaban de 2 a 3 kg. de hiclo, en pfomcdio. No ol)Stamé;, :cnrfas
operaciones del sistema ﬁc distribucién de la chién Metropolitana, cra cvidénic fa
falia de hiclo para conservar los productos pesqueros, especialmente en el Mercado
Minorista de Mapocho y ¢n fos mercados abicrtos. Por tanto, cste Proyecto prcvéf_: cl
abastccimicnto de Lodo cl hiclo necsario hasta 1 entrega [inal de los producl'os alos
consuimidores. Ademés, se han calculado las c':_xmidadcs ncccsaﬁmé para la conservacién

de los productlos remanenies y para ias labores de procesamicnlo.
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a.  Conscrvacion de productos.

Ingreso diario: 80 ton (Volumen total; 145 ton. de los cuales ¢l 55% son
pescados: 145 loh. »x:55% = 801on,)
Temp. Interior + 25°C (Promedio mdx. anual + 2°C, incremento generado por
LLuipos),
Temp, Productos  + 5°C _
Hiclo = [(Temp. interior — Temp. productos) x Capacidad calérica X Cant.
productes)] < Temp. latente hiclo, es decir,

[(25 -5yx0.8x80,000] - 80=16,000kg — 161ton
L. Producios de salida.
Parala cohscrjv;aci_(m de los productos vendidos a los pequefios comerciantes.
Hiclo = (Venlasen el intcrior 25 kg/caja)=< hielo empleado en el actual
-mercado (2 kgfcaja)
es decir, e NE
(56,000 + 25)x2=4480kg = 4.5t0n ¢

¢. - Procesamicnto de produclos.

- Los productos para procesamignlos serdan conservados en hiclo .

- Cantidad . . Lo 3 lon/diafsaia
#desalas - _ 4
Temp. del agua - . +25°C
Temp. del producto. =~ . .-~ +5°C
- Cuociente producto: hiclo - - lal

. Hiclo = (Cant produc. x #salas)x (cuociente hiclo: preductoy + Temp.relativa,
es decir,

(3000 x 4) x (25-5) = 80 = 3,000kg = 3 ton
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El total de a) + b) + ¢), por tanto, cs de 23.5 ton.

Capacidad de las maquinas:

(pftr;mspoﬁc + p]mchado)

= (4.0 +23.5) % 1.1 = 30.25

lo que equivale a dos médquinas de 15 ton/dia de capacidad.

Especilicaciones de las mdquinas de hiclo.

®

°

(D) Condiciones gencrales.

Temp, exterior
Humcdﬁd promedio
Temp. de agua
Encrgia eléctrica

Refri geranic .

(@ Mdquinas de hiclo.

Tipo de hielo
Producciin

Mcsa de congelacion

Accesorios

@ Miquinas congeladoras.

Modelo

Capacidad

Encrgia cléetrica

Accesorios

Repucestos

@ Condensador

Modclo
Capacidad

Airc

+37°C (Comin pfeg. refrigerador)
RHS85 (Id.)
+25°C (Id.)

Ipdw, 50HZ, 380/220ACV (1d.)

* Gas Freén 22 (Id.)

2 unidades.
Hielo en planchas.
15 ton/dia.

Aleacidn de alumi_nio.

. Chancadora, bomba de agua, bomba dc

desagiie, banco metdlico.

2 unidades.

Multi-cilindrico, de aliavelocidad, de retorno.
80,000 Kcal/hr (Temp. congelacién + 45°C/
Temp. evaporacion = ;205C)'

GOKW 4P SOHZ 3p 380V |
Separador y enfriador dc aceile, receptor de
alta presion, refrigerador de liquidos, cte.
Para 2 afios, segin fabricante

2 jgos.

Enfriamicnto de aire,

150,000 Kcal/nr

1,110 mi¥min
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(2) SILOS DE HIELO.

Tienen como objcto regular el movimicnto de hiclo. Dada que 1as mgquinas tendrdn capacidad para

atender las demandas méximas del terminal y que estardn en condiciones de operar de dia y de

noche, sin perjuicio de que 1as operaciones propias del mercado sc limitardn a s6lo 7 horas diarias,

1o se esperan problemas en el abastecimicento de este producto. Por tanto, los silos tendrdn una

capacidad de un dfa de produccitn de hiclo,

Cap. del silo Produccion de un dfa. Es decir,

15 tonfdia/miq x 2 migx 1 dia = 30 ton.

Scconstruirdn dos sitos, cadauno con capacidad de adlmacenar la produccién diaria de una miquina,

¢s decir, 15 ton. de capacidad, cada uno.

Especilicaciones de los silos.

(D  Silos.

Capacidad
Modcio
Medidas

Capa aislanie '
Temp. intcaor
Acccsoribs

Tip de hiclo

@  Refrigerador.

Modclo
Capacidad
Energia eléctrica

Accesorios

Repucstos

~Techo, pared y base, 100 mm

2 silos.
15 tonysilo.
Paneles sandwich de planchas aisladas.

3,600 x 4,500 x 2,500. (fargo, ancho, alto)

-5°C

Pucrta y vallas.

tticlopleno

[ pra

Multi-cilindrico, de alta \;clocidnd, de retomo.
15,000 Keal/hr (CT+45/ET-15)

TIKW 4P SOHZ 3¢ 380V

Separador y enfiiadorde accite, receptor de altapresion,
refrigerador de liquidos.

Para 2 afios, scgin fabricante.
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3 Condensador 1 jgo.
»  Maodclo ~ Deaire frio.
.+ Capacidad 32,000 Keal/hr.,
< Airc 280 mt*/min.
D Refrigerador 2 jos.
+  Modclo | Alto, de ventilacién forzada.
- Superficic 61 mi¥jgo.
s Airc 155 mt¥min/jgo. _
e Deshumedecedor | C‘nlcnmdor cléclﬁc;) de 8 KW,
& Accesorios ' '
+ Implemento de carga I porsilo.

(3) CAMARA REFRIGERADA.

Las funciones que exige ¢l nucvo Tcrminzll_Pcsqucro, SOM:

» . Regulacidn de i.as horas de ing_rcso de los productos.

+ Conscrvacion de los productos para procesamicnto.

+ Conscrvacitn dce los productos no vendidos cn ¢l dia,

+ Regulacion de tas uctuaciones en las cantidades recibidas.

Para determinar la capacidad de la cdmara refrigerada, serd necesario tener en cucnla estos

rCquisitos.
1} REGULACION DE LAS HORAS DE INGRESO DE 1.OS PRODUCTOS.

En ¢l actual Mercado, los pm(_luc'los se recepeionan dcsdn_ﬁ fas 10{00 de 1a noche hasta
las 04:00 de lamadru gada. La Region X, que cs 1a més alcjada, abaslc(:c moluscos, productos
que n.o implican mayor problema i'cspccto'al control de calidad. La Region VIII, que es la
segunda cn cuanto a distancia, bl‘OdUCC pescados, que si rcq{nicrc_n de un buen control de

calidad, y los camiones que los transportan hacen su ingreso a las 10:00 de 1a noche y los
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3)

productos deben de permanceer cargados hasta las 04:00 hrs. En el verano, el hiclo se demite,

en detrimento de la ealidad de los productos. Ademads, debido a la distancia resulta dificil

- controlar la hora de Hegada de los vehfeutos. Por tanto, la Regién VIIL servird como base para

nuestros cdlculos, dado, adems, que las otras Regiones se encuentran mds proximas al centro

de consumo, permiticndo un mejor control del ingreso de sus productos.

Ingreso diario: .
Ingresofafio de la Regién VIIT = Produccién/aio + dias laborales
. Esdeccir,

l?,()()O tonfafio -+ 310 dfas/afo = 54.8 ton/dia

Paric de csta cantidad, es decir, los prdllCIOS:IIQngdOS cgﬁr_c las 22:00 y las 24:00 hrs. del dia
anterior, deberdn de ingresar a estas in.s[alacioncs para su conservacién. Por tanto, la cantidad
que hird uso de la cémara seré: . 7 L
- 54.8 7[()]1/(.11'3. x7(22:00 =-24:00 + 22:00 + 04;()0)
54.8 x2/6=18.2 ton.

CONSERVACION DE LOS PRODUCTOS PARA PROCESAMIENTO. |

En la actualidad cxislen cuatro plantas de tratamicnto, una en ¢l Terminal y tres en los
alrededores, en donde se procesan los _p:roductos desde las 03:00 de la madrugada, para su
distrbucién alés grandc§ establecimientos minoristas, antes deque €stos inicien susoperaciones.
Estas planias cuentan con.sus propios refrigeradores, con capacidad de un dia de produccion.
Eslc Proyccio comcmplu,_ asimismo, laim plcn}cnlaci(_ﬁn de cua,lmérca_s_dc prqccsamicmo ylas
cantidades dc productos se han calculado en base a la capacidad in‘f;t_;_l!ada_cn'la actualidad. Es
decir,

3 ton/planta x 4 plantas = 12 ton/dfa (ver FIGURA 3-1)

CONSERVACION DE LOS PRODUCTOS NO VENDIDOS EN EL DiA

Dc acuerdo a las cstaciones o a la condicion atmosférica, Ia cantidad de productos remanentes

en ¢l mercado cxistente sube al 20% de 10s productos recibidos. Actualmente, debido a que
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4)

los cquipos de refrigeracion se encuentran malogrados y carece de hiclo, estos productos
deben de ser desechados, pero con la implementacion de la cdmaras refrigeradas, estos saldos
podrén scrconservados hasta el dfa siguiente, sin temor de que los produuos se malogren. La

C’lpduddd necesaria par”t este ob}clo cs:

Productos dentro del mercado* x porcentaje de saldos

101 ton/dfa x 20% = 20.2 ton = 20 on/dia

* Productos de venta en el interior del Terminal Pesquero, 56 ton. d¢ pescados y 45 ton. de

moluscos.
REGULACION DE LAS FLUCTUACIONES EN LAS CAN‘I‘lDADES RECIBIDAS.

Los cquipos rcgulardn las (Tuciuaciones cn los ingchos dc prbduclos en razén dre las
temporadas de pcséé.‘i)c acucrdo a los usuarios del Iﬁcrcado ckislcmc,. estas ﬂilctuacioncs
varian de 50 ~ 70%. Dada la naturaleza de los p'rbductos, su conservacion debe de ser por
periodos cortos de un dia, ya quc para pcrfodos més ldrgos impllca mayores dificultades.

Portanto, para calcularla canudﬂd de producios que us1r€n estas msmldcloncs sc adopta ¢l

60% dc los ingresos como tasa de fluctuacién (sélo pescados). Es decir,

Ingreso/dia x tasa de fluctuacién x perfodo de almacenaje

30 ton/dia X 60% x 1 dia = 48 ton

Por tanlo, la capacidad total de la cdmara rcfrigi:rada serd:

© Rég; de las horas de ingreso de productos. 18.2 ~ton
@ Conscrvacién de productos p/procesamicnto, 120 "
@ Conservacién de productos saldos. ' 200 "
#) Reg. de las fluctuaciones de ingresos 450 "
Capacidad de reflrigeracion 982 " = 100ton
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Especificaciones de la cdmara lrigorihca,

RO,

@

Camaras [rigorihicas
«  Capacidad
+  Modclo

«  Medidas

«  Espesor aislanic
= Temp. interior

«  Acccsorios
Congelador _

+ Modclo

« Capacidad

«  Energfa ciécirica

+  Accecsorios

+  Rcepucstos
Condcnsador
«  Modelo

= Capacidad

- Aire
Relrigerador
+  Modclo

+  Superficic

» Aire
«  Deshumedecedor
Reflrigeradoras pequedias

»  Capacidad

2 camaras.,
40 1on y 20 ton c/u,
Pancles sandwich, de planchas aistadas.

40 ton: 6,400 X 7,000 x 2,500

20 ton; 6,000 x 5,000 x 2,500

" (largo, ancho, allo)

Techo, parcdes, bases: 100 mm

—5°C

Puerta y vallas.

I pra.

Multi-cilindrico, de alta velocidad, de retorno.
22,000 Kcal/hr (Temp. de congelacion + 45°C/Temp.
de evaporacion = -20°0)

15KW 4P SOI-IZ 36380V

Scparador y enfriadorde aceite, receplor de alta presion,
relrigerador de liquidos, clc.

Para 2 afios, scgin fabricante

1 jgo. |

Enfriamicnto de aite.

40,000 Kcalfhr

320 mt*/min

2 jpos.

Al{é. de venlifacion [orzada.

40 ton: 75 mi¥fjgo.

20 ton: 60 im’/jgo

160 mi/min/jgo.

Cidentador clécuico dc. ) KW.

8 refri LA

3 ton.
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- Maodelo Pancles sandwich, de planchas aisladas.
«  Mcddidas 2,700 x 2,700 x 2,200

(larpo, ancha, alto)

= Espesor aislanie Techo, paredes, bases: 100 tmm
+  Temp. interior -5°C
_ «  Accecsorios Pucrta y vallas.

®  Congelador 8 pzs.
= Modeclo De pared, hermélico.
« Capacidad 3, !.()OI'Kcalfhr (Temp. de congelacion + 45°C[‘[‘ cinp. de

evaporacion = -15°C) N

»  Encrgia cléctrica 2.2KW 4P 50HZ 3p 380V

«  Accesorios Para 2 afios, scpun fabricante.

() CAMARA DE CONCELACION

@

®

Distribucion de productos congelados _

Los volimencs de exportacion de productos congelados de la Repidlica de Chile ascienden a
24,000 tonfafto, aproximadamente, y ¢l consumo intemo z.tlcanza. la cifra de 5,518 ton/ano
(Datos estadfsticos del Gobiemo 'Chﬂc'no,'1989). Se carccen de-cifras cxactas respecto al
consumo de eslos productos en fa Regién Mctropolitana, pero 'se cal'cuia que cs del orden de
60% del consumo nacional, en consideracién a que la mitad de Ia poblacién total de este pafs
reside en los alrededores de csta Region. En consccuencia, cl- consumo’ dc productos
congclados cn laRegion Mclrdpolitima scrfade 3,3 10won/afe (calculdndose que un promedio

de 276 ton/mes s distribuyen en la ciudad de Santiago).

Difusién del consumo de productos congelados

Es claro que el mayor consumo de c5los -producms se concentra en la Region Metropolitana
que, ademds, ¢s ¢l centro de concentracién urbana y de las aclividadcs ccondmicas éit:l pafs.
Sepresume quecl consumode 3,310 ton/afio de productos congelados pucde serincrementado

simultancamente con una mayor difusién en ¢l consumo de productos congelados, (entre 150
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muestras), un 86%. de las personas cncucslzldus indicaron contar con refrigeradores on sus
hogares, cifra th sigue al ndmero de televisores, y un 26% respondid contar con hornos de
micro ondas (contracl 68% cnel ] abén), que son equipos de gran importancia para cl mayor
consumo de produclos congelados. Estos datos indican que hay tendencia hacia un mayor

consumo de estos producios,

Caracterfsticas d¢ distribution de productos congelados
La distribucién de productos congelados de pulpos, calamarcs, camaroncs y moluscos es

minimadebido a que ¢l actual terminal no cuenta can facilidades y equipos de congelamicnto.

De acucrdo al Gobierno Chileno, los principales distribuidores de producto congelados en la
Region Metropolitana (productores, industrias de transformacion y comerciantes son los

siguicnles:

CUADRO 4-2 LISTA DE PRODUCTORES E INDUSTRIALES.

| .Rorl:)i:nsrx.orr:_] (ifru'soc ._ 10 : Mim"vai. N - | . 10
| __Fin_u,r‘q'_n_r :: o | | 5 _Chile Foods 5

. ‘Transantartic Co - 5.1 Dimax L 5

Fumdis - ~ | 10°{  TOTAL VENTAS 50 ton/mes

Sub-secretaria de Pesca’

CUADR_O 4-3 LISTA DE COMERCIANTES

Ahnﬁc o 10 . Jumbo _ . | 7
| Uni_ma-rc | o 10 _. Agas ” 3
Ma'm:]cnlinc 3 _ Cosmos -~ - : _ ;—
~ Montserrat 5 TOTAL VENTAS 41 ton/mes

_ Sub-sccretarfa de Pesca,
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Los principales productos congelados que son distribuidos son los siguientes:

@ Sal maén usd4 S,()()O/lon
b)' Merluza . 3,200/1on
¢) Trucha 5,500/[0n
d) Albacora 6,000/1on
¢) Mero : 4,500/ton
fy  Congrio 4,200/ton

Moluscos y-mariscos

a) _Cam ardnes USR 7.500/ton
b)  Ostionces 6,250/lon
¢)  Choritos  3200/0n
d) - Almejas 2,800/ton

Los comerciantes minoristas asf como los productores industriales, que serén los usuarios de
la cdmara de congelacidn, no cucntan en la actualidad cdn.cquiposdc -20°C de lemperatura
cn la ciudad de Santiago de modo que se ven obligados a alquilar instalaciones propias para
los produclos pesqueros, de acuerdo al Gobierno Chileno, su iﬁstalacién sel justifica debido
a quc penmitirda a los produclores y comcrciainlcs, aastceer a los consumidores con
productos duranic todo ¢l afio, sin perjuicio a las temporadas de pesca vigéntcs. Asimismo,
desde el pi:mo de vista de los comerciantes de productos congelados, solucionarfa los
problemas de conservacion y de higiene derivados del hecho de'tener que conservarlos con

productos de¢ came y otros.

La inexistencia de camaras de congcl'acion cxclusivos para los productos pesqucros
congcladds en'la chidn 'Mclropol_imna, incluy'e'ndo”al actual Mercado Minorista asf como
¢l Mercado de Mapocho, no permile contar con una adccuada cadena de congelacion para cl
manichimicnto de los productos del .produélor al consumidor. Para dar soluci_dn a esle
problcmé y mejorar ¢l sistema de distribucion de estos productos, sc ha incluido cn el

Proyecto la instalacién de 1os cquipos necesarios.

Capacidad de los equipos de congelacion

Para [a fijacién de la capacidad de la cdmara de congelacién se ha tenido en cuenta el niimero
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dec comerciantes de la Regién Metropolitana, (posibles usuarios de la cdmara de congelacion

de acuerdo a las investigaciones hechas por ¢l Gobierno Chileno).

La capacidad de tratamiento de dichos usuarios cs de 41 tonfmes, (15% del total de productos
congclados distribuidos ¢n la Regidn Metropolitana), que serian conscrvados en dicha Cdmara. En

consceuencia, se han hecho los cEaleulos sobre 1a base de 40 ton/mes.

Los ingresos dc cstos productos desde los centros de produceion, se recibirdn en dos loles
mensuales, es decir, 40 ton/mes.; 2 ~ 20 1on. En conscuencia, la capacidad de la cdmara se ha
catculado en ¢l 50% del volumen de productos, o sea, 20 toncladas, Los importes por concepto de
uso o alquiler de estas instalaciones s abonardn dos veces por meses decir, bajo ¢l mismo sistema

que se aplica en 1a actualidad.

ESPECI_FICACIONES DE LA CAMARA DE CONGELACION

(D Chmarade Congelacién 1 cdmara
- Capacidad | 20 ton
- Temperatura | -20°C
- Conslnfécidn .Pemcics prensados, de color

- Dimensioncs
- Espeso de aislantes
- Accesorios
(2) Equipos de Congclacidn
- Modclo

- Capacidad

- Motor cléctrico

- Accesorios

100, techo, parcdes y piso
Puerta, bastidores
1 cquipo

Muiltiple, de alta velocidad de ida y vucha.

/8,500 Kcal/h

(Temp. de condensacidn, 45°C

’I‘c-mp. de evaporacion, —32°C)

15kW, 4P, S(I)H‘/., 3@, 380V

Separador de acceile, enfriadorde accite, receptor
de liquido .dc alta presidn, tangue de liquido de

cnframicnto.
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(3 Condensador 1 pra
- Maodclo De enfriamicnto por airé
- Capacidad 25,000 Kcal/h
. Volumen de airc 130m3/h
@  Congelador .' i pza
- Superficic de c.nfrimnicmo VI |
- Volumen dc aire 110m*/min
. Descongelador | 10kV, pbr c;zllcmamicnlo

(5} EQUIPOS PARA LA DIFUSION DE CONSUMO DE PRODUCTOS PESQUERCS

Conel objclo_'dc incrementarel coﬁsuéno de productos pesqueros, se com.‘nr:in con equfposde apoyo
para las actividades inherentes a Izis investigaciones respecto al consumo de productos pesqueros
cntre los consumidores, en la implementacion de 111610(105.(10. coﬁscﬁdcién y control de calidad de
¢stos y en ta difusion de las actividades réi:uivas al control sanflario y de hig:icnc..Asimi.s‘:mo, se
empleardn para la difusién de las lécnica-s de mancjo y tralamicnto de tosz productos cntrc 1os

usuarios, metodos de venta y demds téenicas propias a estas.
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(6) CAMIONETAS PICK-UP.

Para los siguientes scrvicios:
OF Comunicaciones.
Scdestinard un vehiculo parael Depto. de Opereciones del Terminal Pesquero, que serd usado
para.las comunicaciones, trimiles, repartos, cle. ante la Sub-sceretarfa de Pesca, la
Municipalidad, .corrcns, bancos, cle.
(& Mantenimicnto y reparacionces.
Oiro serd pucsto ala disposicién del Depto. de Mantenimicnto paracl lransborlc de repuestos,

matcriales, herramicntas, cic, necesarios paralos trabajos de reparacion y manicnimiento.

Especificaciones. de los vehiculos.

'« Unidades . 2 unidades.. .

. Pasajeros 2 pasajeros.

+  Tonelaje S 1ton.

+  Capacidad . : '_ 2000 cc

. Combustible Gasolina.

. D,imens;io_nlcs : 5,000 % 1,500 % 1,700

(largo, ancho, alto)
. Transmision _ Manual, de 5 velocidades,

. Accesorios Acc. y herramientas standard.

{7) CARRO BASURERO.

Estc vehiculo serfem plca(_io' para ta limpicza y recoleccion de tabasuracnlas diversas instalaciones
y su traslado hasta los lugares dc»rcéb]c,ccién por los carros municipales. La cantidad de productos
gue ingresard al Terminal Pesquero serd de 145 ton/dia, la mayor parte de la cual serd para venta
dirceta, sin pasar por' las drcas de procesamicnto. Las basuras consistirdn en residuos de los

productos, cspuma plistica, productos vinilicos, ¢tc.
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Se seleccionard ¢l cquipo en basc a las informaciones obtenidas'y a los procesos de limpicza que

se realizan en {a actualidad,
(O Cantidad de basura,

° Procesamicento :  Se estima cn un 30% de los pfoduclos procesados. Bs decir, 12 lon/
dia x 30% = 3.6 ton/dfa. |
Transporic ; 3% del lglal ingresado, queesla Can.tidad que se descartaen el actual
tcrmindl. Es decir,

145 1onfdfa x 3% = 4.4 107_1/(1{& _

. Cajas : Dc acucrdo a la Inspectoria Sanitarié’, la ctfra cs del 15%. Es decir,
Ing./dfa + 25 kglej (80,000 + 25) =:32.00 cjs
_Mcdidas _ 650 x 450 x 150 (mm)
Peso cspee. madera 0.8 ton/mi?
Por tanto:

[(0.15 % 0.45 X 2) + (0.15 X 0.65 X 2) + (0.45 X 0.65 X 2)
% 0.009] x 0.8 x 530 = 3.49 ton

Cantidad total = 3.6 + 4.35 + 3.49 = 11.44 ton/dia. Es decir, 11.5 ton/dia de basura. -

@ Scleccién del vehiculo,

Horaé laborables 8 hrs, (04:00 am. ~ 00:00m) -

Frecuencia 2 veceesfdia (se desconoce horario de rocoloccitn por la
Municipalidad)

Cantidad/vez 11.5 wn/dia + 2 vec/dia = 5.75 onfvez.

Horasfvez & hrs + 2 vee/dia =4 hrsfvez

Cantidad/hora - 3775 tonfver + 4 hrs/vez = 1.44 1on/hr

Por tanto, la capacidad dct vehiculo serd de 1.5 10n,
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Especificaciones de las vehiculos.

. Unidades 1 unidad.

. Pasajeros 2 pasajeros.

. Tonelaje I 1on,

. Capacidad 3000 cc

o Combustible Diesel.

. Dimensioncs 4,700 x 1,700 x 2,000 (largo, ancho, alto)
. Transmision Manual, de 5 velocidades.

. "Accesorios Acc. y herramientas standard

Especificaciones det Contenedor

. Unidadcs 1 unidad.
. Tonclaje 1 ton. _
» Dimensiones 2,751 x 1,600 x 1,000 (largo, ancho, allo)

{8) CARRETILLAS DE CUATRO RUEDAS.

Se empleardn para ¢l traslado de los productos y de las cajas de pescado en el interior del Terminal
Pesquero. En el mercado existente trabajar unos ]50 cargadores, Cada uno con su carretilla,
apcdido de quicnes requicran sus servicios para cl traslado de los produclos entre los pucsios
hasta los vehiculos y viceversa. Este Proyecio contempla la implementacién de carretillas de

alguiler & los usuarios. El cdlculo de su ndmero s como sigue:

CAJAS DE PESCADO

PUESTOS | NUMERO | PRODUCTOS | CAJAS | TOTAL CAJAS
Grandes .- 16 3,050 kp 122 ¢js 1952 ¢js
Medianos 64 1,130 " 46 " 2,944 "
Pequefios 32 750 ¢ 30 " 960

112 5856 "
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. “dleulo del nimero de carretitias.

Sc ha caleulado ¢l mimero de carrctillas de acuerdo a tos modelos empleados en ¢l mercado

existente, _
Dimens. carrctilla 1,200 % 700 {(largo x ancho)
Dimcﬁs. cajas 650 % 4.5() % 150 (lzn‘go x ancho x alio)’
C;lpncid:.]d 12 cajas = 300 kgr.
Pucstos grandes 10.2 = 10 veees
Pucstos medianos 3.8 =4 veees
Pucstos grandes _ 2.5 =3 veces

En basc a estas cifras y teniendo cn cucﬁla el iicmpo que demora la inspeccion, cargufo,
traslado, desca rga y ordenamicnio de los productos, se destinard una ca rretilla para los puestos
pequefios y medianos y dos carrctiltas para los puestos grandes.
Es decir,

[(2 % P, grandes) + (P. medianos + P, pequeiios)) + reservas

=[(2 % 16) + (64 + 32)] x 1.1 = 140.8 = 140 carretillas

(9) CARGADOR DE HORQUILLA.

Se utilizard para-las labores de carga y descarga de los productos y para el trastado de miquinas y

cquipos fucra de las instaliciones,

1)  Numero de cargadores,

Las opcraciones del Terminal Pcsqucfo que l"é(lllCl’i rdn més los S'cwiéios dc ¢stos equipos,
son fas de descarga delos produdos_, cntre {as Od:()O_y_07:()()'h0ijas_dc la mafiana. En
este tapo, deberd de prestarse atencion a 37 vchl’culos. de .cargzi dc:ﬁ ton.’ dc capacidad,
ademds de los vehiculos de los clientes. En estas condicioncs, cn ldga’r de quipos

grandes, son preferibies equipos livianos de gran movimicnto, con capacidad de 1.5 {on.
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Por tanto, las condiciones para cl cdleulo, son:.

«  Cant. de productos
= Carga Cajas de

. Horario d(; trabajo
° Ticnfpo/opc raciﬁn

Cantidad/vez

Operaciones/dia

Canlt. cquipos

145 Lon/dfa (pescados 80, mariscos 65)

25 ker. -

3 hurs/dfa,

10 !.ﬁin'/vcz

145 ton/dfa x 50% =72.5 ton/dia

(50% sc transporta en el Cargador de horquilla.

{3 hrsfdfa x 60 min/hr) < 10 min/ver = 18 veces/dia

72.5 ton = (1.5 ton % 18 veees) = 2.68 = 3 cargadorcs.

Especificaciones del cai‘gador de horquilla,

+  Unidades

= Tonelaje

. 'Capacidéid '

+  Combustible

» Dimensiones

-+ . Alwrade levante

»  ACCesorios

3 unidades.

1.5wn

1500 ce

Gasolina,

3,200 x 1,100 x 2,000 (largo, ancho, allo)
2,500 mm, max. -

Acc. y herramientas standard

(10) CAJAS DE PESCADO.

El reemplazo de cajas dé madera por cajas de plédstico obedece no s6lo al deseo dé lograr un incjor

control de calidad y de preservacién de tos recursos madereros, sino tambicn a la necesidad de

reducir ¢l consumo de energia de las cdmaras de refrigeracién. Respecto al uso de las cajas, sc ha

conlirmado con la parte chilena, 1a siguicnte metodologia: ¢l control y administracion de las cajas

estard a cargo de 1a Fundacion Mercamar, (ueias alquilard a 1os usuarios de 1os puestos grandcs,

previo pago de una garantfa, y su uso se limtitard al traslado de productos y hiclo entre ¢l Terminal

Pesquero y los diversos puesios, de acuerdo al'siguicnie csquema.
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USOS DE LAS CAJAS PLASTICAS.

preemennaae Terminal Pesquero -

L TRASLADO
MERGADO MAYORISTA —
N
PUESTOS GRANDES

{ Mmacenaje | DEPOSITO 3 CADENAS
| Reservas 40 TIENDAS
L Lavado. LAVADO ¢ , .
' e ' :  DEVOLUCION

Cilcuio del ndmero de cajas. _

Nim. ticndas En la Regién Mctropolitana de Santiago cxisten 40 tiendas que

-expenden productos pesqueros y perlenceen a 3 cadenas
independientes. En vista de que las cajas s¢ usardn como caso

modio, sc adoptan dos tiendas por cadena, 0 sca seis tiendas ¢n

iotal,
Cant, producios 3 ~ 4 ton/diaftienda.
Contenido 25 kprfcaja

« Cajas por tienda: |
Cant. produc. <= contenido, es decir,
- 4,000 kgr/dfa + 25 kgr/cj = 160 cjs.
. Rolaci(ﬁﬁ {traslado-devolu.-lavado-almac:):
160 ¢js x 4 X 6 puestos = 3,840 cjs.
+ Adiciona mas-160 cajas por 1 pucsto:

160 cjs + 3,840 cjs = 4,000 cjs
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Especificaciones de 1as cajas plasticas.

- Cantidad 4,000 cajas.

«  Maeriad Polictileno.

«  Capacidad 45 litros, aprox.

. Mcdi.d:ts exleriores 600 x 480 x 240 mm

+  Medidas interiores 520 x 420 x 220 mm
(largo, ancho, alla)

(11) MESAS PARA PROCESAMIENTO.

Las operaciones de procesamicnto de productos que sc realizardn en el nuevo Terminal Pesquero
serdn de la misma naturaleza que las que se vienen realizando en ef mercado existente, en donde
operan de cuatro personas, en mesones de acero inoxidable, de 1.2 x 2.0 % 0.8 mis. (ancho, largo

y allo, respectivamente), de acucrdo al siguicente flujo.

Tienpo del trajajo : Am 03:00 ~ Pm 10:00

- Materia Prima
{almacenados y compradog)

l

1 asistenie = LAVADO
Meson
2 personas APERTURA
-
1 persona Fileteado ' DESECHOS
) J’ | asistente
1 persona PELADO '
1 asistente LAVADD Y ORDENADC
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De acuerdo a la naturaleza y al tipo de estas labores, se considera que las dimensiones de 1os
mesones que se ulitizan son apropiadas. Sin embargo, con cl fin de hacer mds [4ciles las
labores de los trabajadores, que pucden ser hombre o mujeres, s¢ han ¢onsiderado mesones

de altura regulable.

Especilicaciones de los mesoncs.

+ Cantidad 2 mesas/cuarto, total: 8 mesas
« Materiul Accro inoxidable,
« Mudidas 1,200 = 2,000 x 800 ~ 1,200 (mm)

(targo, ancho, alto regulable)

(12) SERVICIOS DE INFORMACION.

El Tcnniﬁztl Pcsqﬁcro comarﬁ con cquipos de .infonnacién y cormu:.]icac:i.én sénora y visuél, d.e
ménilorcs Los cquipos’xmmroé sc cmpfc‘_mfm, pi‘incipalmcnlé, pard il; form ﬁcioncs internas o para
hacer Hamados de personas y consistirdn cn microfonos, amplificadores, altavoces y grabadoras.
Los cquipos visuales consistirdn cn mohi'lorés y computadoras que servirdn para dar a conocer oS
tipos, cantidades y precios de 1os productos disponibles, asf como para la difusién de programas de
control de calidad ¢ higicne, cte. Por otro lado, 1a cémpuiadorﬁ servird, ademds, para larealizacidn

dclos trabajos contables, preparacién de documentos y, en general, para cl procesamiento de datos.

Las especilicaciones, capacidades, cantidades, ete. de estos cquipos serdn dectdidos de acuerdo a

los usos [inales que sc les sefialen.
{13) HERRAMILENTAS DE TALLER,

Serdn wilizados para los trabajos de mantenimicnto y reparaciones de las intalaciones y cquipos

matcria del Proyccto y consistirdn cn los siguicntes cquipos y herramicntas,
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(D Mesa .{Ec trabajo (1200 x 1800 x 900) (Largo, Ancho, Allo) -
C2) Estante p/parles (L1550 x A450 X A1500), 5 pisos
@  Soldadura autégena, jucgo
(@ - Soldadura cléctrica, jucgo |

Rectilicadora de mesa

Taladro

Cortadora de alta velocidad

Tomillo de banco

Bomba de vaclo

Herramicentas pfrep. ﬁmcfmicus
' l-leri'ztmicnlﬁs pfrep. tuberias

Herramicntas pfrep. eléctricas

2008009060

Herramicnlas p/aire acondicionado
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4-3-4 PLANOS DE DISENO BASICO

1) Plano de

2) Mddulo Central - Plano de Superficic

3) Médulo Central . - Planos de Elevacién y Seccién

4y Mdédulo de Administracion - Plano dec Superficie

5) ‘Mddulo de Administracién - Planos de Elevacion y Seccion -

6) Mdédulo de Oficinas - Plano dé Superficie

7) Mddulo de Oficinas - Plano de Seccion

8) Mdédulo de Manignimicnlo - Planos de Supcrﬁcie, Scccidn y Elevacion
9) Pucsto de Guardia, Bafio - Planos de Superficic, 'S'ccci'dn y Eicvacion

Pablico y Basurcro
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4-4  PROGRAMA DE EJECUCION DE OBRAS.
4-4-1 OBJETIVOS DE LAS OBRAS.

Esle Proyecio fue aprobado por ¢l Gobicmo de Japén y ¢l Gobicrno Ta Repiiblica de Chile, que
suscribirdn los documentos del Canje de Notas. Con posterioridad alasuscripeidn de dichos documentos,
¢l Gobicmo Chileno clegird aun Consulior japonés y suscribird el Contrato de Consultoria. El1 Consullor
asf dcsignado (endrd a su cargo el diseiio detallado de las instalaciones y equipos que forman parte del
'Proyci:to, luego de lo cual, convocard a la Licitacién de finmas constructoras japoncsas para clegira la
que, finalmente, tendrdasucargo tasobrasde construccion ¢ implementacién de los equipos y mieriales,
previa ﬁn’na del correspondiente Contrato de Construccidn entre las empresas clegidas y el Gobiemno

Chileno.

Para la ejecucién de cste Proyceto se tendrdn en cuenta los siguicntes aspectos bsicos.
(1) SUJETO DE EJECUCION,

La cjccu.ci'én del Proyecio serd de jurisdiccion de la Subsecretaria de Pesca del Ministerio de
Fconomia, Fomento y Reconstruceion de Chile. Dicha Subscerctarfa serd 1a encargada de firmar
los Contratos de Consultoria y de Construceion por la parte chilena.

La contrapartc chilena 6urum¢ la cjecucién del Proyecto serd ¢l representanie que designe a
Subscerotaria dc, Pesea vy, en _Ios trabajos a ¢l inherentes, tendrd como su cansultlor 4 la Fundacion
‘Chile. Respecto a las obras de conslmccmn, lag Fundacion Chile fe hard conocer sus consejos ¥

opiniones con relacién a los disciios de las instalaciones y a la ejecucion de las obras.

(2) CONSULTOR.

Envistade quecl Proyecto se c jecula gracias ala aplicacion del Sistema de Cooperacion Financicra
No Reembolsables del Gobicrno -Japonds, se¢ deberd seleccionar un consulior (ic sca .persona
'jurfdicaj:lp'oncs:l, cl que tendrit a su cargo los discfios cn detalie de las instalaciones y equipos, la
preparacién de los documentos de licilacion y en representacién del Gobicmo Chilcno, convocar

a la misma y supervisar las obras de construccién durante el perfodo de su cjecucion.
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(3) EMPRESAS CONSTRUCTORA Y ABASTECEDORA DE EQUIPOS.

)

Porlas mismas razones, tanto lacmpresa cons.lrucm'ra como la abastecedora de 10s equipos materia
del Proyecio, deberdnser pcrsdnnsjuﬁd':casj:iponcsas, quesescleccionarnatravés de ﬁm\ fickacion
convocada para tal efeeto, las que, aprobadas por ambos gobicrnos, deberin suscribir los contratos
de construccion y de abaslecimicnioc instalacién de equipos, respectivamente, con el Gobicrno de

Chile.

| PROGRAMA BL CONSTRUCCION

Respecto al Programa de Construccion, durante la ejecucion de los trabajos de discio, la
conlraparie chilena 'y la firma consullora deberdn sostener todas las conversaciones que sean

necesarias con ¢l fin de aclarar los siguicnles punlos,

a.  Sonde responsabilidad de ka parle chilena todos 105 lrabajos relacionados con la preparacion
de los tefrenos, tendido de lincas provisionales de abastecimicnio de energfa cléctrica,
teléfonos y agua asf como la tramitacion de todos fos pcn'nisos y aulorizaciones ncccsari'as.
Estos trabajos y trdmites deberdn csl.ar.lcrminados antes deliniciode las obras de construccion
det Proyecto.

b.  Enlo posible, todos los malcriales y cquipos requeridos péra la ¢jecucién del Proyecto serin
adquiridos localmente. Para aquélios que scan adquiridos en ¢l Japdn o lerceros paises, todos
los penmisos de internacional ¢ importacion scrﬁn tramitados por la parte chilena y los gastos
derivados por esic molivo, deberdn ser ascgurados por la misma. -

¢.  Laparce chilena deberd de presupuestar y ascgurar los montos necesarios para la adquisicién
de tos mucbles y accesorios que forman parte del Proyecto y que son de su responsabilidad.
Asimismo, fijard los plazos de adquisicidn de los mismos. De igual manera, presupuestard y
ascgurard Jos monlos necesarios para ka cjecucién de tas obras externas (jardinerfa, elc.) y
fijard los plazos de cjecucicn.

d. Presupucstard fos monios necesarios para los pagos de fos impuestos al Qalor agrcgzldo (IVA)

que son de su responsabilidad,
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(5) ENVIO DE SUPERVISORES.

Estos cquipos requicren de conocimicntos 1écnicos especiatizados. Respecto a los cquipos de

enfriamiento y los audio-visuales, los trabajos de instalacién, ensamblado, afinado y de prucba, asi

como las instruccioncs de su uso, estdn contemplados cn ¢l Proyecto. Ademds, en cf caso de los

cquipos de enfriamicnto, por cjemplo, éstos deben ceilirse a los dispositivos que los reglamentan.,

Por tanto, scrd necesario ¢l envfo de los especialistas para los cquipos de enfriamicnto y audio-

visualcs.

.-

4-4-2

Equipos de enlviamicnto: Mdquinas-y silos de hiclo, cmara {ri gorifica (40 ton,, 20 ton., y 8

de 5 ton.)

- Equipos audio-visuales: Equipos de difusién de consumo y de procesamicnto de datos

(computadora personal, vidco-grabadora, OHP, cic.)

Vehiculos: Camionctas Pick-up, cargadares de horquilla, carro basurcro.

PECULIARIDADES DE LAS OBRAS.

() LA INDUSTRIA DE LA CONSTRUCCION EN CHILE.

-Las caracteristicas de 1a industria de la construccién en Chile, son las siguicnics:

B

2)

Empresas nacionales.

En Chile exisie la Asociacion de Empresas de Construccion Civil, de la cual son micmbros

las empresas constructoras, subcontratistas y fabricantes de equipos y materiales dc

construccién. Entre las principales, se notala presencia de grandes ¢ importantces empresas que

_han sido ¢stablecidas en cl pafs como subsidiarias de empresas americanas, mejicanas, cic.

' Admin'istracién laboral.

Existen los oficios de carpinteros, albaitiles, de estructuras metdlicas, soldadores, etc. que,
generatmente, se encuentran afiliados a las organizaciones laborales. Con excepeién de los

soldadores, no hay un sistcma dc licencias para cstos oficios. Los obreros no especializados



son contratados de acucrdo a las necesidades del momento. En general, hay carencia de

técnicos especializados y los niveles de especiatizacion son vanados.

3) Calidad de materiales.
La mayor partc de los materiales de construcei6n son fabrica dos por la indusiria nacionat y
de razonable bucna calidad. Es nccesario, sin embargo, hacer un cstudio sobre la capacidad

de abaslecimicnto de éstos.

4) Costlos dc'conSLruccién.
Los costos de construccion se han clovado junlo con los precios de los consumidores. Los
incrementos fucron de 27.3% para 1990, de 19.9% para 1991 y de 18;2% para 1992,
Ei Gobicmo de Chile; con ¢l fin de solucionar el problema de la inflacion, promucve la
suscripcion dc los contratos a largo plazo sobre 1a base dé las UF (Unidad de Fomento). Las
UF tinen efectos del mercado de cambio frente al Peso, Aluctuando diariamente su vator con
rctacidn aestamoneda. Paracl 15de scpliémbrc de 1993, 1 UF tenfacl valor de 10.055 pesos

{405 pesos por délar americano).
(2) INPICACIONES ESPECIALES.

Las instalacioncs malcria dc esie Proyecto son construcciones de dos pisos que no requicren de
técnicas especiales de construccion y losmateriales que se empleardn serdn de fabricacién nacional.
Los constructores nacionales cstdn suficicnlemente capacitados para ejecutar estas obras. Los
materiales de construccion que se enviardn desde ¢l Japdn, tam p0cb ifnpiicar(m problemas paralos
constructores, de modo que no serd riccesaria fa préscncia de supcwisorcsjéiponcses. Es necesario,
sin embargﬁ, aseghmr ¢l buen aﬁaslccimicmd_de los matcriaicé durantc la éjeéubién dec las obras
y ascgurar ¢l personal téenico especializado que éstas requicran.

Respecto a la instalacién de los cquipos, cl fab’ﬁt_:arite o representantc c'riviar{l un supervisor pzira
dirigir las obras de instalacion y cxﬁlicar fas formas de uso de los cquipbs. Asimismo, dard las

instruccioncs necesarias al representante local sobre los trabajos de mantenimicnto futuros.
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4-4-3 PROGRAMA DE SUPERVISION.

El Consultor scleecionado, de acuerdo a las condiciones del Sistema de Cooperacién Financiera No

Reembolsable del Gobierno Japonés, deberd de formar un cquipo de trabajo que, cn base al Disciio

Bdsico, preparard 10s disefios en detalle ¥ controlard y supervisard que las obras sean ¢jecutadas sin

contraticmpos. El Consultor dispondrd de un representanic residente, que tendrd a su cargo dirigir al

personal y mantener los contactos que fucran necesanios con las autoridades de la Subsecretarfade Pesca,

de la Embajada del Japén en Chile y de 1a Oficina Representativa de JICA. Adcm'és, de acucrdo a los

avances de las obras y cuando las circunstancias lo exijan, el Consultor deberd de enviar a los téenicos

estructurales, de equipamicnto, cte. para las inspecciones y negociaciones, cte. que fucran necesarias.

(1) FUNCIONES DEL SUPERVISOR.

Sostener conversaciones con las autoridades de ambas partes y hacer los informes necesarios,
de modo que 1as obras sc cjccu'lcn sin conlraticmpos y terminen cﬁ los plavos sciialados.
Dar las instrucciones y recomendaciones necesarias a los constructores para que las obras s¢
cjccu_t.cn de acuerdo a tos planos y discfios estipulados.

En lo posible, ver porque sc empleen los métodos de construccién mds apropiados para 10s
malcﬁu]cs adquiridox locaimente.

Respecto a los métodos de construccion y a las iéenicas empledas, transferirla teenologia que

. juzguc convenicnte, en concordancia con el espiritn del Sistema de Cooperacion Financiera

“No Reembolsable.
Entregara la Subsccretarfa de Pesca los Manuales de Control y Mantenimicnto de los equipos
e instataciones ¢ impartir las instrucciones y recomendaciones que estime necesarias para la

bucna administracién de 1os mismos.

(2) ALCANCES DE LA SUPERVISION.

a.

Supervision de obras. _ N
El Consultor, en representacion del Gobicmo Chileno, determinard el tipo de Contrato de

- Construccion, preparard ¢l Borrdor del Contrato de Construccion, seleccionard a la compaiia
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b.

d.

constructora y ta recomendard al Gobicmo Chileno, iévisard las especificaciones de las obras

de construceion y estard presente en ¢l acto de suscripeién del Contrato.

Inspeecion y aprobacidn de planos y materiales de construccion.
ElConsultor inspeccionard y confirmard los planos, muestras de materiales, terminados, ¢quipos

y matcriales de construecion que la empresa constructora pondrd a su consideracion.

instrucciones de obras.

El Consulior, prcﬁio estudio de los programas y cronogramas de conslruccié'n, dard las
instrucciones que estime con:\'cnicmcs ﬁl constructor ¢ informard sobre los avances de las
obras a las autoridades del Ministerio de Economfa, Fdlncnlo y Reconstruccién, de la

Embajada del Japén, de 1a Oficina de JICA, cte.

Aprobaci6n de pagos.-
El Consultor, previo andlisis de las solicitudes de pago y de los documentos presentados por
¢t constructor, aprobard los pagos a que haya lugar durante y al término de la ejecucion de las

obias.

Inspeeciones. _

El Consulior, dufanlc lacjecucidn de las obras y cuando fucra necesario, hard las inspecciones
de los avances y, al (érmino de lag mismas, comprobarzi ¢l bucn cumplimicnio de las
obligaciones por parte del constructor y estard presente en los aclos de entrega de las
instalaciones y equipos, terminando sus obli gaciones con la recepeion satisfactoria por pﬁrtc

del ttular del Proyecio. Respeclo a los avances de las obras, trémites de pago, y entrega final,

¢l Consultor deberd de informar, ademds, a las autoridades del. Gobierno Japonés,

~150~



ESTRUCTURA DE EJECUCION DEL PROYECTO
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4-4-4 PROGRAMA DE ADQUISICIONES DE EQUIPOS Y MATERIALES.
(1) MATERIALES DE CONSTRUCCION.
Las adquisicioncs.de los malcriales de construccion, cn principio, s¢ hardn internamente. Los
matcriales de dillcil adquisicién en Chile o los que por 1a naturaleza del ‘Proyeclo requicran de

calidades y niveles especiales, serdn adquiridos en el Japén. El siguicnte Cuadro 4-4, muestra ¢l

origen de las adquisiciones.

CUADROQ 4-4 ADQUISICIONES DE MA TERIALES DE CONSTRUCCION

“CONCEPTO ' JAPON | CHILE | OTROS | OBSERVACIONES

MATERIALES DE
CONSTRUCCION

1. Picdra molida, arena

2. Cemcnlo

3.  Ficrros de construccién

4, Vigas

5. Bloques de concreto

6. Materiales impermeables

7. Planchas laminadas, madcra

8. Pisos, baldosas

@ 1 ® | ® | |@|® |’ 8|8

9. Uniones dc madera
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CONCEPTO JAPON | CHILE |OTROS | OBSERVACIONES
10, Uniongs de metal )]
1. Artfcutos de ferreterfa )
12.  Pinturas &
13. Bancos, lzlvzlléﬁos &
14. Estanles, mostradores &)
15. Defensas, puertas &
16. | Cascajo &
17.  Marcos y andencs. &
18. Equipos de construccion 163

@

EQUIPOS Y MAQUINARIAS.

L.os cquipns y matcriales serfin adquiridos localmenie si es que rednen las condiciones de calidad

y cantidad requeridas

La FIGURA 4-5, indica los lugares de adquisicion, de los Equipos y Maquinarias.
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CUADRQ 4-5 ADQUISICIONES DE EQUIPOS Y MAQUINARIAS

OBSERVACIONES

EQUIPOS Y MATERIALES | JAPON | CHILE | OTROS
Iy Miquinas para hacer hicto
a)  Miquina &
b) Basc p/mdquina &
¢y Tuberfas de frio ®
d)  Tubcerfas de agua (659]
¢) Tuberfas cléctricas X
f) Cables ®
g)  Matcrial aislanic [659)
2)  Depésito de hiclo
3) Camara refrigerada
4) Relrigeradoras pequenas |
1)  Pancles de aluminio ®
b) Eq.de rc(n'gcmcir’m &
Otros - & Do~y
5) Camionclas pick-up ®
6) Carro basurcro &
7) Carrctillas dc 4 rucdas &
8) Cargador dc horquilla ®
9) Cajas pldsticas )
10y Eq.de Pmccs.— dcdamé ) ®
11) Eaq. dc Dilusién &)
12} Herramicntas pftaller ®
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(3) TRANSPORTE DE LOS MATERIALES,

L.os principales puertos que sirven a la Capital, son los Pucrtos de San Antonio y Valparaiso.
Los materiales transpottados por via marftima desde ¢l Japén serdn desembarcados en ¢l Pucrto de
Valparafso, para lucgo seriransportados hasta i sitio del Proyecto. Lacarretera quc"'uri(; Valparafso

con ¢l sitio ¢s una via asfaltada que no implicard problcmas para ¢l traslado de los materiates,

4-4-5 CRONOGRAMA DE CONSTRUCCION.

La Primera Etapa, simuimnc..am_(_:mq_fg_pn :]QS p:‘cpziralliﬁos de lai Fundacién Mcr(\:al’nai‘., 'é(-)ﬁqprc’h.dcré las
obras dc construccién de los Méduloé ‘de Oficinas y del Mddu!o'.dc AdrﬁiniSlracién. Después de la
suséripcién de los documentos dcl szjc de Notas y del Contrato de Consultoria, una vez preparados los
programas de cjecucion, sc dard inicio & Tas obras, cuyopcrfodo de ejecucion serd de nueve meses hasta
la terminacién de éstas. - | |

Las obras comprcndidas son: Médulo de Oficinas ¥ Méduld }\dminislraﬁvo

La Scgunda Etapa, lucgo de los mismos trimites scguidos para la Primc.ra-E[apé, tendrs un:plazo de
'conslruccién de 12 meses. Las obras com prendidas en la Segunda Etapa son: Médulo Pﬁncipzﬂ ydemis
instalacioncs co£nplcmcmar_ias, obras cxlemas.

La FIGURA 4-9, mucstra el Cronograma de construccion, '
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4-4-6 ESTIMADO DE COSTOS.
() ALCANCE DE LAS OBRAS.

En ¢l caso de que ¢l Proyecto se cjecute en aplicacién del Sistema de Cooperacién Financicra No

Reembolsable, 1as siguientes serdn de responsabilidad de cada una de las pantes:
1)  Obras de responsabilidad de la parie japonesa.

a.  Funciones dc ascsorfa.

. Discﬁo cn detalle, Licilacién, Valoﬁzaéién y Supervision de 1as obras.
b. Entregac insl:ﬂaéién de loscquipos y construccién del Terminal Pesqucro.

. Consﬁuccién de las instalaciones descritas en ¢l Capitulo Cuarto, Inc. 4-3-2

«  Entrega ¢ instalacién de los equipos descritos en el Capitulo Cuarto, Inc. 4-3-3.
¢. Funciones complementarias.

+  ‘Transporte de os cquipos de Jap6n a Chile.

+  Transporc de los cqui'pos del Puerto de desembarque hasta el Sitio.
2)  Obras de responsabilidad de la parte chilena.

a.  Preparacién de 1os terrenos (Limpicza, nivclacion, cie),
b. Proporcionarlusinf()nnacioncsncccxuriaspuraiaéjccuciéndclostrabajosdcconsui:ccién.
¢.  Cubrir los gastos inherentes a'los trdmites de los permisos, licencias y aprobaciones
nccesarios para los discfios y obras de construceion,
d.  Obras externas.
+  Jardinerfa.
¢.  Habilitacion de servicios.
e Agua (Tuberia troncal fasta ¢l sitio).
«  Desagiic (Tuberfas de salidi h_a:%la cl punto de recoleceion)
= Energfa (Linca principal hasta c'i. sitio).

« . Teléfonos {Linca principal hasta cl MDE).
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(2)

Mucbics y aceesorios.
. Muebles y aceesorios de oficing, elc,
Gaslos bancarios.

Facilitar 1as tarcas de descarga y rdmites de aduana y exoneracion de 1os impuestos de

“importacion de los maleriales y equipos importados en aplicacion del Sistema de

Cooperacién Financiera No Reembolsable.

Exoneracion del Impucslé al Valor Agregado (IVA) para las adquisiciones hechas

localmente en aplicacién del Sistema de Cooperacion Financicra No Reembolsablc.
Exoncracién de cualquicra impuestos locales que pudicran alectar a las personas
naturales de nacionalidad Japoncsa que, ent cumplimiento de sus obligaciones, ingresen
al pais. _

Facililarﬂcl ingreso y permanencia a todos los nacionales japoneses que, en cumplimiciito
de sus obligaciones, wvicran que ingresar al pafs.

Ascgurarlos presupucstos y el personal necesarios para ¢l buen usoy mantenimicnto de
las instalaciones y cquipos implementados en virtud del Sistema de Cooperacién
Financicra No Reembolsable, - :

Cubrir todos los gastos.que [ucran necesarios y gue no fueran objeto del Sistema de

Cooperacidn Financiera No Reembolsable.

ESTIMADO DE COSTOS.

Importes de cargo de fa parte chilena

El costo estimado para la ¢jecucion del Proyecto, de cargo de la parte chilena es de 770

millones de Pesos que consisien cn:

1
@)
3)
@)
(5)

Adquisicién y arreglo del lcn‘éno 6,200 P (J¥ 16} .'2)

Qbras de cercado . 2200 (¥ 57
Obras de ITuminacidn LE0OP (¥ 47 -
Obras de Jardinerfa 5,000 P (¥ 13.0)

Otros (Inclyendo In.garanli:t_,d_c IVA)  6,000P (J¥ .156) -
{(Unidad P = X 10,000} (Unidad J¥ = X 1,000,000)
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CAPITULO QUINTO..- VALORIZACION DEL PROYECTO.

5.1 EFECTOS DE LA EJECUCION DEL PROYECTO.,

: -‘El acﬁual Mercado Pciéqt_lcrd dc la chidn Metropolitana de Santiago cs.la tinica fuente de abastecimienio
para la ciudad, y su .funcidn consiste en abastecer de pescados y mariscos de buena calidad, a precios
razonables y ‘en forma cstable a los 6 millones de habitanics que viven en ella. Sin embargo, las
'nwmldcmnc*: y cqmpm cxmcnm SC cmumimn cnmal _ '

:_csl"tdo y los cspduoq en que opera el mercado son muy lcduCIdos todo lo cual dificulta Ias labores de
control hlgu,mco y su influcncia negativa a fas zonas aledafias ha llegado a limites insosicnibles.

Los:; é[;:;clole inm_c‘;(}ﬂizuos qucéé logracin con la fmpléineiltziéién del prcscmc Pr'oycclo; soh: ,

' Situacion rcal Medidas del Proycclo Efectos y mejoras

El terreno ostd a 10 kins. de
Santiago, adyacente a vias de
trifico rdpido. No tendrd
efectos a las zonas alcdafias y
serd de f4cil acceso para los

Elcceién de wenenos apropia-
_dos por ¢l Gobicrng Chileno.

Et; caum dc rundo*;, malos _
Votorcs y conggsl:oncs dc :
trafico.

usuarios.

Ll

Andcncs dc dcqmr&.i COIios.

Dimensiones reducidas para
" los voldmencs.

» Falta dc cspacio para
. vehiculos.

. Cmrcdorcs y
- estrechos.

ACCCS0S

D!SCI]O&; dc mstahc:oncs
acordes con 1os vo‘mmcncs

Instalaciones y sistcmas de

distribucion acordes con los
voliimenes que facilitardn fas
actividades de los usuarios.

Mal estado de los cdi!‘cios

A;:,uaq §CI’V1d;\9 Ill‘!()_]ddd‘s al
sisterna mumcnpa] sinprevio
tratamichto y derivacién al
Rfo. Mapocho.

+ Discitos de fdcil man-
tenimiento ¢ higiénicos.

. Instalacién de tanque de
purificacion

inslalaciones adecuadas para
mcjor control sanitario que
permitirdn abastccer mejores
productos a los consumidores.
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Situacion real

Medidas del Proyecio

Efcclos y mejoras

« Cémara frigorifica cn mal
cstado y diffcil uso,

Camaras ubicadas encl centro
del Madulo del Terminal y de
suliciente capacidad.

Permitirdn control de los

productos ingresados cn
CRECSO, mcjbrando las
condiciones de oferta y el
abasteccimicnto  a  los

consumidores.

Mdquina de hiclo en desuso. -

Las.m:iquihus y silos s¢
ubicardén en cl centro de las
instalaciones y lendrén
suficicnte capacidad.

Permitirdnel uso<e hiclocnel
transporic y conscrvacion de
los produélos_:rrecibi.dés.
mejorando su calidad.”

No cuenta con equipos de
comunicacion ¢ informacion
y carcce de datos de ingresos y
salidas de productos.

Proporcionard informaciones
a'través de las computadoras
personales y mionitores.

Facilitar4 ¢l acceso.inmediato
a las informaciones por pane_
de los usuarios. Permitira
preparar datos estadfsticos
respecloalas lr_ansaccioncS de
productos
ayudarin cn los trabajos
administrativos del mercado.

pesqueros  y

Ei Terminal Pesquero, materia de este Proyecto, serd ¢l inico mercado pesquero de Chile que operard
como centro de distribucion de pescados y mariscos. Con la ejecucién del Proyecto se abrird un nuevo
mercado con caraclerfsticas modemas, en condiciones de prestar las funciones que se le cxijan,

contribuyendo a la difusién del consumo de estos productos, tal como se scfiala en las Hineas siguientes.

a.  El Nucvo Terminal Pesquero serd ¢l centro de las lrahsaccionc_s comerciales de los producios
pesqueros, y su bucna administracion iendrd clcelos positivos parasu distribucién desde os centros

productores, incentivando a los pescadores y fomentando Ia industria pesquera,
b.  El Nucvo Terminal Pesquero l'uncion;ir:i como niicleo del sistema dc_dislr_ibucién de _pro'(_luc_los

pesqueros cn la Regién Metropolitana y permitird, a través de los comerciantes minoristas, ¢l

abastecimicnto estable de productos de buena calidad, a precios razonables. De lograse estas metas:
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I Sc recuperaria la confianza de los consumidores, clevando ¢l consumo dc los produclos
pesqueros.

@ Sc i_nc'rcmcminré Ia preferencia del piblico por los productos pesqueros, contribuyendo al
mcjoramicnto alimenticio de la poblacion.

@ Screducirdn los desechos resultantes de la mala conservacién de los productos, contribuyendo

a un mcjor uso de los recursos naturales del pafs.
Queda entendido que estas metas y objetivos inmediatos y futuros sc togrardn sélo a través de una

bucha y efectiva administracién de las instalaciones y equipos y su adecuado mantenimicnto en cl

futuro.
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5-2 . PROCEDENCIA DEL PROYECTO.: -

Los cfectos del Nuevo Terminal Pesquero en la implementacion y mejoramicnto del sisiema de
dislribucidn y en'el :\bzlslccim.icnlo estable de estos productos enla Region Mcifopoiitan'a serinde gran
importancia. Ademas, la ¢jecucién del Proyeclo permitird, como efectos indirectos, solucionar los
problemas de congestiones vehiculares, reducir los ruidos molestos, mejorar fas condiciones sanitarias,
cte. El traslado del actual Terminal desde ol centro de Ta ciudad, tendrd gran impacto desde el punto de

-vista de planificacién urbana de la ciudad.: -

Respecto a tos resultados inancicros de! Proyecto, éste ha previsto 1os gastos por concepto de
depreciacién de los equipos de labricacién de hiclo y de la cmara frigorifica. Sin embargo, ¢l Proyccto
no conicmptalos g;.tsk'os de depreciaciénde las otras instalaciones y.cqui pos complementanos. Portanto,
es deseable que lacjecucion del Proyecto se realice a través de 1a aplicacién del Sistema de Cooperacion

Financicra No Reembeoelsable del Gobicmo Japonés.

Por tedo Jo dicho, s¢ concluye que procede 1a aplicacién del Sistema de Cooperacién Financicra No

Reembolsable para ¢l Proyeclo.
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- CAPITULO SEXTO.- CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES.

6-1 + CONCLUSIONES,

Tal como s¢ ha indicado, sc han hecho los estudios ¢ investigaciones del contenido de la solicitud
p'rcscmada'"por ¢l Gobicmo de la Repiiblica de Chile, ast como de todos 10s aspeclos relativos a su
gjecucion. Posteriormente, se procedid al anﬁlisis de ' los aspectos concernicntes 2 la distribucion de
| productos pesqueros, funciones y-administracién del mercado, ete., dando como resultado el borrador
del Estudio de Disciio Biisico que se explica cn el Capflulo Cuarto. Este Borrador contempla los pedidos
y los conceplos del Gobicrno Chileno y conticne los requisitos para lograr ¢l abastecimieiito adecuado
de productos pcsq'ucms a la poblacidn de 1a Region Metropolitana, ¢l mejoramiento del Sistema de
Distribucion .de productos. pesqueros ¥ ¢l -fonﬁcmo de las actividades de pesca artesanal, pilares

fundamentales del Programa de Promocion de la Industria Pesquera det Gobicrno Chileno.

A pesar dé ser uno de los principales paises pesqueros del mundo, Chile adolece: de un.bajo consumo
interno originado por un inadccuado sistema de distribucién. Con la ejecucion.del Proyecto se espera

lograr los siguicnles resultados:

a. - Mediunte! .lla implementacion del Terminal Pesquero, centro. del sistema de distribucion de
'pr.oductos pesqueros, sc logrard facilitar'y activar las transacciones entre los productores, 1os
' mayoristas, lo.s minoristas y los consumidorés.

b..  Mediante ¢l procesamicnto de datos relativos a la varicdad de las especics, precios y voldmenes y
“de la implcm_c'macibn de un sistema estadfstico abierto, se permitird un mejor controt de precios y
Sun COnocimicnlo mas exacto de las necesidades de los consumidores, que son fos objetivos de las

autoridades pesqueras.

¢. . Mediante la-imp]cimcnluci_dn dcl'sis.lcm:i de djéu'ihucién y el control-estadislico abicrlo, s¢ logrard

:que los pescadores lengan un mejorconociniicnto de sis pro‘ducids, penn'iliénd_o_lcs conocer cudles
son losde mayordemanda en delemminado momento; déndoles la capacidad de abastecer al piblico

consumidor con producios de mejor calidad y bajo precio, en [orma estable,
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El aciual Terminal funciona como abastecedor de pescados y mariscos. No 61)slun'tc. su ubicacidn,
dimensiones, instalaciones y cquipos son totalmente inadccuados para los servicios que presta. Por otio
lado, los problcmas que afectan alas vias piblicas, al trdnsito, los malos olores y los desechos resultantes
consliiuych factores que alentan contra ¢l medio ambiente y se han agravzldb hasta niveles insostenibles.
Lasolucion de csios problemas ¢s una delas metas inmediatas del Gobierno de Chile y, desde este punto

de vista, la construccién del Nuevo Terminal Pesquero es de necesidad impostergable,

En consccuencia, se concluye que, desde todo punto de vista, procede la aplicacién del Sistema de

Cooperacion Financiera No Reembolsable del Gobiemo Japonés pnra 1a ejecucion de este Proyeclo,

6-2 RECOMENDACIONES.

Para lograr los objeiivos que se persiguien con fa ejecucién del Proyecio, se recomicnda a las autoridadés

chilenas 1a adpci6n de las siguientes medidas:

(1) Dentro de Ta estructura del sistema de distribucién de productos de pesca, ¢ Terminal Pesquero
constituye sélo un eslabén del circuito y su.séia implementacion no garantiza el mejoramicnio del
sistema en su tolalidad. Solo ¢l enfoque total de cste circuilo, desde las actividades pcsqueras,
propiamente dichas, hastalasinstalacioncs delos centros productores, el u—an:sponc; lastransacciones
mayoristas y minoristas, ¢s decir, todo ¢l proceso hasta el consumidor, permitird fomentar Ia
industria pesquera y 'garami:f,ar los intereses del consumidor. .Esle Pr_oycc[b cbnlémplh la
impicmentacién del Teaninal Pesquero, pero para que puéda darlos resultados qué s csp’éran de
¢l, serd necesario abasiceerlo de productos de bucnacalidad y en forma estable, condicién para que,
a través del mismo, sc pueda servir al publico bonsumidor con praductos de precios razohabics ¥y
en condiciones de higicne. Por lanto, cl Gobicmo Chileno adoptard las medidas necesarias para
mejorar los procesos previos y posleriores al mercado.

Por cjemplo, cn csic Proyecio sc considcra quc él volumien de las transacciones en el Nuevo
Terminal Pesquero serd de 45,000 ton/afio, Para lograrestas cifras, serd necesario que ¢l Gobierno

coopere conlos productores, especialmente con los pescadores artesanales, a finde que incrementen
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(2)

3

su produceién. Por otro lado, para clevar ¢l consumo intemo de estos productos, ¢s condicién

esencial que se desarrollen os programas de difusién de manera eficiente. Dado que el Terminal

‘Pesquero tendridlimitaciones e sus funciones, los programas de apoyo de parte del Gobiemo, serdn

de vital imporiancia.

Uno dc las metas del Terminal Pesquero es el mcjoramiento estructural del sistema de distribuci6n
de pr()(iuctbs. La construccién del Terminal Pesquero cs oportunidad propicia para que las
autoridades chilenas implementen los otros scctores del circuito de distribucién, Con tat objeto, ¢l
Gobicmo Chileno dcb_crfé de implementar y perfeccionar los organismos gubemamentaics
relacionados y preparar y mejorar las politicas que controlan tas actividades de distribucién.

Heeho esto, se posibilitarfaun mejorcontrol oficial conel objeto de tograr que el Terminal Pesquero
preste las funciones desi gnadas cn su calidad de centro de abastcéimicmo mayorism.' Ademds, por
cjemplo, conladireccidnde las autoridadces, el traslado de los intermediarios y demds comerciantes
a las nuevas instalaciones sc realizarfa de manera més clicaz, permitiendo limitar las actividades
que se e van a cabo fucra del mercado, logridndose un mayor volumen de transac cioncs ¢n ¢l

Terminal Pesqucero.

Laadministracion del Terminal Pesquero estard a cargo dela Fundacion Mercamar, laque contratard
a un personal experimentado en administracion de mercados, con ¢l fin de que la misma sc Heve
a cfecto de Ia mancra més moderma y cficiente.

Portanto, deberfa de considerarse la posibilidad de contarcon la parlicipacién de expertos de pafses
desarrollados que cuenten con cxpcricnéia cnlamateria. Creemos necesario solicitar la aplicacion
de programas de Cooperacion Téenica, tal como sc indicacn el Capitulo Tercero de este documento.
El Teaninal Pesquero contard con cquipos, como ias plantas de hiclo, que requicren de (éenicas
cspccializ:ldas; Envistade ue existen ins[;tlacioncs similares enel pais, no creemos que serd dificil
conseguirios léénicbs neeesarios, pero es importanic ascgurar con anticipacion a las personas idoéneas
y prepararlas para fas funciones que deberdn de desempefiar en el marco de este Proyeclo. Estas
medidas prc?mniv as de contratacién y preparaciéndel personal adecuado serdn igualmenice neccsarias

para ¢l caso de los otros scetores comprendidos en el Proyecto. Con esle objeto, ¢l Gobierno

" Chileno, a la brevedad posible, deberia de seleccionar al personal que pondrd a la disposicidn de

Fundacion Mcrcamar ¢ implementar fos organismos y sistemas que scan necesarios para cl logro

de cs10s fincs.
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Porolrolado, deberid dictar los reglamentos de uso de las instalaciones ¢ impartir los conopcimicntos
que sean necesarios a los intermediarios, comerciantes y usuarios en general y organizarlos con ¢l

[in que la administracién resulte cliciente y rinda los resultados que se csperan del Proyecto,

4y Talcomose indicéen el inciso 3-3-2, laubicacién del nucvo Terminal Pesquero no deberfa originar
_conflictos con los pobladores de las zonas aledafias. Sin cmbargo, como no s posible descartarloda
posibilidad que la presencia de las instalaciones tenga al guncfectlo posterior, s recomendable que

seexplique en detalle y se oblenga el consentimicnto de los pobladores; antes del iniciode las obras.
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Minuta del Estudio de Disefic Basico ANEX0S -1

REPUBLICA DE CHILE

MIHISTERIO DE ECOHOMIA, FOMENTO Y RECOMSTRUCCIOHN
SUBSECRETARIA DE PESCA

MINUTA Di REUMIONES

SOBRE EL ESTUDIO DI DISEND BASICO DEL PROYECFO DE CONSTRUCCLON DEL
TERMINAL PESQUERC DE LA REGION METROPOLITANA
REPUBLICA DE CHILE

En base a los resultados del Estudio Preliminar relative al Proyecto de
la Construccidn del Terminal Pesquexro en la Regidn Metropolitana (gque en
adelante se denominard ‘el Proyecto”), la - Agencia de Cooperacidn
Internacional del Japdn (JICA) ha decidido continuar con - los trabajos
hecesarios para la confeccidn del Estudio de Disefio Bisico de dicho
Proyecto.

Por tal mokivo, JICA decidié cnviar a la RepUblica de Chile una Misiédn
de BEstudio encabezada por el Sr. Shunji Tozuka, Técnico Consultor de 1la
Divisidén de Cooperacidn Pesquera de JICA, en el lapso comprendido entre el
23 de agosto al 17 de septiembre de 1993.

_La Misidn sostuvo conversaciones con las autoridades del Gohiernc de
Chile y ejecutd los trabajos de investigacion en el terreno asignade para el
Proyecto.

De acuerdo a los resultados obtenidos en tales conversaciones Yy
trabajos de investigacion, las partes confirmaron los acuerdos gue se
seilalan en el documento adjunto. La Misidn deberd continuar con los
trabajos tendientes a la confeccidn del Informe del Estudio de DRisefio Basico
del Proyecto. :

Santiago de Chile, 3 de septiembre de 1993.

/\9%3434?&;

SHUNJI  TOZUKA

Jefe de la Mision de ‘Subsecrctario de Pesca
Estudio de Disejio Basico Ministerio de Econowia,
JI1CA Fomento y Reconstruccion



REPUBLICA DE CHILE
MINISTERIO DE ECONOMIA, FOMENTO Y RECONSTRULCION
SURSECRETARIA DE PESCA

DOCUMENTCO ADJUNTO

X. OBJETIVO

El objetive del Proyecto es la construccidn de un moderno mercade. para
productos pesqueros con el cual se lograra implementar un adecuado
sistema de comercializacidén, promover y elevar el consumo interno de
estos productos, al mismo tiempo gue se fomentaran las actividades de
los pescadores artesanales.

2. SITIO DEL PROYECTO

El terreno seleccionado para "“BL PROYECTO" se encuentra ubicado a un
costado de da . via de circunvalacidn, al sur-oeste ‘del punto de
interseccidén entre la Av. de Circunvalacidn Américo Vespucio y la
Carretera. Panamericana Sur, al sur de la ciudad de Santiago, come se
sefiala en el Anexo-l. '

3. ENTIDAD RESPONSABLE Y ORGANISHMO l::‘J-ECUTOR

{1} Entidad Responsable: Subseqretaria “de Pesca, Ministerio de
Economia, Fomento y Reconstruccion.

{2) Ozrganismo Ejecutor: Fundacion MERCAMAR
4.  REQUERIMIENTOS DEL GOBIERNO DE CHILE

Luego de las conversaciones sostenidas con la Mision de Estudio de
Disefic Bisiro, el Gobierno de Chile presentd los requerimientos que se
indican en el Rnexo-2. Sin embargo, los cowmponentes finales de "EL
PROYECTO" serdn definidos luego de los analisis y estudios posteriores.

5. SISTEMA DE AYUDA DEL GOBIERNG DEL JAPON

{1} Bl Gobierno de Chile afirma haber entendido los pormenores del
Sistema de Cooperacién Financiera No Reembolsable del Gobierno del
Japdn, tal como fueron explicados por los miembros de la Misién.

{2) En.la eventualidad que “EL PROYECTO" se ejécute al amparo del
Sistema de Cooperacidén Financiera No Reembolsable, el Gobierno de
Chile tendrd a su cargo la adopcidon de las medidas que se indican
en el Anexo-3, para la mejor implementacidn de "EL PROYECTO".




REFUBLICA DE OCHILE
HMINISTERIO DE ECONOMIA, POMENTO Y RECONSTRUCCION
SUBSECRETARIA DE PESCA’

CRONOGRAMA DEL ESTUDIO

(1

(2)"

(3)

Los Consulbores integrantes de la Misidn deberdan proceder con los

_estudios  posteriores en la Republica de Chile, hasta el 17 de
 geptiembre de 1993.

“JICA preparara el Borrador del Informe en idioma espaiiol vy,

alrededor de noviembre de 1993, enviara una Mision con el fin de
explicar su contenido. .

En daSG'due;el conténidofdel indicado Borrador fuese aceptado por
la parte chiléna, JICA deberd confeccionar el Informe Final y
someterlo ‘a consideracidn del Gobierno de Chile antes de fines de

" febrero de-1994.
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REPUBLICA DE CHILE
MINISTERID DE KCOHOMIA, FOMERYO ¥ RECONSTRUCCION
SUBSECHETARIA DE PESCA

ANEXO 2

EDIFICIOS, EQUIPOS, INSTALACIONES E THPLEMENTOS DEL  TERMINAL  PESQUERD
SOLICITADOS POR EL GOBIERNO DE CHILE

1. Texrminal Pesquero

1) Plataforma de descarga
2) Puestos de ventas
-a) Puestos grandes
b) Puestos medianos
¢) . Puestos pequefios
2} Oficinas de operaciones del Terminal
Sala de procesamiento de productos pesquercs

2. Edificio de administracidn central del Terminal
K] Instalaciones para el tratamiento de aguas negras
4 Area de almacenamiento de basuras
5. Sala- - para el servicio de higiene
6 Edificio e instalaciones de mantencidn
7 Bodegas para.los usuarios
8 Sala de lavado y bodega para cajas plasticas
9. Locales de venta por menor B
16, Comedor para empleados y usuarios
1X. .Almacén de ventas
12. Areas de estacionamientos
13. Obras de exteriores del terminal (exceptuando numerc 4 del Anexo 3)
14.  Eguipos
1) Maguinas de hielo
2) Depositos para hielo
- 3) Camaras de refrigeracion (0°C)
* 4} Camaras de mantencion (-20°C)
5) Equipos relacionados con la extensidén y promocion del consumo de
productos pesqueros.
6} Camionetas pick~up
7} Caryrxo colector de basura .
8) Carretillas de transporte manual
9) Montacargas
10} Cajas plasticas
11) Equipamiento de informitica
15. Contrel de ingreso del Terminal

* - Referente a la necesidad de camaras de mantencién a -20°C, ésta seguird
siendo analizada por ambas partes.




REPUBLICA DOE CHILE
MINISTERIO DE ECONOMIA, FOMENTO Y RECONSTRUCCION
SUBSECRETARIA DE PESCA

10.

11.

Lz,

13.

14.

de conformidad a los contratos correqpondientes, de las facilidades que
requieran para su ingreso al pais 'y su permanericia en ¢l durante la
realizacion de sus- labores.

Exonerar a las peisonas naL01a1es VY jurldlcas de nac1ona11dad japonesa
del pago de los lmpuestos de aduana, nacionales (anluso regionalesg} y
cualquiera otyos tributos fiscales oblidatorics en la Republica de
Chile, respecto al abastecimiento de los productos vy servicios
indicados en los contratos correspondientes.

Mantener y usar adecuada y efectivamente las instalacianes y equipos,
construidos e instalados en virtud de los contratos correspondientes.

Hacerse responsable por los gastos gque se deriven de la construccién de
las instalaciones, asi como del transporte e instalacidn de los equipos
que no estén contemplados dentro del Sistema de Ceoperacién Financilera
No Reembolsable. : :

Asequrar las partidas necesarias para el mantenimiento, control y uso
de los equipos y materiales adguiridos de conformidad con los contratos
correspondientes, empleando al personal iddneo con suficiente CapaClddd
técnica y conocimientos. . i T

Sclucionar cualguier prxoblema gue pudiera. suscitarse con 1o$ usuarios
del mercado existente, asi como con los pobladores de los alrededores
de los terrenos destinados al proyecto. : i

Solicitar, tramitar vy adquirir -todos los permisos. y licencias dque
fueran necesarios para la ejecucién de los trabajos de construcc:on del
Proyecto.
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REPU B LICA DE C HILE
MINISTERIO DE ECONDMIA, FOMENTO Y RECOMSTRUCCIOR
SUBSECRETARIA DE PESCA

MNEXO 3

MEDIDAS DE CARGO DEL GOBIERNO DE CHILE
EN CASO DE QUE "EL PROYECTO" SER EJECUTADO AL RAMPARO DEL
SISTEMA DE COOPERACION FINANCIERA NO REEMBOLSABLE

Asegurar el personal y los fondos de administracién necesarios para "EL
PROYECTO" . '

‘nsegurar el terreno destinado a "EL PROYECTO".

Limpiar 'y nivelar el sitio antes del inicio de 1los trabajos de
construccion. :

Realizar las obras ‘tales como cercos exteriorés, entrada, iluminacidn
externa en los alrededores del SLLlO, y djardineria al interior vy
exteriox del terreno. ’

.Conectar el acceso al Lerreno con las vias ex1stentes, antes del inicio

de los trabajos de conerurc:on

. Proveer las.:facilidades de vceonexidén a Jlos sistemas de energla

eléctrica, abastecimiento de agua potable, teléfono, drenaje, desagiie y
otras facilidades incidentales pars el sitio de "EL PROYECTO".

{1) Linea de d]StrJDUClOn electrica al sitio.

{2) Tuberia de agua potable desde el sistema de distribucidn mun1c1pal
hasta el sitio.

{3) Toma de desagie desde la red municipal al sitio.

{4} Linea troncal telefdnica.

{5) Muebles y accesorios tales como alfombras, cortinas, escritorios,
sillas, etc.

Hacerse responsable por los pagos por concepto de comisiones bancarias
relativas a Autorizaciones de Pago {(A/P) y comisiones de pagos a favor
del banco japonés autorizado para transacciones .en woneda exbranjera
con el gque se haya hecho el Acucrdo Bancario (A/B) .

Exonerar-delpago de impuestos y adoptar ;aé”ﬁedidés hecesarias para el
ingreso al.pais 'dé los materiales y equipos destinados a "BL PROYECTO",

.en el puerto dé desembarque y asegurar €1l ripido transporte internc en
“-gl pais. :

Otorgar a los nacionales Jjaponeses, cuyos servicios sean regqueridos

para el abastecimiento de los productos y servicios de "EL PROYECTO",



Minuta de Discusiones
ANEXUS [-2

MINUTA DE DISCUSIONES

ESTUDIO DEL DISENO BASICO. DEL PROYECTO
CONSTRUCCION DEL TERMINAYL PESQUERQ
DE LA REGION METROPOLITAMA
(CONSULTA SOBRE BORRADOR Di INFORME)

En  Noviembre de 1993, la Agencia  de Cooperacién
Internacional del Japdn (JICA) envid a la Repdblica de Chile el equipo
del Estudio de Disefio Bisico para el Proyecto. de Construccion del
Terminal Pesquero de la Regidn Metropolitana (en adelante referido como
"EL Provecto"), gque durante el curse de’ las 'conve:saciones, los
estudios de campo y los exdmenes técnicos de los resultados en Japdn,
ha praepvarado el horrador del informe del estudio. .

Para explicar v consultar con la parte chilena sobre los
comnonentes del borrador del informe, JICA envid a la Repiblica de
Chile el equipo de estudio encabezado por el Sr.- Moboru Tazoe,; Jefe de
la Misidn Japonesa, para la explicacidn del informe final.

Como resultado de las discusiones, ambas partes confirmaron
los aspectos principales descritos en la hoja adjunta.

O

Santiago de Chile, 26 de novienbre de 1993.

- ] _ )

VI 7 '-’ﬁrf e
=t ~y RN c < L e,
NOBORU TAZOE S . ANDRES COUVE RIOSECO
‘Jefe de Misidn del o ! “Subsecretario de Pesca
Estudic de Disefio Basico : ,;;“Ministerio de EchOmia, Fomento

JICA B y Reconstruccién
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ADIUETOD

Componentes del Borrador del Informe.

El Gobierno de Chile en principio ha acordade y aceptado los
componentes del Borrador del Informe prapuesto por el Equipao.

El Sistema de Programa de Cooperacidn Financiera No-Reembolsable
de Japon. S

(L) El Gobierno de Chile ha comprendido el sistema de
Programa de Cooperacidn Financiera No-Reembolsable de
Japoén explicado por el Equipo.

(2) El Gobierno de Chile tomara medidas necesarias descritas
en el Anexo 3 de la minuta del disefio basico firmada el
3 de septiembre de 1993,

Cronograma del Estudio
Ei Equipo  prepararda el Informe Final en idioma espafiol de

acuerdo con los aspectos confirmados y lo enviard al Gobierno de
Chile a fines de) mes de Enero de 1994,

A1l



ANEXOS 1-3

ITINERARIO DE VIAJES DE LOS MIEMBROS DE LA MISION.

8/21 Tawaraya, Hiraoka, 12:00 Sal. Narita (JL-006)
Kawamura 11:30 Lle. Nueva York New York
22 Tawaraya, Hirnoka, 17:55 Sal. Nueva York (LLA-149)
Kawamura En vigje
23 Tawaraya, Hiraoka 08:04) Lle. Santiago _ _
Kawamura Reunién: Oficina HCA © Santiago
24 . Tawaraya, Hiraoka 1) Saludo: Subscerctarfa de Pesca
Kawamura 2) Saludo: Fundacién Chile Santiago
25 Tawaraya, Hiraoka 1) Insp. Mercado M'ayon'_sm
Kawamura 2) - Reunidn: Fundacion Chile Santiago
26 Tawaraya, Hiraoka 1} Reunién: Fundacion Chile
Kawamura | Sanliago
27 Tozuka, Tazoc, 1) Llc. Santiago (LA-141) Jefe Mision
Ishiyama, Tawaraya 2} Visita: Oficina JICA
Hiraoka, Ishikawa, 3) Sa]udo:-Embzljada del Jap{Sn B
Yahata, Kawamura 4) Saludo: Subscerctaria de Pesca
' 5) Almucrzo: Fundacion Chile
6) Reunion: Fundacién Chile Santiago
28 Tozuka, Tazoe, 1) Sal. Santiago (N4-1713
Ishiyama, Tawaraya 2) Lle. Concepeion
Hiraoka, Ishikawa, 3) ‘Inspceciones y visitas:
Yahata, Kawamura + FUNCAP, Lo Rojas
« Pescadores aricsanales
+ Fund. Chile, Ofic. Concepeién Concepe.
20 Tozuka, Tazoc 1} Visitas: centios de produccién
Ishiyama, Tawaraya 2) Sal. Concepcion
Hiraoka, Ishikawa, 3) Lle. Santiago Santiago
Yahata, Kawamura
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30 Tozuka, Tazoc, 1) Reunidén: Fundacién Chile
1shiyama, Tawaraya 2) Inv. dcJICA
Hiraoka, Ishikawa,
Yzﬁhat;t. Kawamur Santiago
31 Tozuka, Tazoe, 1) Reunién: Fundacion Chile
Ishiyama, Tawaraya I '
Hiraoka, Ishikawa,
Yahata, Kawamura Santiago
971 Tozuka, Tazoc, 1) Visita: Alcalde de Santiago
Ishi yﬁma, Tawaraya 2} Reunién: Fundacidn Chile
Hiraoka, Ishikawa, R '
Yahata, Kawamura Santiago
2 © Tozuka, Tazoe, . 1) Inspeccién del Sitio
Ishiyhma, Tawaraya 2) Reunién: Borrador Actéds
Hiraoka,lshikawa, *3) Inv. Subsccreiara de Pesca
Yahata, Kawamura 4y Reunidn; Obras Piiblicas Santiago
3 Tozuka, Tazoe, 1) Reunibmn: Fundacion Chile
Ishiyama, Tawaraya | 2) Firma Actas
Hiraoka, Ishikawa, | 3) Inv. Embajada dei Japsn
Yahata, Kawamura 4) Informe a AGCI
5} Informe a JICA
6) Rocepeion de la Misién Santiago
4 Toruka, Tazoc, 1) Sal. Saniiago, micmbros oficiales
* Ishiyama, Tawaraya (AA-900)
Hiraoka, Ishikawa,
Yahata, Kawamura Santiago
5 " Tawaraya, Hiraoka, | 1) Reuni6n initerha
' Ishikawa, Yahata, 2) Recoleccion de datos
Kawamura SR Samiaéd
6 | Tawaraya, Hiraoka, )] Reunion: Fundacién Chile
Ishikawa, Yahata,
Kawamura Santliago




7 Tawaraya, Hiraoka, 1) Reunién: Fundacion Chile
Yahata, Kawamura
Ishikawa 2y Confeccion planos provis. Santiago
8 Tawaraya, Hiraoka, 1} Reunién: Fundacién Chile
Yahata, Kawamura
Ishikawa 2) Confeccion planos provis.
3} Investigac. sobre construccion Santiago
9 Tawaraya, Hiracka, 1) Reunién: Fundacién Chile
Yahata, Kawamura
Ishikawa 2) Confeccién planos provis. Santiago
10 Tawaraya, Hiraoka, 1) Rcuni611: Fundacion Chile
Kawamura
Ishikawa, Yahata | 2) Reunién: Min. de Salud
3} Reunién: Dist. Lo Espejo
4} Reuynién: Min. de Obras Piblicas
5) Reunién: Min. de Trabajo Santiago
Il Tawaraya, Hiraoka 1) Reunidn: Fundacién Chile
Ishikawa, Yahata, 2) Conleccion planos provis.
Kawamura Sanliago
12 Tawaraya, Hiraoka, 1) Reunidn interma
Ishikawa, Yahata 2} Recopilacién datos _ )
Kawamura 3) Confeccién planos provis. San'tia'go
13 Tawaraya, Hiraoka, 1} Rcunién: Fundacién Chile
Ishikawa, Yahata 2) .Confeccion planos provis, .
Kawamura *3) Reunién interna Santiago -
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14 Tawaraya, Hiraoka, 1y Reunidn: Fundacién Chile

Ishikawa, Yahata

Kawamura Santiago
15 Tawaraya, Hiraoka I} Visita San Antonio

Ishikawa, Yahata, 2) Inv. Construccidn civil

Kawamura 3) Conl. limites del terreno

Tawaraya, Hiracka, 4) Recepeién de la Mision

Ishikawa, YahataA

Kawamurg Santiago
16 Tawaraya, Hiraoka 1) Informe a Subsecretaria de Pesca

Kawamura - 2y Informe a JICA

3) Informe a AGCI _
4) . Informc a Embajada del Japon

ishikawa, Yahata 5) Inv. Construccién Civil Santiago
17 Tawaraya, Hiréoka, ' 1 Reunién: Fundacion Chile

Ishikawa, Yahata ©2) Sal. Santiago (UA-699)

Kawamura En viaje
18 Tawaraya, Hiraoka, 1) Lle. Nucva York

Ishikawa, Yahata

Kawamura New York
19 Tawaraya, Hiraoka, [) Sal. Nucva York (JL-005)

Ishikawa, Yahata

Kawamura En viaje
20 Tawaraya, Hiracka, 1 L;Ic. Narila

_ Ishikawa, Yahata

Kawamura
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Anexo -4

ITINERARIO DE IA MISION DE EXPLICACION DEL REPORTE INTERMEDIO

FECHA_ NOMBRES ITINERARIO HOSPEDAJE
19mov. | Tazoe, Ishida, Tawaraya, | Salida: NARITA (12:00, JAL-006)17
. : Nueva York.,
(Vie.) [shikawa, Kawamura Llegada: Nueva York {11:30) _
20/Mmov, Tazoe, Ishida, Tawaraya, . - o . . .
noy ‘ ) ¢ y Salida: Nueva York (17:55, LA-149) En el Avion.
[shikawa, Kawamuwra
21/mov. | Tazoe, Ishida, Tawarayn, | Llegada: Santiago (08:00, LA-149)
(Dom.) Ishikawa, Kawazmura. 1) Recomido en la ciudad. Santiago.
‘ 2) Inspeccién del Terreno.
22/mov, Tazoe, {shida, TaWamyn, (1) Visitaa la Oficina de JICA.
(LUN.) Ishikawa, Kawamura. (2) Visita Protocolar a ka Embajada. "
(3) Visita Protocolar a la Sub-secretaria
de Pesca. Arreglo Previo.
23tmpv. | Tazoe, Ishida, Tawaraya, L ) ' . .
. _ (1) Conferencia en Fundacién Chile. '
(Mar.) Ishikawa, Kawamura. - .
24/nov. Tazoe, Ishida, Tawaraya, ) . » o
] . (1) Conferencia un Fundacion Chile. "
{Mie.) Ishikawa, Kawamura
25Mmov. | Tazoe, Ishida, Tawaraya, . , o )
(1) Conferencia en Fundacién Chile. "
(Jue.) .
26/nov. Tazoe, ishida, Tawaraya (1) Arreglo prévio en el Ministerio,
(Vie.) [shikawa, Kawamura Hacienda. "
{2) Firma de la Minuta.
27/mov. | Tazoe, Ishida, Tawaraya, . o co ' .
(1) Conferencia Interna de la Misjén. Santiago.
(Sab.} o
28/mov. | Tazoe, Ishidd, Tawaraya, '
(1} Ordenar los Documentos. !
(Dom.)

Ishikawa, Kawamura.
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NOMBRES

ITINERARIO

FECHA HOSPEDAILR
29/nov, Tazoe, Ishida, Tawaraya, | (1) Conferencia en la Sub-secretaria de
(Luny Ishikawa, Kawamwa., . Pesca. ' “Enel Avidn.
(2) Inspeccidn del Sitio.
(3) Salida de Sazntiago: (LA-140),
30/Mmov. | Tazoe, Ishida, Tawaraya, .
o Llegada: Nueva York (LA-140) Nueva York.
(Mar.) - - | Ishikawa, Kawamura.. ‘ o
1/dic. Tazoe, Ishida, Tawaraya, | =~ ' ' L »
- . i Salida: Nueva York (JL-003) En el Avidn,
{Mie.) ' ' ‘
2/dic. Tazoe, Ishida, Tawaraya .
(Jue.) ' _ _ Llegada: Narita 9JAL-005)
ue. .
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MIEMBROS DE LA MISION DE DISENQ BASICO

Anexo 1-5

No.

OCUPACION

NOMBRE

DEPENDENCIA

Jefe de 1a Mision

Shunji Tozuka

Agencia de Cooperacién Internacionazl.

Seccion: Cooperacion Técnica Pesquera.

Plan de Desarrollo

Oficina de Cooperacién de Pesca en

Nobuo Tazoe L ,
Pesquero. Ultramar. Ministerio de Pesca y Agricultura,
Cooperacién Finan- Agencia de Cooperacion Internacional.
3 | ciera No Reemboi- Yoshio Ishiyama Div. Estudio de Cooperacién Financiera.
sable. Sec. Estudio de D/B.
Jefe del Consorcio _
4 ' Kanzo Tawaraya AZUSA SEKKE! CO., LTD. -
de Consultores,
Plan de comerciali- _
5 | zacién de productors Hiraoka - [P7A ENGINEERING CO., LTD.
pesqueros.
6 | Arquitecto. Yasuo Ishikawa AZUSA SEKKEI CO., LTD.
Plan de tas . .
7 _ . Kazumi Yahata D7A ENGINEERING CO., LTD.
Instalaciones,
8 | Interpreie. Masayoshi Kawamura |AZUSA SEKKE! CO.; LTD.
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Anexo 1-6

MIEMBROS DE LAZ MISION DE EXPLICACION DEL REPORTE INTERMEDIO

Ne. | -~ OCUPACION NOMBRE DEPENDENCIA
Oficina de Cooperacion de Pesca en
1| Jefe de la Mision Nobuo Tazoe Ultramar. Ministerio de Pesca y
Agricultura.
Cooperacion Agencia de Cooperacién Internacionazl.
2 | Financiera No ishida Mitsuhiro Div. Cooperacién de Desarrollo
Reembolsable. Pesquero y Forestal.
Jefe del Consorcio '
3 b : Kanzo Tawaraya AZUSAZ SEKKEI CO., LTD.
de Consultores. ' .
4 | Arquitecto. Yasuo [shikawa AZUSA SEKKEI CO., LTD.
5 | terprete. Masayoshi Kawamura § AZUSA SEKKEL CO., LTD.
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Lista de

las Personas Entrevistadas

ANEXQS 2.

PERSONAS ENTREVISTADAS POR LOS MIEMBROS DE LA MISION,

EMBAJADA DEL JAPON

Embajudor del Japon
Conscjcro

Primer Sccretario

JICA

Jefe de la Oficina

| Sub-Jefe de la Oficina

MIN. DE ECONOMIA, FOMEN-
TO Y RECONSTRUCCION

Subsecretario de Pesca
Jefe Dpto. Difusion y
Cooperacion Pesquera

S'r. Andrés Couve Rioseco

Sra. Esperia Bonilla 0.

AGENCIA DE COOPERACION
INTERNACIONAL DE CHILE

Coordinadora del Programa
Japon.

Coordinador de Programa
Sectorialists de Coop.
Experio JICA en AGCH

Sra. Jacqueline Weinstein
Sr. Paul Vergara Menescs
Sr. Ivan Merlens

MUNICIPALIDAD DE
SANTIAGO

Alcalde de Santiago
Ascsor del Alcalde

Sr. Jaime Ravine de 1a Fuente

S, Gabricl Corcucra P.

FUNDACION CHILE

Gerenle Recursos Marinos

-| Jefe de Recursos Marinos

lngcniém de Procesos

Jefe Proyee. de Desarrollo
Economisia Pesquero
Arquitecto -

Encarg. Comercio Exterior

Sr. Carlos F, Wurmann
Sr. Pablo Herrera L. -
Sr. Alberto Ramirez
Sra. Lidia R. Vidal

Sr. Cristobal Irarrazabal
Sr. Tadashi Asahi

Sr. Jorge Sicrberto

MINISTERIO DE OBRAS Dir. Nac. de Arquilectura ~ | Sr. René Morales Morales

PUBLICAS ' Arquiteclo | Sr. Femnando Moscoso

SEVIU METROPOLITANO Aﬁ]uilcclﬂ Sr. Hugo Atias F.
Arquileclo Sr. Jorge Ebner

FUNDACION DE ENTRENA-
MIENTO PARA PESCADORES
ARTESANALES

Direclor Regional
Ascsor Pesquero

Jefe de Planta

1 Sr. Victor Panloja

Sr. Julio Méry
Sr. Duilio Boggioni
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FUNDACION CHILE

Jefe Sede Regional

Sr. Arturo Ricd

{Concepeion)

Empresa EL GOLFO Ventas Sr. Sergio Sazdias

(Concepeidn) Produclbs Congelados Sr. Marcel Mocnne

PESQUERA GONZALES Administrador Sr. Pedro Gonzales

(Concepeitn) _Ventas Sr. Marcelino Gonzales
Sr. Moris Prericibio

FUNDACION DE ENTRENA- | Presidente Sr. Mario Marliny

MIENTO PARA PESCADORES
ARTESANALES (Concepcién)

Director Asociacién
Ammador Artesanal

Sr. Jos¢ Pana Martiny
Sr. Henatdo Alvares

MINISTERIO HARICUDA
{Mercado Mayorista de
Productos Pcsqueros de

Santiago)

Jefe Sector Dirgct. Pppk.

‘Gerente Terminal Pesquero

Administrador
Distribuidor Mayorista
Distribuidora Mayorisia
Dircctor Asociacién
Dircctor Asociacion

.| Sr. Mario Boronez B.
Sr. Marcelino Gonzales

Sr. Humberto Paredes
St. Victor Carmona

“Sra. Magda Matamola
“Sr. Rafael Carmona

Sr. Jorge Castillo

Otros del Scctor

Agente de Aduana

| Sr. S. Pollman

SINDICATO DE PESCADORES
(San Antonio)

Presidente

Sr. Patricio Ramirez




ANEXOS  3-1

CONTENIDO DE LA SOLICITUD.

INSTALACIONES Y EQUIPOS

1. TERMINAL PESQUERO (MERCADO DE PRODUCTOS PESQUEROS)

1) Andenes de decarga (ancho de 6 mts.)

(Para los compradorcs)

2) Localesde Venta.
A) Puestos Grandes (Volumen diario 3.05 ton) _ 32 espacios .
De dos pisos 130 mig? '
'(65 r.nis2 cn lro. y 2&0. pisbs)
Céamara dec 0°C 5 ton.
Depésito pequeiio | _ ¢/loma de desagiic
Cajas de seguridad para alquiici‘
Telélono, FAXy tomacornicnlés.

Agua, bafio, oficina.

B) Pucsios Medianos (Volumch diario de 1.13 ton) 48 espacios
Dc un piso 24 mis?
(Con divisiones marcadas en cl pisb)
Barraca metdlica, _
Tomacorriente desde ¢l lf:cho, FAX

Telélono, agua y desaglic.
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5)

6)

7

3)

4)

C) Puestos Pequeiios (Volumen diario de (.75 ton) 32 espacios
De un pisoA o 16 mis?
{Con divisioncs marcadas en ¢l piso)
Barraca metdlica.
Tomacorriente desde cl techo, FAX

Teléfone, agua y desagiic.
Con‘cddrcs de 6 mts. de ancho.

Equipos de refrigeracidn y congelamicnto.
0°C 120 ton. ¥ 60 ton.
=20°C 60 ton,
Para la conscvacion de los productos de la iemporada de pesca de sé6lo
3 mcscs/aﬁb.
Tinct de Congelamicnto répido 2.5 ton./4 hrs.
Mdéquina de hiclo : 15.0 ton./dia X 2 miquinas

Silo de hiclo o 30.0 ton. x 2 silos.

Servicios de Procesamicnto de productos pesqueros.

4 plardas, para 10 a 15 trabajadores, espacio para cajas.

Con instalaciones de agua y desagiic, Iamparas esterilizadoras.

Equipos de informacién y comunicacion.

Oficina de procesamicnto de ditos (cuarto de computadoras)

Panel eléctrico de informacion.

Para informacién de las transaccioncs y para actividades de remates.

Oficinas y Scrvicios.

A.

B.

"Oficina de Administracién del Terminal 14 personas

(5 oficinas privadas y 1 para 9 personas)

Vestuario para el personal del Temminal hombres y mujeres




3a.

3b.

C. - Duchis para ¢! personal del Terminal * hombres y hmjcrcs
D.  Salade descanso para-¢l personai del Terminal ~ hombres y mujeres
E. Audilorio p/usuﬁrios, con cap. para '%0 PCIsonas. |

F. Laboratorio de¢ Control de Calidad, p/un inspector.,

G. Cuarlo de Control Sanitario, p/un ingpector.

H. | Cuarto de Control de Vedas y Tallas, p/un inspector.

I, Sandiwcherfa pfusuarios, en dos sitios.

3. Zonade teléfonos piiblices p/usuarios, con Hneas. _

K. Servicios Higiénicos pfusuarios. Hombres y mujeres

Servicios Higiénicos p/personal. "~ Hombres y mujeres

CUARTO DE CONTROL SANITARIO _

Para instalarse al ingreso del Terminal, adyacentc ala playa de cstacionamiento, para ¢l
control de los productos que ingresan a las instalaciones. Para uso de dos personas, Las
labores serdn noclurnas y deberd de contar con facilidades para pemoctar.

AREA DE PROMOCION Y DESARROLLO DE VENTAS, |

1} Personal administrativo 14

2)  Administracién U |

3)  Ascsoria 1

4) Contador _ 1

5)  Auditorio 200

6)  Salade reunioncs 10

7)  Scrvicios Higiénicos hombres y mujeres

AREA DE OFICINAS DE SERVICIQS (de 25 mfs® cada ung) .
1)} Oficinas para transacciones (2)

A. Banco

B. Oficinas dec alquifer. _
2y  Comunicaciones, cléfonos, Corrco

“Teléfonos, FAX,
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6.

3y Kioskos para ¢l personal.
Ticndas para abastecer al personal. De 60 mts?, aprox.
4)  Tiendas minoristas (Pescaderfas)
“Para aienci6n al piblico. de 15 ~ 18 mits?, aprox.
5)  Tiendas.
Pmductqs_scn:li-proc‘csndos o congelados. De 15 mis? aprox. ¢fu.
6) Oﬁciun para comerciantes.
Oficinas para alquiler y para uso de los transportistas, super-mercados, Cada oficina

para | ~ 2 personas. De 12 ~ 15 mis? cfu.

MANTENIMIENTO GENERAL. (Mantenimiento de instalaciones). .
A.  Taller (de carpinteria y mcc:inicﬁ). _

B. Espacios para guardar herramientas,

- C. Espacios para guardar repucstos.

CENTRAL DE CAJAS PLASTICAS.
Para ¢l préstamo de las cajas plédsticas que s¢ cmpleardn con el fin de racionalizar los
trabajos y mcjorar la calidad de los productos.

Cajas plisticas.

B. Depésito para cajas.

C. Planta de lavado, con maiguinas automdticas,
D. Espacio para cajas devuclas.

E.  Oficina de control de ingresos y salidas.
DEPOSITOS.

50 depositos de 15 ~ 20 mis?, para almacenamiento dé los materiales de 10s ususarios.

SERVICIO DE COMBUSTIBLES Y LAVADO DE VEHICULOS.

COMEDOR PARA EL PERSONAL = - 200 personas.
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10.

11,

12.

i3,

14.

DORMITORIOS PARA CHOFERES 15 personas aprox.
PLATAFORMAS (P/uso de los puestos grandes),

PLATAFORMA DEDESCARGA (P/uso de los puestos medianos y pequeinos).

Tanque de agua 30 ton., 1 planta,
Miquina de hiclo 15 {on/dfa, 1 méq.
OTROS.

1) Generador clécirico y agua de emergencia (pfincendios).
2)  Planta de procesamicnto de basura y aguas servidas.
Apua:  planta de sedimentacion y pt]liﬁc;icién. No se ha considerado otros
tratamientos antibacteriales.
3)  Cuarto de Vigilancia.
4y  Dep6sito para implementos de limpieza,
5) Planta eléctrica de emergencia.
Gencrador de Emergenéia.

Tanque de combustibles para ¢mergencias.

PLAYA DE ESTACIONAMIENTO (asfaltada y seializada, c/cuiias).

VEHICULOS,
13 Para usos del Tenminal.

A.  Camioneta para administracién del Terminal.
Para limpicza y recoleccién de cajas de basura. |
Cargétior de horquilla.

- Carretillas manuales.

Mo onw

Vehfculo pam lrahsponé intemo.
2)  Vehiculos de carga.

A.  Vehfculos refrigerados, camiones grandes,
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ANEXOS 3-2

Soficitud de Cooporacion Toenica Fundacion Chife

Programa de Cooperacion Técnica para la
Operacion del Terminal Pesquero

La materializacién del Proyecto de un nuevo Terminal Pesquero para la Regién
Metropolitana, constituye para Chile el proyecto mas importante que se ejecutard dentro
del sector pesquero en los préximos anos.

La ejecucién de este proyecto permlt:ra mejorar copsiderablemente la cadena de
distribucién de productos pesqueros frescos, adicionalmente con las modalidades de
operacién dentro de las instalaciones del nuevo Terminal, se producira una mejor calidad
de los productos que se expendan. La nueva imagen del pescado que espera proyectar el
nuevo Terminal debera constituir un elemento fundamental para el aumento del consumo
de estos productos. Adicionalmente la puesta en marcha de este Proyecto {raerd un gran
impacto en los pescadores artesanales, los cuales se veran beneficiades en difer entes aspectos
de su actual operacmn

En la actualidad el 'Terminal Pesquero que opera en la ciudad de Santiago adolece de un
gran nimero de aspectos negativos tanto en su. operac;on, instalaciones, como ia calidad de
-los-productos gue alli se comercializan. :

A fin de asegurar una bue'na operacién del Nuevo Terminal, serd necesario contar con un
programa de cooperacion técnica que incluya tanto la visita al Japdn de técnicos chilenos
como la venida de expertos japoneses a Chile.

a) Visita a Japon_de técnicos chileno

Es indispensable la visita de conocimiento a Japdn de fres Técnicos miembros del
actual Comité Técnico del Proyecto a fin de inleriorizarse de la realidad pesquera
de ese pais, con énfasis en la comercializacion y operacidn de Terminales Pesqueros.
Dicha visita deberia producirse a la brevedad y por un periodo de 2 6 3 semanas.

b) Solicitud de expertos Japoncses: Se estima como necesario contar con cinco expertos
de larga duracién en las siguientes materias:

i) Experio en  distribucién de productos pesquercs: Este experto deberia
colaborar en el apoyo de la fase de abastecimiento del Terminal con especial
énfasis en el apoyo para mejorar el proceso de manipulacién del pescado
desde su captura hasta su llegada al Terminal, brindando apoyo a
‘organizaciones de pescadores zrtesanales. Duracién dos anos, debiendo
incorporarse seis meses antes de la apertura.

AI
N\

V. PARQUE ANTONIO RABAT-SUR 5165 - fELEFONO.‘??ﬂSE’H - TELEX ITT 440239 FUND CZ - FAX (56-2} 2426900 - CASILLA 773 - SANTIAGO - CHILE
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Fundacion Chife

ii) Experto en promocién  del consumo: Colaborar en todos los aspectos
relacionados con la comercializacién de los pr oductos del Terminal y apoyar
en estrategias de duracién dos anos, debiendo incorporarse tres meses antes

de la apertura.

iii}  Experto cn control de Calidad: Colaborar en todos los aspectos relacionados
con la calidad de los pescados y mariscos del nuevo Terminal, en las etapas
de ingresos, comercializacién y distribucién. Duracién dos aitos, debiendo
incorporarse tres meses anles de su qper[ura

iv) Experto en administracion y Operacion de TP Espccmllst‘i encargado de
asesorar en los procesos operativos y de administracién del nuevo Terminal
con el fin de asegurar un buen funcionamiento de su organizacion. Duracién
dos afios, debiendo. mcorporaxse tres meses antes (le sh ﬁpertur Lo :

v) - Expertos en mantencién de equipos: Espemahsta que- asesore - en todo el
procese de puesta en marcha, operacién y mantencién del’ equipamiento’.del
Terminal. Dmacwn dos anos, debiendo mcorporarse fres meses antes Lle su
apeltuxa T : AR T :
Adlcaonalmente deberia contactarse con ]a pomb:lldad del envio de e\pértos de cortos plazo
en materias que se definirian una vez en operacién el Terminal segiin las necesidades.

%

AV, PARQUE ANTONIO RABAT SUR 6165 - TELEFONO; 2185211 - TELEX [TT 440233 FUND CZ - FAX {56-2} 2426900 - CASILLA 773 : SANTIAGO - CHIL
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. L. , B 1 !N I DA UBIDICH
Permiso Juridico de Fundacion Mercamar CONCEDE PERSONALIDAD JURIDICA

MINISTERLCQ DE JUSTICLA

DEPTO. PERSONAS JURIDICAT . 7 . ANBXUS 3-3
: : 93. ; ,
5‘.14097 MDF/jsb 1§.10.9 NG ‘_‘[_7\‘)58 y )

N — SANTIAGO, 2 2 MOV 1993
MINISTERIO DE

onE:’\\C:;z;pTFs Hoy se decretd o que sigue:

Vistos: estos antecedentes, lo dis-
RECIBIDG J puesto en el Decreto Supremo N® 110, Reglamento sobre

Concesidn de Personalidad. Juridica, publicado en el
Diario Oficial de 20 de marzo de 1979, y lo informade
por. 2l Sr. Intendente de la Reglon Metropolitana, y

CONTRALORIA GENERAL
TOMA DE RAZOM

RECEFCION

CONSEDERANDO:

QERART,
JAIDICO T . : o S
P — : ) (Que la entidad denominada “EUNDAFI(‘)N
vregiset MERCAMAR", debe contar & la brevedad con- el beneficio

de la | personalidad juridica, para <dar <umplimiento
OEPART. a sus fines destinados a colaborar con ‘el Estado, sn
coniaBIL, | el 2studio, planificacién, disefio, organizacion, adminis-
sue.ésn. i tracién Y es.tab.i.e.cimiente de matodos. ¥y practices para
€. CENTRAL o la comercializacion en lcs mercadeos mayoristas de pro-
: : ductos del mar en ¢stadn fresce o enfriade, lo que
SUB. DEP, jl constituye wa fundamento suficiente y calificado para
€. GUENTAS concedérs=la en los términos previstos en el iunclso
" sus. oo, tercero del art. 23 del Reglamente sobra Concesidn
cr vy e da Personalldad Juridica,

A |-BiEES txe-d . df C ' —— .

DEFART, . s ‘ . o
AUDITORIA L o DECRETO
DEPART, |
vopytl .

sub, pER. | "l.- Coucédese personalidad juridica

a la entidad denominada "FUNDACION MERCAMAR™, con domi-

AUHECIR,
] cilin en la provincla de Santiago, Regidn Metropalitsna
de Santfiago.
- REFRENDACION 2.~ Aprudbanse los estatutos por
= ]| 305 cusles se ha de regir la citada fundacidn, en Los

REF.FOR S (o e
CYTAG, e e
AMOT. POA = ;
MPUTAG e

términos de gque di tesvimonio la escritura péblica
dx.?. fecha 10 de agosto de 1993, otorgada ente sl Hotario
Piblico de Santiago, don José Husalem Saffie.

DEOUE, 70, i e 'z . : X
) A R Tomese razdén, comuniguese y
P T - publiguese.
R - s POR ORCEW DEL PRESIDENTE DE

TAF[rAEoF 338379 0378800
DISTRIBUCEQII(T)
-Gontraloria.
~07 _
“Intend.Metrop. .
-Diario Oficial
PATRICIA MEIZ b. '
AV, LOS CORNUISTARODRES-1700,
11-8.

LA Rﬁguaaxch




. N B
Organismo para la Administracion del Nusve Terminal ANEXOS 3-4

REPUBLICA DE CHILE
MIHISTERIO DE GCONOMIA, FOMENTO Y RECONSTRUCCION
SUBSECRETARIA DE PESCA

(D.D.C.P.) N°

meonnzso, 2 9 NOV. 1093

Sefior

Noboru Tazoe

Jefe Mision de Disefo Basico
del Proyecto Terminal Pesqueroc
de la Regidn Metropolitana
PRESENTE

REF.: Proyecto Terminal Pes-
quero de la . Regidn
Metropolitana.

De mi mayor consideracién:
. Por "este intermedio;_me permito'seﬁélar a
Ud. que Fundacidn MERCAMAR, serxrd la institucidon responsable de
administrar el nuevo Terminal Pesquero de la Regidn Metropolitana.
El Consejo Directivo de la Fundacién estara
constituido por cinco representantes del sector publico .y cuatro

representantes de la Asociacidn de Usuarios del Terminal Pesquero.

Saluda atentamente a Ud.
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