-

Si la coxrde & anneaux est allongée comme sur la Flg. 8. 3 la léhgéé_du pan
du filet devient mellleure et la profondeur atteinte augmente. IbréQue la’
profondeur du pan de la selne coul1ssante 5 accentue, l'étendue balayée a
partlr du 3etage du fllet )usqu & la fin de l'encerclement eSL plus large.
Comme la Fig. 8.4 1'1nd1que, lorsque la corde a anneaux est allongée, la
trace que décrit la. partie centrale du pan du fllet partir du jetage du
fllet jusqu'a la fin de l'encerclement, c est—a-dire l'étendue de balayagé
de la mer augments a' environ 20%, et en allongeant aussi’ le temps de travall
{tanps de jetage du filet et du lovage_de la corde s anneaux}, l‘étendue de -
balayage de la mer auQmenté d*eﬁvifdﬁ 50%" A1n51, le travail de 3etage du’
filet accompagne d'emPIOL de lamparos demande surtout de réflechlr sur le

temps de travall

9. CONSERVATION DES CAPTURES

9.1 Conservation dans de 1'eau de mer frbide

L'eau de mer refroidie descend & env1ron_—2°c gui permet de transporter les
poiﬁsons trémpés dedans. Comme des appareils frlgorlflques pour bateaux de
petlte dimension constitués de dlSpOSltlfS compacts de refr01dlssement auto-
matique d'eau de mer ont été reallses, 1'emp101 de ces apparells se. répand
rapidemént., Avec ces d1sp031tifs, la préparatlon d'eau de’ mer fr01de et 1e
refroidlssement des conservatlons se falt automathuement, ce qul n exlge
pas 4' experlences spec1a1es telles qu en demandent la méthode de conservatxon

de fralcheur a la glace et’ l'eau, et de diminuer les frais,

La Fig. 9 1 présente Jes 2 types de. conservatlon par des. disp051t1fs de ra-

froidissement automathue d'eau de mer.
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9.2 Conservaticn dans de l'eau glacée

Ce moyen. consiste a superposer tour & tour des couches de pciéscnc et 1/2'a
1/4 du poids des poiéSbns de glace COncassée, d'ajouter uﬁebqﬁahtité con-
venable d'eau de mer et de conserver les captures, 1'cuverture bouchée herme—
tiquement. Cette fagon de conserver les p01ssons convient au transport en
une dlzazne de ]ours des 901ssons de ta111e moyenne ou petxte. Il est aisé
de maintenlr la temperature a un degre reguller de 0°C, Comme les p01ssons.
flottent dans 1'eau glacee, leurs corps ne s endcmmagent guére et la charge
est facile. Mais ce moyen demande de l'expérlence pour a]cuter conVenable—
ment de la glace et de l'eau de. mer et pulser l'eau sale qu1 resulte de la
fonte de la glace et de la dliutlon de l'eau de meyr, utlllsatlcn at appa—

reils réfrlqerateurs permet de.dlmlnuer la quantité de glacé nécessaire.’

9.3 Conservation en glace concassée

be la glace concassée cst.cmployéé en raison deiO j 4 1,3 fois le volume des
pozssons mis dans des boités ou tels, quels, au foment de leur charge en cou-
"ches alternatives dans la cale. Ceé moyen n' exige pas ‘de d1sp051t1fs spéciaux
dans la cale, ce qui permet d'economlser les frais d'équipement, mais il est
dlff1c11e de maintenir la temperature & un degré requller, celle de la partle
intérieure tend a s'€lever, et puis. la frarcheur des pclssons-des couches
inférieures peut se perdre a cause du poids des poiésbns.ct de la glace des

couches supérieures et de la souillure due au sang et au nucus.

Il se peut ¢qu'un appareil réfrigérateur'soit utiliéé mais un abaissement
excessif de la température agglomere 1a glace en blocs, entralnant au con-
traire l‘augmentation de la température des corps des polissons, ce qu1 cause
le phénoméne de brélure de glace. Ce moyen de conservatlon est utllise pour
les transports de durée ccurt (uné v1ngta1ne de 3ours) des poissons 3 la
taille moyenne ou grande. Comme 1es ‘corps peuvent s'endommager & la friction
avec la glace concassée, ce moyen ne convient guére au transport des pois-
sons de petite taille. Le concassage de la glace au moment de la charge et

du déchargement exlge une somme importante de travail.

9.4 pivers

Ia congélation est un moyen de congeler et de conserver les poissons en em-

plcyant un congélateUr et a l'avantage de pouvoir conserver la fraicheur
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pendant une durée de_temps plus longue gque dans le cas de conserxvation en
glace concassée ou en eau de mer.glacée. ‘Les grands bateaux de pé&che & la

seine coulissante utilisent le mode de congé&lation a4 la solution de sel.
Cette méthode consiste a refroidir (& environ -18°C) de 1'eau salée dense

en ﬁtilisant du gaz ammoniaque ou du gaz fluor ct de tremper directement les
bonites pour les congeler. Ce moyen a 1'inconvénient d'entrainer 1l'infiltra-

tion de sel dans le corps des poissons, mais sans en abaisser la qualité,
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