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INSTITUTO TECNOLOGICO PESOUERO
' DEL PERU

| CURSO
INTERNACIONAL DE
TECNOLOGIADE
PROCESAMIENTO
DE PRODUCTOS
PESQUEROS

Informacion General

Del 18 de Febrero al 22 -de Marzo de 1985
LIMA — PERU

R

-39-



| CURSO INTERNACIONAL DE
“TECNOLOGIA DE PROCESAMIENTO
DE PRODUCTOS PESQUEROS”
18 de Febréro — 22 de-Marzo de 1985 :
INSTITUTO TECNOLOGICO PESQUERO DEL PERU

Introduccion

El curso de “Tecnologia de Procesamiento de Productos
Pesqueroas”, se realizara para becarios de paises Latino Americanos,
con el auspicio del tnstituto Tecnoldgico Pesquero del Perl vy el
apoyo financiero del Gobierrio del Japon a través de la Agencia de
Cooperacion Técnica Internacional { JICA ).

Las clases se impartiran en la sede del Instituto Tecnologico
Pesquero del Periy { {TP — Lima } y serdn programadas, desarroiia-
das y evaluadas por dicho Instituto.

Objetivos

Proporcionar a los participantes el conocimiento y la Tecno-
logia del Procesamiento de Productos Pesqueros y de este modo
contribuir al desarrollo de la Pesqueria en fos paises participantes.
El1 Programa dei Curso figura en el Anexo |,
Requisitos de los Candidatos

a)  Ser Ingeniero, Licenciado o Profesional equivalente, especiali-
zado en Procesamiento de Productos Pesqueros.

b) Estar trabajando no menos de tres (03} afios en forma conti-
nua en el campo materia det Curso,

40—



¢} Cumplir con llenar la Solicitud de Aplicacion {Anexo {1} en
forma detailada.

d}  Tener dominio suficiente del idioma espafiol,
e)  Ser ciudadano del pais que lo propone.

f)  Tener buena salud para participar y curnplir con el Curso.

Duracién

E{ Curso se llevard a cabo del 18 de febrero de 1985 al 22 de
marzo de 1985, Estas fechas podrin ser modificadas ligeramente
por los organizadores del Curso con el previo aviso a los paises de
origen de los becarios. .
Idioma

El curso se impartira en espaiiol,
Sede de! Curso

E} Curso sera organizado y conducido por ei:

“Instituto Tecnoldgico Pesquero del Peris (ITP}".

Procedimiento de Inscripeion

a) Los Gobiernos € Instituciones de los paises participantes po-
dran proponer hasta cuatro {04) candidatos para el Curso,
remitiendo cinco {0B) copias del formulario de apfli¢acion
{Anexo 11) por candidato y entregarlos a la Embajada del
Per() a través de sus canales diplomaticos en su respectivo
pafs antes del 7 de Diciembre de 1984,
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10.

El {nstituto Tecnoldgico Pesquero del Per(, evaluard y selec-

b}
cionard a los candidatos propuestos, procediendo a su nomi-
nacion. S K

¢l El Gobierno de la Repiblica del Per(, informaré a los Go-
biernos participantes si sus candidatos han sido aceptados
para el Gurso, antes del 18 de Enero de 1985,

(Gastos

En el marco del programa para este Curso, JICA cubre los gas-

tos de las becas a etorgarse:

a)

El boleto aéreo de ida y vuelta en clase econdmica entre &l
~ Aeropuerto designado y Lima, serd provisto por la Oficina Re-

presentativa de JICA en el Peri vy serd enviado a cada becario
con la debida anticipacion, :

bl Alojamiento,

¢} Se otorgard una pension de 18 USA Daélares para cubrir gas-
tos de alimentacién y movilidad local, durante la estancia en-ef
Pariy. { Diorio } '

d) Seguro Médico para los partic'ipantes y tendra vigencia durante
el desarrollo del evento. '

“Certificado

A los participantes que terminen satisfactoriamente el curso se les

~ otorgarj Certificado de Aprobacion o de Participagion.

Qtras Informaciones

aj

Los becarios deberdn llegar a Lima a mds tardar et 17 de febre-
ro de 1985 y no antes del 15 de febrero de 1985, Cualguier
cambio en la fecha de llegada serd comunicada oportunamente.

.



b

c')
d}

e)

gl

h)

j)

Los participantes deberan asumir 1a responsabilidad de los gas-
tos ocurridos durante e! viaje entre su propio pais y Lima. {La

-beca no cubre gastos de paradas intermedias).

Los participantes deberdn solucionar cualquier otro gasto per-
sonal durante el Curso, no cubierto en el punto 8.

Al llegar al Aeropuerto Internacional de Lima serdn recibidos
por un representante del Instituto Tecnoldgico Pesguero del
Peris.

Los participantes se sujetaran rigurosamente al programa del
Curso.

No seran aceptadas solicitudes de cambio o alteracién del pro-
grama de capacitacion establecido inicialmente, asi como pro-
longacion de la estancia,

Los participantes deberdn traer consigo un reporte sobre el
Desarrollo Tecnologico Pesquero de su pais

Se encarece a Jos participantes no viajar acompafiados de fami-
liares, cuyo gasto de estadia no serd cubierto por los organiza- -
dares, Co

Para fines administrativos los participantes deberan traer seis
(B) fotografias de frente, tamaiio carnet,

La temperatura promedio en la ciudad de Lima durante la rea-
lizacion del Curso es aproximadamente de 269C y la hurnedad

. relativa aproximada de 8590,

Para cualquier informacidn adicional sobre este Curso, la co
rrespondencia debe dirigirse a:

INSTITUTO TECNOLOGICO PESQUERC DEL PERU

Carretera a Ventanilla km. 5.200 — Caliao
Apartado Postal 01-0360: Callao — Perd
Teléfono @ 512181 — 517605

Telex + 21058 PE

Att, . ing. Ricardo Kishimoto Higa
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ANEXG

PROGRAMA DEL CURSO

1. . Descripcion del Plan Curricular

a)

b)

¢}

.Aspectos Generales de la Tecnologia Pesquera de Procesamien-

to Pesquero.

~  Cambios Bioquimicos &n el Pescado.

—  Proteinas de Pescado. Lipidos. _

- 'Contaminacion e Intoxicacion en Productos Pesqueros,
~  Evaluacion de Calidad de los Productos Pesqueros.

—  Higiene en Plantas Procesadoras de Alimentos. .

Procesamiento de Productos Pesqueros Congelados

—  Tecnologla Basica de la Congelacién,

—  Almacenamiento en Frio de Productos Pasqueros.
—  Alimentos Preparados Congelados,

—  Deterioro de Productos Pesqueros Congelados.

—  Contro! de Calidad de Productos,

Procesamiento de Productos Pesqueros Esterilizados

—  Procesamiento General. Sellado de Envases. Control de
Dable Cierre. _

~ . Tratamiento Térmico en Alimentos Enlatados,

—  Procesamiento de Alimentos en Ratorta por el méto-
do de Alta Temperaturd, Corto Tiempo (H.T.8.T.)

—  Inspeccidn de Calidad de Productos Pesqueros,

by



d) Pricticas

-~ Précticas en Laboratorio, -
—  Préctica de Congelacién de Pescada,

— Practica de Procesamiento de Alimentos Preparados
Congelados. .

~  Prictica de Procesamento de Productos Pesqueros Enia
tados. '

—  Practica de Procesamiento de Alimentos en Retorta por
el método de Alta Temperatura, Corto Tiempo {H.T.5.T.)

-~ Préctica de Inspeccion de Calidad de los Productos Pes-
queros Congelados v Enlatados.

Breve Descripcion del Programa

E} Curso se desarrollarad durante 33 dias calendario y.bajo un esque-
ma intensivo Tedrico—Practico.

Se ha programado visitas y viajes de estudios a Complejos Pesque-
ros, Fabricas e Instituciones de importancia, que brinden una vision inte-
gral de |a actividad,
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ANEXO 1}

SOLICITUD DE APLICACION

DATOS PERSONALES DEL CANDIDATO

Bl e e e e e e e e
{Nombres y Apeilidos compietOS)
13 IS NP P
{Fecha de Nacimiento: dia, mes y afio}
1 2 PO A
{lugar de Nacam:ento poblacion, provincia ¢ estado y pais)
2 -
{Nacionalidad Actual) {Estado Civil)
1

{Lugar donde pre'sta sus servicios: Administracion o Empresa y
Poblacion)

DATOS DE LA ENTIDAD QUE PROPONE AL CANDIDATO

b6



3.

CALIFICACIONES DEL CANDIDATO

al  Calidad profesional {indicar si es Doctor, Maestro, Ingeniero,

Licenpiado, ‘0 Técnico vy la Especialidad), anexando fotocopias
del Titulo o Constancias de Estudios.

.................................................
.................................
...............................................

............................................

b) Puesto que desempefia actualmente (sefialar el cargo, desde
cuando lo ocupa v describir brevemente fas funciones),

.................................................
.................................................
.................................................

.................................................

¢} Actividades anteriores relativas a su especialidad (forma resu-
mida),

................................................
.................................................
.................................................

.................................................

CERTIFICADO DE SALUD DEL CANDIDATO
{Anexar constancia expedida por suteridades competentes, en las

que se indique que el interesado se encuentra en buena salud y en
condiciones de tomar el Curso).

7



Domicilio y Teléfono del Candidato

Y T TIPS e

bl e e e
(Prwado correspondlente a su domicilio partlcular)

Domicilio, Teléfono y Telex en el pais de origen del candidato, para
toda comunicacion relativa a esta solicitud,

(Telefono) (Telex)
DECLARACION DEL CANDIDATO
Hago constar que los datos que anteceden son veridicos y estoy dis-

puesto a toimar el Curso con dedicacion completa, en las condicio-
nes sertaladas y durante el periodo establecido.

......................
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8, AUTORIDAD QUE PROPONE AL CANRIDATO

-----------------------------------------------------

-----------------------------------------------------

------------------------
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CEXRTRO DE ASISTENCIA TECHICA Y CAPACITACION
BIVISION DE €APALITACION

1P /JJiER

I CURSQO INTERNACIONAL
TECNOLOGIA DE PROCESAMIENTO
DE PRODUCTOS PESQUEROS

De! 18 de Febrero gl 22 da2 pNarzo da 1985

ENCUESTR SCBRE L& SITUACICN ERUCATIVA GLOBAL

La finalidad de la presente encussta es recoger las opinicnes de los-
participantes, sobre los aspectos que a2fectan el desarrollo de las cla--
ses y la eficacia de las acciones de Capacitacidén.

FACTORES DEL APRENDIZESE

1. Para el casc del Curso que nos ccupa, sirvete establecer el corden de-
importancia que le atribuyes a los factores enumerados a continuacidn
en los resultados cbtenidos, colccando el H® 1 en gl recuadrc corres-
paondiente al item de mayor importancia y el N° 6 en el que correspon-
de al menos significativo.

al Calidad del docente |:|
L)  El Interaprendizaje [ii:].
c) El inter@s de los participantes l;:::]
d} La sclucidn de los ejercicics de aplicacién ™

e) . La prcgamacidn Curricular {programe analitico | |

£} lLas ayudas auxiliares utilizadas (separatas, etc,) | |
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FACTORES LIMITANTES O BLPRERAS

2. ?lfigual qua ep la cuestién precedentes, califica los factores que han-

nfluido ?agatlvamente en los resultados del aprendizaje en orden de -

importa?c1a, asignando 1 al de meyor significacidn y 6 al de menor im-
portancia,

a}) - La falta de carpetas cdmodas

b} La interferencia de ruidos externos L !

<) La carencia de alre accndicionado

d) El sistema de amplificacién de scnido

£) Descriden en las secuencizs de ejecucidn del Plan del Cursc

g} Otros (indica)

1
]
e} La carencia de ayudas auxiliares {:::]
[ 1
3

L N B I B IR N I EEEEEREE L PP N '

FACTORES DE EVALUACION
3. La evaluacidn en nuestrc casc, tiene por cbjeto'verificar el gradc en-
que se han alcanzadc los objetives curriculares y la eficacia de las -
accdignes de capacitacién, con el objeto le subsanar déficiencias y pex
. . - +
feccionar el sistema. En este contexto, seiala los factores que a %y—
juicio merecen ser evaluados con mayer rigor y prolijidad, g
a) La metodologia docente
k) 1o aprendtido ¢ rendimientc de lcs participantes
<) El trakajo priactice realizadc por los participantes
) La intervencidn en clases

el La asistencia y puntualidad a clages

f) Los medios utilizades, incluyenlo ampientes

QOO

=} Todas las antericres por igual

|

.

h) Otros (indica)

................................
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FACTORES DE CERTIFICACION

4. El certificado o Diploma que se otorga debe reflejar en la forma mas-
aproximada posible los logros alcanzados por el esfuerzeo del partici-
pante, segin estc, LGué reccnlenqas para futurcs curscs?

"""'*""}

a) Un certificado de participacidn | i
b) Un certificado en el que conste haber cumplidc los

requisitos de aprcbacién. _ [

En caso de haber sefalado la alternativa "b", indica tu preferencia -
frente a los siguientes indicadores gue se utilizan para expresar lcs
resultades de la evaluacidn,

a) En forma cuantitativa (nota) i I
b) En forma cualitativa (excelente, muy kueno, bueno,
regular, etc.) I
FACTOR HORARIO
S. Tiempo y duracidén de los Cursocs.

Sefiala en N° de horas diarias que te parece més convenlcnte para un -
Curso similar.

a) Seis horasl l Oche horas | { Mis de ochol |

horas

Mencs de
seis Heras|

¢0ué horario te parece mis adecnads para futures Cursos?

a) A partir ¢e las 8 a.m. ! |

: A partir d o

k) partir de las 9 a.m {
c) A partir de las 5 p.m. ¢ |
d)  Otrc{especifica)

TACTCE DURACION
6. Considerandc los contenidos y los temas del Curso, manifilesta tu oii-

nién sobre el total de horas. (el presente curso tiene 150 horas de-
duracidn}
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Wi ) CUASD INTESMACICNAL 4

«)

A ALY T a2 AN B VR i AL PR T o S TAMR A S L2 3 1o et b

Debe mantenerse el N° de horas progamndo me i

Fore

Lebe reducirse i
L en....horas

Debe incrementarse ET““W en....horas

Considerando los temas programados, que N° de horas propohes para c/u —-

{escribe la denominacidn de la asignatura en la linea de puntcs y en el
recuadro el N° de horasg).

a)
b)
<)
d)
e)
£)
q)

h)

L T R L T T R A N

M R N N R R T T

L T P C R e R R N T LI

L R A R TR N A I B e LI R e e
Far e e L N R R I I I s e s T N L
LR R R L BT AR B e e L L LI T I TR P B I »

oopooooo

FARCTOR FROGRAMATICO

7. éQué asignaturas propones que deba censiderarse en un Curso parecido?
Enumerales

et e Cr e e S e Ve
e e traereaaa e T Cane- e e s ;
Fr e me e ate e e f e e rta e,
P, e et it et .
....... R

e e ema e e Ceed ettt e e et
B hh et ai e e .

e Ve sae e i eaaaaas N e At e
o a e rasaaa e s et e s et [

R T R R I K 2 LI L L R B
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8. igud temas

1.-

10.-

1.

12.-

t3.-

4.~

15.~

para un proximo

9. hAdemds de cursos planificados; en gue
te gustaria participar en el ITP

al
b}
<)
dj}

e)

Paneles
Congresos
Conferencias
Seminarics

Foros

—5h—

otras

curse similar?

técnicas de cagacitacién

£)

[Te)
—

h}

1

Todas las
anteriores

Simposics l i

Otras de Dindmice _
Grupal f{indica)

e R
P R A I I

A4 b e e e w kb e

C OO
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»—;Aﬁ..___‘ﬁ_.-_.-—qw; - Dty + N EA SERC ST L T nwr-m-m-un,-,,,—.-,“g).,,,

FACTOR DE OPINION

4Cudl es tu cuestionamiento a este Curso?

T b Attt it et ar et
Defectos:
a} LTI T T

k) T T T T S S
<) U
d) P
e) L T T

Virtudes

i ataaeann
al e e enease ettt atataatarattaeac et et nae -
. e i aaieea e
b} S e et caaaaatrcar ety . .
e e e e e ie e
c) s tana et aa e
e,
d} e e ta e dt 4 A e
P
e et
e} f e s ae et taraeaer ittt e ‘e

Callao, 19. .
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I CURSG INTERNATIOMAL
TECNOLCGIA BDE F
DE PRODUCTO ¢ FESQUERDOS

et 18 de Febraro al 22 de Marzo de 1985

ey

HALA -

A

"0
iy

[N
1w

RUERBA LE

&Hué alteraciones indeseables en alimentcs congelades pueden atribuirse

a fallas en el proceso de congslacién?

Qué etapas o tramos dal procssamlento de conservas ofrecen mds facili-

Gad para realizar 13 evaluacidn de calidad?

sué microvrganismos pueden detsctarse en 2l 2ndlisis microbic

alimentes congelados y de conscrvas de rescalo?

.
Sz

Lo

~5f—



7

5

éng método o métodos conoce Usted para determinar la frescurs del pes
cado? -

dMencione log principios cientificos que explican la desnaturalizacién
de la proteipa?

éQuid aspectos de la tecnologia de alimentos congelados merecen payor -
atencidn de los investigadores?

P
éCudles considera Ustad que son log aspecios o puntos criticos del BTO
cesamicnto d¢ conucrvas?
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8 <Cudl es la utilidad prdctica del cdleulo del Valor F?

9 {¢Para qué sirve la electroforesis en la Tecnologia Pesquera?

10 {Sefiale las caracteristicas del agua nc agta para ser utilizada en plan
tas de procesaniento de alimentos?

11 éiCudles son laz cendiciones optimas del ambiente para ia censervacién -
de alimentos ccuocslados?
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12 ¢0ud aspectos del tratamiento scn decisivos para upa mejor censervacidn
de alimentos congelados?

OBSEEVACIORES

~59.-



(n

%%%%%%%%%%%%%Q%%s%%%%%w

5e

%

H‘P/_J /I

I CURSO INTERNACEONAL
TECNOLOGIA DE PROCESAMIENTO
DE PRODUCTOS PESQUEROS

otorga el presente

CERTIFICADO
o L T I?:EO?EE

s S A ’«7
w:%?HABER 1 fg’" r p->= *'3 *}4 KY CUMPLIDO
(2ol ] s a7, S| yaSesa {1 |
SATFSFACTORIAMENT JCON L gﬁgeﬁAMA DEL-CURSQ_{ |
Nt

7 TN '
-\EFECTUADO ENTRE EL 18- D?FEBRERO ‘{ EL 22 DE MAR ;L_A
i\ t-},grrﬁff( Vit
ZO DE’>985 EN-LANSEDE - Dcf;i,lh A
A‘—&»g \2u s ) s \
INSTITUTO -TECNOLOGICD PESQUERO DELﬁPERU 0

RITa el P N A A

DE MARZO DE 1885

CALLAO,
TERUKI SASANO HUGO MESINAS GRANADOS
Representante Residente de JICA en el Pery Dirsctor Ejecutive def TP

T ———

%%%%%%%ﬁ%%%%% -

—60-















	表紙
	中表紙
	はじめに
	写真集
	目次
	1. 調査団派遣の概要
	(1) 調査の目的
	(2) 調査団の構成
	(3) 調査日程

	2. 第三国研修開始までの経緯
	(1) プロジェクト協力
	(2) 第三国研修事前調査
	(3) 実施協議

	3. 水産加工コースに関する調査結果
	(1) 研修内容に関する事項
	(2) 研修運営に関する事項

	4. 今後の展望
	(1) 問題点と対処方針
	(2) 今後の展望と課題

	別添参考資料
	①研修員リスト
	②G. I.
	③ITP実施エバリュエーションシート
	④ITP実施試験
	⑤終了証書

	裏表紙

